Was uns antreibt:

P Die Zukunft
Phantasievolle Kinder, gutes
Essen, frohliche Schweine,
gliickliche Kiihe, fruchtbare
Béden - In einer lebendigen
Gemeinschaft.

Machen Sie den Weg frei? -
beteiligen Sie sich mit

GENUSSRECHTEN

weiteres Seite 20 und am Infostand.

» Was wir wollen

Alle Mitglieder der Hofgemeinschaft
Heggelbach, also die Gesellschafter
mit ihren Familien sowie Mitarbei-
ter/innen, machen es sich zur Auf-
gabe, den “Heggelbachhof” nach
der “biologisch-dynamischen Wirt-
schaftsweise” mit all seinen Moglich-
keiten zu gestalten und entwickeln.
Unter Berticksichtigung der Lebens-
umstande muss fir alle Beteiligten
und deren Familien ein menschlicher
Rahmen gewahrleistet sein.

Aus dem Leitbild der Hofgemeinschaft

Chronik

eggelbach ist in der Chronik des

Klosters Petershausen bereits fiir
das Jahr 975 als ,Hakelinbach“ ge-
nannt. Der Ort hatte ein eigenes Niede-
radelsgeschlecht, das 1169 erstmals er-
wihnt wird und bis ins 13., vielleicht
sogar noch im 17. Jahrhundert bestan-
den hat. Aus seiner Burgkapelle ist ver-
mutlich die heutige Kapelle St. Georg
hervorgegangen. Aus Wikipedia

Klage der Markgriflichen Badischen
Verwaltung Radolfzell gegen Joseph
Sorg von Heggelbach, Pachtnachfolger
des Johann Georg Waibel, wegen Zehnt-
zahlungsverweigerung / (1822) 1822
aus dem Sigmaringer Staatsarchiv

Toller Preis
In unserem
Gewinnspiel:

Eine Urlaubs-
Woche
Heggelbach

Seite 18

Die Starke liegt in der Gemeinschaft -
neue Wege in der Landwirtschaft

Wihrend in der Landwirtschaft
heutzutage die Mehrzahl der
Betriebe den Erfolg in immer
starkerer Spezialisierung sucht
und immer groRere Flachen von
immer weniger Menschen bewirt-
schaftet werden, geht die Hofge-
meinschaft Heggelbach in Herd-
wangen am Bodensee einen ganz
anderen Weg.

iele verschiedene Betriebszweige
Vbieten nicht nur Synergieeffekte,
sondern ermoglichen sechs Fa-
milien und einigen Mitarbeitern ein
Auskommen und ein eigenverantwort-

liches, selbststindiges Leben in einer
wunderschonen Landschaft.

Das Leitbild der Hofgemeinschaft

Die Mitglieder der Hofgemeinschaft
wollen nicht nur gesunde Lebensmittel
erzeugen, sondern auch an der Erhal-
tung und Verbesserung der landwirt-
schaftlichen Lebens- und Existenz-
grundlage mit Hilfe der biolo-
gisch-dynamischen ~ Wirtschaftsweise
arbeiten. Alle Mitglieder sind aufgeru-
fen, an der Entwicklung des Heggel-
bachhofes und der innerbetrieblichen
Sozialgestaltung aktiv mitzuwirken.

Zur Geschichte des Hofprojekts

1986 kauften drei Familien den Hof
und griindeten eine GbR. Grundstock
der Finanzierung war der Erlds einer
Familie, die ihre Flichen bei Stuttgart
auf Grund der dort immer dichteren
Bebauung verkauften und in einer in-
takteren Landschaft ein neues, gemein-
schaftliches landwirtschaftliches Pro-
jekt anfangen wollten.

Als eine Familie nach einigen Jahren
ausstieg und ausbezahlt wurde, war viel
Kreativitit und ein solides Konzept zur
Finanzierung notig. Mittel aus dem
Landwirtschaftsfond der GLS Bank
wurden in Aussicht gestellt, und die
Hofgemeinschaft fand in der ,Mercuri-
alis Gemeinschaft einen passenden
Verein als gemeinntitzigen Triger.

Mit diesen Mitteln und einem Kredit
der GLS Bank konnte die Mercurialis
Gemeinschaft die 40 Hektar Land kau-
fen, die zum Heggelbach Hof gehéren.
Die Wohnhauser und Wirtschaftsgebiu-

GruBwort des

Biirgermeisters

ehr geehrte Damen und Herren,
Sdie Hofgemeinschaft Heggel-

bach feiert in diesem Jahr ihr
25-jahriges Bestehen.
Hierzu gratuliere ich recht herzlich.
Kise zu produzieren ist umgangs-
sprachlich normalerweise negativ be-
setzt. In Heggelbach ist es anders. Die
Heggelbacher Kiserei, aber auch die tib-
rigen Produkte haben sich in 25 Jahren

zu einer weit bekannten Marke entwi-
ckelt und tragen damit auch den Na-
men unserer Gemeinde tiber die Region
positiv nach auflen.

Ich wiinsche der Hofgemeinschaft Heg-
gelbach fiir die Zukunft alles Gute, Zu-
friedenheit und Gottes Segen.

Herzlichst Thr
Ralph Gerster Burgermeister
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1986: Sebastian, Rolf; Alexandra, Karin, Ulrike, Thomas, Florian, Bruni, Christian, Martin

de hingegen sind im Besitz der GbR, die
das Land vom Verein gepachtet haben.
Eine Zielvorstellung der Gemeinschaft
ist es, ihre Finanzierung so umzugestal-
ten, dass Kredite nicht getilgt, sondern
nur Zinsen bezahlt werden.
Ungewohnt, aber in diesem Fall sinnvoll,
wire dies deshalb, weil die Unternehmer
nicht davon ausgehen, dass ihre Kinder

2011: Hanna, Andrea mit Paula, Helmut, Praktikantin, Pra

in den verschiedenen Betriebszweigen
weiterarbeiten wollen. Thre zukiinftigen
Nachfolger miissten ihnen die Betriebe
also nicht abkaufen, sondern quasi wie
eine Pacht die Zinsen weiter an die Kre-
ditgeber zahlen. ,Es ist uns ein wichtiger
Aspekt, den Hof aus dem Erbstrom her-
auszunehmen® erklirt Ulrike Schmid
dieses ungewdhnliche Konzept.
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ktikantin, Florian mit Selma, Praktikant, Moritz,

So ist es moglich, dass hier viele Men-
schen als landwirtschaftliche Unter-
nehmer arbeiten konnen, die zwar
Landwirtschaft gelernt und/oder stu-
diert haben, aber selber keine Hoferben
sind - ein Vorhaben, dass iiber den
,normalen“ Kauf eines Hofes meist
nicht finanzierbar wire.
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Jona, Louis, Ulrike, Thomas,

Jakob, Yasin, Lenz, Lukas, Thorsten, Ramona, Kerstin, Quentin, Noa, Jakob, Karin, Piddy, Jona, Rolf; Jessica
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» Die biologisch-
dynamische
Wirtschaftsweise
anwenden und
weiterentwickeln.

Alle Beteiligten der Hofgemein-
schaft Heggelbach wollen die
biologisch-dynamische Wirt-
schaftsweise als Existenz- und
Lebensgrundlage. Wir wollen eine
Landwirtschaft betreiben, die
den Menschen, den Tieren und
der Natur gerecht wird. Zu einer
ganzheitlichen Betrachtungsweise
wollen wir gelangen, in dem wir
eine innere Beziehung zu den
Praparaten, den Pflanzen und
Tieren, den Lebenskriften und
den Qualititen aufbauen.
Praktische Aspekte sind fiir uns
die Bodenfruchtbarkeit zu
erhalten und zu verbessern, sowie
den Tieren gerecht zu werden
und ihnen einen guten Lebens-
raum zu bieten. Wir mochten in
langerfristiger und verbindlicher
Zusammenarbeit als Hofgemein-
schaft im Austausch vor allem
an den Themen, Praparate-Wir-
kung, Feinstoffliche Energie,
geschlossener Betriebskreislauf,
Saatgut, horntragenden Rinder
und Lebenskrifte als wahrnehm-
bare Qualitit arbeiten. Unser
praktisches Handeln wollen wir
immer wieder reflektieren und
tberpriifen, ob es im Einklang
mit unseren Grundsitzen der
biologisch-dynamischen Wirt-
schaftsweise ist. Unser Tun soll
sich durch kritische Auseinander-
setzung an den Richtlinien des
Demeter-Bundes orientieren.

Aus dem Leitbild der Hofgemeinschaft

Veranstaltungen am Hof

eit vielen Jahren laden wir mehr-
S mals im Jahr zusammen mit der

Mercurialisgemeinschaft zu of-
fentlichen Veranstaltungen ein. Unser
gemeinsames Anliegen ist es, Interesse
fur unsere Qualititen - Landschaft,
Landwirtschaft,... - aber auch fiir unse-
re Fragen und Note zu wecken.

SonntagsFRUHstl’jck - bei einigen ha-
ben wir mit Karl Roth die Vogelwelt
rund um Heggelbach erkundet, es wur-

= -
Mit Hingabe werden die Kubborner mit Mist gefiillt.

Kerstin bringt mit Lukas Praparate aus

de aber auch schon gemeinsam Léwen-
zahn fiir s Praparat gepfliickt oder ein
Nistholz fiir die Wildbienen im eigenen
Garten hergestellt. An jedem dieser
Tage gab es ein Rundgesprich zu einem
aktuellen Thema.

Die Priparatetage im Herbst sind auch
fester Bestandteil unseres Jahreslaufes.
Nach dem Herstellen derselben setzen
wir uns mit einzelnen Elementen dieser
Priparate intensiv auseinander.

Eine kleine Auswahl unserer bisherigen
Veranstaltungen finden Sie in dieser
Zeitung.

Die Aktion ,Zukunft sien“ fand bis
jetzt zwei mal in Heggelbach statt.
Durch gemeinsames Bestellen eines
Ackers mit gentechnikfreiem Saatgut
wollten wir ein Zeichen setzen fiir le-
bendigen, vielfiltigen Landbau.

%

Die biologisch-
dynamischen
Praparate

auf dem

Heggelbachhof

Einladung zum Mitmachen !

Herstellung der Priparate
AnschlieBend Kaffeetrinken und

Gesprich:
Was hat es mit der Blase des Edelwilds auf sich ?
Konnten wir nicht auch die Blase eines Rehs als
Priparatehiille verwenden ?

Samstag, 27. September
Beginn 14:30 Uhr

Heggelbach 8 Tel 07557 929 520

Veranstalter: Mercurialis e V., Salem
Hofgemeinschaft Heggelbach

Aus dem Veranstaltungskalender 2008

25 Jahre Heggelbach — was

bedeutet das fiir mich?

Grofde Dankbarkeit
Das Paradies, an diesem ich auf-
wachsen durfte, meine Kindheit,
meine Jugend, mein Erwachsenwer-
den, mein gesamtes Leben sind ge-
prigt von diesen 25 Jahren. Es ist
eine Verbundenheit die bis in die
tiefsten Wurzeln meines Selbst
schlagen. Es sind die formgebensten
Jahre meines Lebens gewesen. Sie ha-
ben geprigt und bewegen mich auch
heute noch. Eine Bindung aus der
Vergangenheit lebt immer weiter in
die Zukunft hinein.
Und heute ist mehr als der richtige
Zeitpunkt ,Danke® zu sagen.
Danke den Menschen die diesen Ort
unter grofiter Kraftanstrengung ge-
schaffen haben.
Aus den Groflen sind Vertraute ge-
worden aus den Kleinen Briider und
Schwestern.
Ich habe miterlebt und erfahren,
Freude und Leid, Hoffnung und
Hilflosigkeit, Leben und Sterben,
Neuanfinge und Abschiede, Som-
mer und Winter, Reden und Schwei-
gen, Erfolg und Misserfolg, Berei-
cherung und Entbehrung, Mut und
Mutlosigkeit............ das Leben eben.
Und es lebt heute immer noch wei-
ter, getragen von den Siulen der Ver-
gangenheit, mit neuen jungen Men-
schen, Hoffnungen und Wiinschen
und dem Traum von diesem Ort der
Menschlichkeit und Verantwortung
der Welt gegeniiber. Ich wiinsche
Euch allen Mut und Kraft, Verstind-
nis und Mitgefiihl, auf das dieser
wunderschone Ort noch viele Jahre
und Jahrzehnte lebt und von den
Menschen belebt und gestaltet wird.
Allen Kindern dort, es ist ein riesen
Geschenk auf diese Art und Weise
aufwachsen zu diirfen.
Ich bin dankbar Alldem gegentiber.
Alexandra Raneburger

Demeter Baden-Wurttemberg gratuliert ganz herzlich zum Jubilaum

25 Jahre Hofgemeinschaft Heggelbach

Die Hofgemeinschaft Heggelbach gehort zu den Demeter-,,Leuchtturm“-Betrieben in der Bodenseeregion und zeichnet
sich insbesondere durch lhre Innovationskraft und Kreativitat aus. Die Vielfalt in der Erzeugung gesunder bio-
dynamischer Lebensmittel, die Umsetzung alternativer Energieversorgungskonzepte und die partnerschaftlichen
Vermarktungsprojekte sind beispielgebend und zeigen ,,wie man/frau mit Idealen erfolgreich wirtschaften kann!*

Der Hofgemeinschaft, den Besuchern und Kunden winschen wir, dass Sie das Jubilaum mit bio-dynamischer
Lebensfreude genieBen, fir die Zukunft weiterhin viel Erfolg verbunden mit dem Dank flir den tollen Einsatz in und fur
die Demeter-Bewegung.

Aktuelle Infos zu Demeter in Baden-Wirttemberg erhalten Sie unter www.demeter-bw.de
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runi beim Kartoffelernten

1986: Uschi, Rolf, Martin, Franz und

Zukunft sden — Hike und Helmut, ob die wobl in die Zukunﬂ-seben?

25 Jahre Heggelbach

Thomy bittet uns etwas zu schreiben,
ich denke, ja klar machste, bin ja auch
so begeistert von Heggelbach, und im-
mer noch von den Heggelbachern...
aber jetzt sitzich daund... ja, wo fings-
te tberhaupt an.. mit Ich war mal
Praktikantin bei denen vor, ich weifd
nicht wie vielen Jahren...aber das wer-
den aufler mir wahrscheinlich noch
ein paar andere (100 ?) auch schrei-
ben...aber so war’s halct...

Die erste Begegnung mit der Hofge-
meinschaft Heggelbach hatte ich, im
Herbst 1996...ich war daran meine
Fachhochschulreife zu machen um
= . studieren zu konnen...Okologische
Landwirtschaft sollte es sein. Davor,
dachte ich, ist es vielleicht sinnvoll,
einmal einen Hof von innen zu se-
hen... irgendwie kam ich nach Heggel-
bach - eine Woche in den Herbstferi-
en. Es war typisches Herbstwetter,
grau und regnerisch, ich wohnte bei
der Familie Ellenberg, die Schmids
waren im Urlaub. Von der Woche blie-
ben mir im Riickblick zwei Sachen in
Erinnerung: der Lehrling und mein
Arbeitskollege Michael Dreischaliick,
der die Kiihe seine Damen nannte...
und dass ich glaube ich die ganze Wo-
che lang nur Scheifle geschoben habe.
Der Laufhof der Kiihe lief iiber mit
KuhscheifSe und ich weifd nicht, funk-
tionierte der Abfluss nicht oder die
Schiebetechnik... auf jeden Fall habe
ich tagelang geschoben. (vielleicht
war’s auch nur ein Tag die Erinnerung
triigt doch oft sehr).

Das Beste aber daran ist: dass ich es
gut fand!! dass ich noch ganz genau
dieses Bild vor Augen habe und noch
weif, dass ich damals fiihlte: ja genau
das ist es, das will ich machen....
Danach meldete ich mich zum Studi-
um in Witzenhausen an... Im Nachhi-
nein denke ich, wie helle ist das denn
??? Aber was mir gefiel war die Sinn-
haftigkeit der Arbeit auf dem Hof. Es

WIR GRATULIEREN
ZUM JUBILAUM!

Tel. 07531/98 14-0
Fax 07531/67655

machte Sinn, Scheifle zu schieben -
zum Wohl der Tiere.

Das zweite Mal kam ich im Mai 1998
fiir drei Monate um einen Teil des
Studienpraktikums zu absolvieren. Es
war schonste Frihsommerstimmung
- Sommerwetter...

Wenn ich an Heggelbach denke,
kommt mir als aller erstes die positive
Stimmung in den Sinn.

Die grandiose Lage des Hofes, die vie-
len Menschen, die dort gemeinsam an
einer Sache arbeiten. Der Spafi bei der
Arbeit, die schonen gemeinsamen Es-
sen bei den Schmids. Zu Heggelbach
fillt mir aber auch die immerwihren-
de Action ein, ein klein wenig auch die
Unordnung ;). Ganz stark das, was
Machen wollen, dass, sich Weiterbe-
wegen, Weiterentwickeln. Das Dran-
bleiben, sich konstruktiv mit Gege-
benheiten auseinandersetzen, Dingen
stellen ein.

Machen halk...

Dieser Eindruck hat sich in den Jah-
ren aus der Ferne nicht verindert, im
Gegenteil, eher verstirkt... was man
halt so tiber die Szenenpost mitbe-
kommyg, ist es immer noch so... die po-
sitive Stimmung, das was machen
wollen, sich weiterentwickeln, dran-
bleiben, neue Wege suchen, konstruk-
tiv mit den Dingen auseinanderset-
zen.

Machen halk...

RESPEKT und HUT AB! Wie ihr das
alles neben der ganzen tiglichen Ar-
beit des Hofes leistet und voran-
bringt... das ist wirklich bewunderns-
wert!

Dafiir gratuliere ich Euch aus vollem
Herzen zu 25 Jahren Hofgemeinschaft
Heggelbach

und wiinsche Euch alles, alles Liebe
und Gute,

Haut rein - auf die nidchsten 25 Jahre!

Bigi Mobrle

Mit vielen Kindern anf dem Weg zum Kartoffelstecken

AUF EINEVWEITERHIN
GUTE ZUSAMMENARBEIT!

JAHRESBERICHT 1 986

Is wir im Frithjahr den Hof tiber-

nommen hatten, war die erste gro-
fRere Aktion das Aufrichten einer
gekauften Baubaracke. Darin konnten
die beiden Familien Reyer und Rane-
burger erst einmal wohnen. Die Familie
Schmid und unser Mitarbeiter Franz
Frey richteten sich im alten Wohnhaus
ein. Anfang Mai sollte die Viehherde
aufziehen. Bis dahin mussten dann der
Rinderstall umgebaut, der Melkstand
mit Warteriumen eingerichtet, die ehe-
malig Brennerei in eine Kiserei und der
Mostkeller in einen Kisekeller umge-
wandelt sein. Zu diesem Zeitpunkt traf
uns dann die Tschernobylkatastrophe,
die unser Leben und unsere Arbeit hier
auf dem Hof erst einmal in Frage stellte.
Wir waren wie gelihmt - wie sieht die
Zukunft fiir uns und vor allem fiir die
Kinder aus? Von Freunden an der Uni
Konstanz und vom Demeter-Verband
wurden wir auf mogliche Gegenmaf-
nahmen in der Landwirtschaft hinge-
wiesen. Zuerst musste altjihriges Win-
terfutter beschafft werden. Der erste
Aufwuchs unserer Wiesen und Weiden
war nicht zu verfiittern. Dieser wurde
daraufhin sofort abgemiht, zu Heu
verarbeitet und drauflen am Waldrand
aufgesetzt. Auf den noch brachliegen-
den Ackerflichen erfolgte eine tiefe
Bodenbearbeitung mit anschliefender
Kieselspritzung.
Am 21. Mai kam dann die Braunvieh-
herde aus dem Allgdu. An diesem Tag
war der Stall und der Melkstand soweit
fertig und in der Kiserei wurde fieber-
haft gearbeitet um 2 Tage spiter die
Milch zu ,, Linzgauer Bergkise“ verar-
beiten zu konnen. Nun begann auch
die Feldarbeit. 23 ha Acker mussten fiir
die Aussaat hergerichtet und ca. 10 ha
Viehweiden eingezdunt werden. Jetzt
waren alle gefordert um die Landwirt-
schaft ins Laufen zu bringen. Auch die
ersten zarten Pflanzentriebe zur Hof-
verschonerung keimten auf. Nebenbei
haben wir die Vorarbeiten fiir den Neu-
bau unseres Wohnhauses verrichtet.
Eine neue, 100 m? fassende Fakalgrube
wurde gebaut und die bestehende 400
m?3 fassende grof3e, offene Jauchegrube
des ehemaligen Schweinestalls bekam
einen Betondeckel um zukiinftig als
Grauwassergrube zu dienen. Die eigene
Wasserversorgung wurde tberholt; die
Brunnenstube erneuert und neue Was-
serleitungen verlegt. Im Juli haben die
Arbeiten am Wohnhaus begonnen und
am 22. August konnten wir unser
Richtfest feiern. Im Oktober freuten
wir uns iiber die Geburt von Lena, der
1. Tochter von Thomas und Ulrike.
Der herannahende Winter machte
dann noch dringende Umbauarbeiten
am ehemaligen Schweinestall notwen-
dig um unser Jungvieh und die paar
Schweine und Schafe unterzubringen.
Leider ging der Trubel und die viele
Arbeit nicht spurlos an uns vortiber.
Zweivon uns fielen fiir ein paar Wochen
wegen Krankheit aus. Doch auch dieser
Priifstein wurde von der Gruppe gut
gemeistert und war wiederum eine
Bestitigung fiir diese Form der
Hofgemeinschaft.

Wir gratulieren der
Hofgemeinschaft Heggelbach
zum 25-Jahrigen Jubilaum
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P Gesunde Lebensmittel erzeugen.

Gesunde Lebensmittel erzeugen bedeutet fur uns, die Vitalkrafte durch
schonende Be- und Verarbeitung zu erhalten und méglichst zu fordern.
Dabei werden wir uns an den Demeterrichtlinien orientieren. Durch die
Verbindung unseres Hofes mit den Verbrauchern unserer Produkte,
entsteht eine soziale Qualitiat. Wir tibernehmen gegentiber den Verbrau-
chern die Verantwortung fiir unsere Produkte und schaffen damit die
Existenzgrundlage fiir die Hofgemeinschaft.

Aus dem Leitbild Lebensmittelqualitdt

SOnntagsfrﬁhstiick

auf dem

Heggelbachhof
Sonntag, 5. Juli

Morgenstund hat Gold im Mund

6.00 Uhr Vogels-timmen — Spaziergang
Mit Karl Roth

Friithstiick

10.00 Uhr Rundgesprich
Demeter Produkte im
konventionellen
Lebensmitteleinzelhandel ?
Wer kauft morgen unsere
Produkte und warum?

9.00 Uhr

Tel 07557 8668

Veranstalter: Mercurialis e.V., Salem
Hofgemeinschaft Heggelbach

Aus dem Veranstaltungskalender 2009

Nicht zu Hause — und doch daheim.

Medizinisch betreut durch ein kompetentes Team.

Loslassen. Entspannen. Regenerieren. Gonnen Sie sich eine
Auszeit. Buchinger ist Klinik, Hotel, Kloster und Spa zugleich.

AulRerdem: In diesem weltbekannten Zentrum fir Heilfasten

und Integrative Medizin kénnen Sie lhre kreative Seite

wiederentdecken - bei Klassik und Jazz, Art Workshops und

Autorenlesungen.

/
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Bodensee - -
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Klinik fir Heilfasten und Integrative Mediizin

Wilhelm-Beck-StraRe 27 - D-88662 Uberlingen
Telefon +49 (0) 7551-807-0 - www.buchinger.com

»Aller Anfang ist schwer

Im Frihjahr 1993 bekam ich

- Kiichenchef der Birkle-Klinik -
einen Anrufvon einer neu
gegriindeten Gesellschaft der
»Bauerngemeinschaft Bodensee“.

in Termin wurde vereinbart und
Eich bekam prompt Besuch von
den Landwirten Hahn und Nie-
dermann, die schon damals recht rede-
gewandt versuchten, ihre selbsterzeug-
ten Biogemiise, Salate und ihr
Rindfleisch an den Mann (bzw. an die
Klinik) zu bringen. Beildufig wurde er-
wihnt, dass auch andere Kliniken gro-
RBes Interesse hitten, womit unter-
schwellig signalisiert wurde: wenn die
kaufen, koénnt ihr ja nicht aulen vor
bleiben.
Nach harten, zihen Verhandlungen
tiber Preisgestaltung und Liefermodali-
titen zogen die beiden Herren hochbe-
friedigt mit ihrem ersten Auftrag von
dannen. Ausgemacht war der folgende
Freitag 8.00 Uhr als erster Liefertermin!

Freitag: 8.45 Uhr,

Anruf bei Herrn Hahn

Hr. Ciper Wo bleibt meine Ware?

Hr. Hahn Der Salat wurde frisch ge-
schnitten, in spitestens 30
Minuten ist die Ware da.

9.55 Uhr 2. Anruf

Hr. Ciper Die 30 Minuten sind seit 40
Minuten vorbei. Wir brau-
chen den Salat zum Mittag-
essen und nicht morgen zum
Friihstiick!!!

Hr. Hahn Das verstehe ich nicht, die
Ware sollte schon lange da
sein. Ich versuche, die Fahre-
rin zu erreichen.

Um 10.30 Uhr kommt der Wagen der
Bauerngemeinschaft auf den Hof ge-
fahren. In aller Gemiitsruhe werden der
Salat und das Gemiise ausgeladen.

Hr. Ciper Wo bleiben Sie denn so lan-
ge? Hr. Hahn hat uns die
Ware fiir 8.00 Uhr verspro-
chen.

Fahrerin Ich bin ja erst 9.15 Uhr vom
Hof gekommen und dann
musste ich erst in die ande-
ren Kliniken, die brauchten
die Ware dringender!

Hr. Ciper Sprachlos!

Anruf bei Hr. Hahn

Hr. Ciper Herr Hahn, so geht das
nicht, wenn ich Ware fiir
8.00 Uhr bestelle, dann brau-
che ich die Ware um 8.00
Uhr und nicht 2,5 Stunden
spiter. Auflerdem koénnen
Sie mich zuerst beliefern
und dann erst die anderen
Kliniken. Zudem waren die
Salatkisten voller Schmutz -
schlecht gefiillt - klein und
mickrig!!! Also vollig indis-
kutabel!!!! Das muss sich
nachhaltig verbessern, sonst
sehe ich fiir unsere Ge-
schiftsbeziehung keine Zu-
kunft.

Hr. Hahn Hr. Ciper, Sie kénnen sich
auf uns 100%ig verlassen.

Beim nichsten Mal wird al-
les perfeke.
Naja - es brauchte noch viele Versuche,
Verstindnis und Riicksichtnahme von
beiden Seiten bis es dann endlich rei-
bungslos (92%) lief.

»Ende gut - alles gut*

Und so ist aus der Bauerngemeinschaft
Bodensee die Hofgemeinschaft Heggel-
bach ,Landwirtschaft und Kiserei her-
vorgegangen. Ulrike und Thomas
Schmid und Team beliefern die Kliniken
mit ihren Produkten und den Erzeug-
nissen ihrer Kollegen. Jede Woche
kommt ein aktuelles Angebot-Fax auf
meinen Schreibtisch. Montags und don-
nerstags Punkt 9.00 Uhr wird die Bestel-
lung aufgenommen, und einen Tag spi-
ter wird die Ware piinktlich (manchmal)
und in bester Qualitit angeliefert. Insge-
samt hat sich in den zuriick liegenden
25 Jahren eine fiir beide Seiten gute und
vertrauensvolle Partnerschaft entwi-
ckelt. Starten wir hiermit zuversichtlich
in die kommenden 2S5 Jahre.

Hanno Ciper

Schwein beim Molkebad- wenn da keine Qualitdit entsteht

IMached 'Schdrom...

Ihr Spezialist in Sachen Photovoltaik!

¢ Anlageniiberwachung

Viele Referenzen von der Klein- bis zur

e Carports

Unsere Leistungen:
e Dach- und Freiflachenanlagen

e Wartungsvertrage

¢ Modulreinigung

¢ Anlagencheck

GroRanlage unter: www.SOLERA-sunpower.de

@ SOLERA

sunpower

Channel Partner: DAY SYSTEMS

72351 Geislingen-Binsdorf
Tel. 07428-9418-700
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Die Pastinaken-Bande von Heggelbach

Westlicher Bodensee, zweite
Hiigelkette von unten. Hier ist
die Hofgemeinschaft Heggelbach
zu Hause.

enn Vertreter von Landma-
schinen zu uns kommen,
fragen sie, ob sie uns nicht

lieber einen Skilift verkaufen sollen,
meint der kernige Mittzwanziger Jona
Kreis. Kein leichtes Terrain fiir den Ge-
misefeldbau. Trotzdem gedeihen hier
auflergewohnlich ~ wohlschmeckende
Feldfriichte - wie zum Beispiel die Pas-
tinake, die mit ihrem stf8lich-wiirzigen
Geschmack eine echte Bereicherung fur
den Speiseplan bietet.

BODAN:
Thr wolltet zu dritt auf die Titelseite
kommen.

Thomas Schmid:

Ja, wir legen grof3en Wert darauf, dass
wir eine Hofgemeinschaft sind. Neben
den Bereichen Milchviehstall und Kise-
rei betreiben wir, die ,Pastinaken-Ban-
de“ den Feldgemiisebau gemeinsam.

BODAN:

Und als solche baut ihr Feldgemiise an,
die nicht jeder hat?

So schmeckt

-

Gefiihlte Bestandesaufnahme

Als ich vor drei Jahren von einem
kleinen normalen Dérfchen hierher
gezogen bin, kann ich mich an fol-
gende Kommentare erinnern: ,Wie
kannst du nur in so ein Kaff ziehen?
Da geht doch gaaarnichts! Willst du
denn fir immer alleine bleiben?! Wie
sind denn die Verkehrsanbindungen
? Und habrt ihr da aberhaupt Inter-
net>

Inzwischen ist mir klargeworden,
Heggelbach ist entweder ein ,Sozial-
labor“ oder ein Organismus der sich
als verschlafenes abgelegenes Nest
tarnt. Er oder Es liegt auch in einer
eigenen Zeitzone mit einer eigenen
Dynamik. Der Heggelbach miindet
in einem Meer von Moglichkeiten
vor denen man sich schon fiirchten
koénnte. Und doch ist er eine bestin-
dige und gute Form zwischen Him-
mel und Erde. Mitunter weist
Heggelbach den Charme einer pul-
sierenden Metropole auf: Krine wer-
den auf und abgebaut, es gibt W-Lan
(weif3 wer das Passwort?) und andau-
ernd neue Gesichter. Tourismus, eine
eigene Kunstszene, eigene Stromver-
sorgung und insgesamt ist die Bevol-
kerung von Heggelbach sehr jung
(ca.45 % sind unter 12 Jahren alt, for-
dert die Eigendynamik enorm). Auch
die Partydichte ist nicht zu unter-
schitzen!

Hier wird nicht nur Kompost umge-
setzt sondern auch Ideen. Wir kom-
postieren sozusagen nicht nur ,0r-
ganischen Abfall“ sondern auch
,Gedanken -Anfille“ und dafiir ha-
ben wir hier einen sehr fruchtbaren
Nihrboden.

Insgesamt kann ich sagen, bin ich
mit meiner Ortswahl mehr als zu-
frieden und falls es fur das Wort
»Kaff* noch kein gegenteiliges Wort
gibt kime Heggelbach durchaus in
Frage. Jessi

Thomas Schmid:

Seit jeher haben wir versucht, Nischen
zu besetzen, Gemiise anzubauen, das
nicht jeder bietet: Pastinaken, Schalot-
ten, Wurzelpetersilie zum Beispiel. Mit
dem Bio-GrofShindler BODAN haben
wir zum Gluck einen Handelspartner,
der uns die Vermarktung abnimmet und
die Ware an Naturkostliden verkauft.

BODAN:

Pastinaken kennen viele nur in Baby-
glidschen. Wie esst ihr sie denn am liebs-
ten?

Florian Reyer:

Als Pfannengemiise in Kombination
mit Brokkoli zum Beispiel. Pastinake
hat diesen simigen, siif$lich-wiirzigen
Geschmack. Kurz anbraten, dann mit
Sahne abléschen. Super!

Jona Kreis:
Oder mit Zwiebeln anbraten, als andere
Variante.

BODAN:
Thr bietet auch Gemdiise vorgegart und
verpackt an?

Jona Kreis:

Angefangen hat das mit Zuckermais.
Wir haben hier zum Teil groflere Prob-
leme mit dem Maisztnsler (Anm. d.
Red.: Raupe, Pflanzenschidling). Da ist
oft nur die Spitze befallen, der Rest aber
tiptop. Wir schneiden die befallene
Stelle ab, verpacken ihn luftdicht und
garen ihn anschliefend. Das hat einen
Bedarf aufgedeckt: Rote Bete und Kar-
toffeln bieten wir auch in dieser Form
an, verkaufen die Ware iiber BODAN
und an Kliniken. Fiir den Haushalt ist
das super: die Rote Bete ist gegart, muss
nur noch angemacht werden, ein paar
Zwiebeln reinschneiden, fertig ist der
Salat. Und vakuumverpackt gehen kei-
ne Nihrstoffe verloren.

BODAN:

Jona und Florian, ihr scheint mir ver-
gleichsweise jung, und trotzdem schon
mit Feuereifer unternehmerisch titig.
Wo liegt Eure Motivation?

Florian Reyer:

Mit Mitte 20 ist es heute fast nicht
mehr méglich, Landwirtschaft zu be-
treiben, wenn man nicht die Fliche
erbt. Als junger Landwirt sich fiir eine
ungewisse Zukunft zu verschulden, das
macht heute fast keiner mehr mit. Ab-
gesehen davon, dass ich ohnehin kein
Geld von der Bank bekommen wiirde.
Viele Leute in unserem Alter haben lie-
ber einen Job, bei dem sie kein wirt-
schaftliches Risiko tragen und ein gesi-
chertes Einkommen haben. Da kommt
ein echtes Generationenproblem auf
die deutsche Landwirtschaft zu - im

Thorsten, Sven, Merlin ,... mit vielen Helfern beim Zuwiebel biindeln

Florian Reyer, Jona Kreis und Thomas Schmid

konventionellen wie im biologischen
Bereich.

In Heggelbach versuchen wir uns dar-
an, der Hof wird seit 20 Jahren von ei-
ner Betriebsgemeinschaft bewirtschaf-
tet und Thomas ist auch bereit,
loszulassen und mit uns gemeinsam Vi-
sionen fiir die Zukunft entwickelt. Au-
Berdem muss ich viel Spafl an dieser
Titigkeit haben. Wessen Leben nur auf
Freizeit ausgerichtet ist, der kann in der
Landwirtschaft nichts werden. Das be-
deutet viel, viel Arbeit, die ich als Le-
bensinhalt und -aufgabe auffasse!

BODAN:
Was sind zum Beispiel solche Visio-
nen?

Jona Kreis:

Im Augenblick ist die Diskussion um
den Klimawandel ganz aktuell. In der
Demeter-Landwirtschaft streben wir ei-
nen geschlossenen Hofkreislauf an.
Dies mochten wir auf die Energiefrage
ausweiten. Wir haben eine Studie
durchfiihren lassen, wie wir uns autark
und klimaneutral aus regenerativen
Energien versorgen konnen. Dazu prii-
fen wir alle derzeitigen Mdoglichkeiten
regenerativer Energien.

Als ersten Schritt haben wir mit unse-
ren drei Schleppern angefangen, die
jetzt auf Pflanzenol umgeristet sind.
Wir haben uns eine Olmiihle ange-
schafft und bauen versuchsweise Olsaa-
ten zu diesem Zweck an. Die Pressku-
chen (Anm. d. Red.: Riickstinde aus der
Pressung von Olsaaten) lassen sich als
Viehfutter oder wertvoller organischer
Diinger verwenden. Das ist Pionierar-
beit.

Thomas Schmid:

Genau wie unsere mittlerweile 15-jahri-
ge Kooperation mit dem Saatgutamt
Donaueschingen. Wir bauen versuchs-
weise Kartoffeln an. Pro Jahr etwa 15
Sorten, die dann auf Entwicklung,

Schidlingsbefall beobachtet und nach
Ernte sensorisch beurteilt werden. Das
gibt uns die Mdglichkeit, die Entwick-
lung zu verfolgen.

BODAN:
Wie viele Sorten haben es in diesem
Zeitraum bis zur Marktreife gebracht?

Thomas Schmid:

Fiir unseren Bio-Bereich nur die Meli-
na. Die Kartoffeln werden stark fiir den
konventionellen Markt geziichtet. Sie
wachsen nur gut mit den entsprechen-
den Diingern und Pflanzenschutzmit-
teln. Dass es fiir Kartoffeln keine eige-
nen Bio-Zichtungen gibt, ist ein echtes
Problem fiir uns. Das Saatgut der zweli,
drei groflen Konzerne ist sehr teuer,
und eine Bio-Saatgutforschung kostet
viel Geld und Zeit.

BODAN:
Apropos Zeit: Ist es nicht bald wieder
Zeit fiir euer S’Phinxfest?

Florian Reyer:

Das S’Phinxfest lassen wir alle zwei Jah-
re stattfinden, das nichste Mal 2008 zu
Pfingsten. Wir richten das mit dem ge-
samten Weiler aus. Es hat eine unglaub-
liche Entwicklung genommen. Zeitwei-
se sind geschitzte 3.500 Leute hier, zum
Teil sogar aus Berlin. Und das, obwohl
wir weitab vom Schuss liegen und kei-
nerlei Werbung machen. Da gibt es At-
traktionen wie Kuhscheif-Lotto, Kis-
tenklettern, musikalische und
kulinarische Unterhaltung und als
Highligt das Saukisten-Rennen, bei
dem sich tiber 40 abenteurliche Gefihr-
te die Strafle hinunter stiirzen. Das kre-
ativste gewinnt.

BODAN:
Dann wiinsche ich euch weiterhin eine
erfolgreiche und spannende Zukunftin
Heggelbach.

Aus der Pastinaken-Post von Bodan

Jona mit Jessica und Yasin
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m Frithjahr lief der Innenausbau an

unserem Wohnhaus auf vollen Tou-
ren, damit wenigsten die beiden, in der
Bauhiitte provisorisch untergebrach-
ten Familien bald ins neue Haus ein-
ziehen konnen. In diesem Jahr began-
nen wir auch auf unseren flichen das
charakteristische Landschaftsbild des
Linzgaues wieder herzustellen. Der
erste Schritt war das Anlegen von
Hecken mit einheimischen Wildgehol-
zen und, im verschwinden begriffenen,
bodenstindigen Obstbaumsorten. Die
letzten Wochen nach dem gemeinsa-
men Treffen Ende September waren
bestimmt durch den Abschluss der
Ernte. Anschliefend wurden die Fel-
der fiir das kommende Jahr vorbereitet
und die Tiere von der Weide geholt. Im
November herrschte dann hektisches
Treiben im Neubau, um den Einzug
noch vor Wintereinbruch zu schaffen.
Somit griiflen wir Euch aus dem neuen
Haus.
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Der Winter steht vor der Tiir und
eine ausgesprochen gute land-
wirtschaftliche Saison liegt hinter uns.
An dieser Stelle méchten wir uns noch
einmal fiir eure Unterstiitzung, Hilfe
und Treue bedanken. Fiir uns ist es
immer noch sehr schén und spannend
den Aufbau und die Umgestaltung des
uns anvertrauten Anwesens erleben zu
kénnen. Wir fithlen uns hier nach wir
vor sehr wohl und geborgen und sehen
voller Zuversicht in die Zukunft.

Ende November hat sich unsere
Gemeinschaft  vergrofert.  Olivia,
Tochter von Ulrike und Thomas ist
hier auf dem Hof gesund zur Welt
gekommen.

Unsere Kinder entwickeln sich hier in
unserer Umgebung prichtig und Flo-
rian, unser ,Altester kam diesen
Herbst in die Schule.
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Die Hofgemeinschaft ist gewach-
sen. Im Mai wurde Leonie, die
Tochter von Martin und Bruni hier
geboren.

In diesem Jahr haben wir wieder feste
gebaut. Fiir unser Jungvieh wurde der
bestehende Stall erweitert und ein
schoner Laufstall eingerichtet. Gleich-
zeitig wurde die alte Getreideanlage
durch eine bessere und platzsparen-
dere ersetzt. Die Baubaracke wurde
zur Maschinenhalle umgebaut, unsere
Maschinen sind nun ordentlich und
trockenuntergebracht. Gekrontwurde
unser sehr gutes landwirtschaftliches
Jahr durch die staatliche Zulassung
zum Lehrbetrieb und die Anerken-
nung als Demeterhof.
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Die Gemeinschaft erlebc Hohen
und Tiefen, kann die Hoéhen
geniefen und hat es gelernt, bzw.
bemiiht sich immer wieder zu lernen,
die Tiefen zu tragen. Die Gemein-
schaft, die Familien und der Betrieb
erfordern viel Kraft von jedem Einzel-
nen. Die Entwicklung des Hofes ist
zufriedenstellend. Im Viehstall stehen
soviel Tiere wie noch nie, der Kartof-
felkeller ist zum Bersten voll und die-
sen Sommer haben wir einen grof3e-
ren Kisekeller, anschlieffend an die
Kiserei, gebaut, da die Kapazitit des
alten bei weitem nicht mehr aus-
reichte. Die Erweiterung der Kiserei
steht fiir nichstes Jahr an. Um fiir
unsere Tiere geniigend Winterfutter
einfahren zu konnen, konnten wir in
einem nahegelegen Weiler Grundstii-
cke zupachten. Finanziell gesundet
der Hof mehr und mehr, jedoch berei-
ten uns die hohen Belastungen aus
Ubernahme und Aufbau des Hofes
immer noch Schwierigkeiten. Durch
,Stille Beteiligungen® geben wir unse-
rer finanziellen Situation eine breitere
Basis, die Hofgemeinschaft tilgt die
Einlagen tber einen Zeitraum von 7
Jahren in Form von Naturalien.
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» Einen
Hoforganismus

bilden.

Einen Hoforganismus zu bilden
bedeutet fiir uns, gemeinsam
aufein Ziel hinzuarbeiten,
unterschiedliche Perspektiven
sollen dabei jedoch nicht
hinderlich sein. Unter den Hof-
gemeinschaftsmitgliedern soll eine
Stimmung von “Freiheit und Mut
zu Neuem” vorherrschen, getragen
von gegenseitigem Vertrauen. So
soll ein lebendiges Zusammenspiel
der verschiedenen Betriebs- und
Arbeitsbereiche gewihrleistet
werden.

Aus dem Leitbild der Hofgemeinschaft

Christian und Alexandra

Jakob und Ronja

Die Gestaltung der Verhiltnisse
unterliegt der Grundidee der
Trennung von Eigentum und
Nutzung.

echtliches und wirtschaftliches
REigentum (Nutzung) wird ge-
trennt. Das rechtliche Eigentum
der Hofflichen hat die Mercurialisge-
meinschaft, ein gemeinntitziger Verein,
derim Pachtvertrag seine Bedingungen
fiir die Bewirtschaftung festgelegt hat.
Im Wesentlichen sind das bei uns
¢ biologisch dynamische
Landwirtschaft
® Naturschutz
® Ausbildung

Lena, Pino, Christian, Carmen und Alexandra

Unsere Kinder — das Wichtigste, was wir haben’

Hanna

Die Ausgestaltung

Um rechtliches Eigentum (Mercurialis )
und wirtschaftliches Eigentum (Hofge-
meinschaft Heggelbach GbR) getrennt
zu gestalten, braucht es eine sehr lang-
fristige rechtliche Vereinbarung. Unser
Pachtvertrag lduft bis zum Rentenalter
des jiingsten Mitglieds der Hofgemein-
schaft. Somit ist eine Planungs- und
Nutzungssicherheit fiir junge Landwir-
te gesichert.

Pichter ist die Hofgemeinschaft Heg-
gelbach GbR, die auch den Hof betreibt.
Aktuell besteht die Hofgemeinschaft
aus sechs Gesellschaftern.

Fur die Finanzierung der Gebiude und
des Betriebes stellt uns die Mercurialis-
gemeinschaft die Nutzung der Grund-

schulden, die zugunsten der Triodos-
bank und der Volksbank eingetragen
sind, zur Verfiigung. Die Darlehen zu
diesen Grundschulden laufen im Na-
men der Betriebsgemeinschaft.

Fiir die Nutzung der Gebiude verlangt
der Gesetzgeber die Trennung in Wirt-
schaftsgebiude und Privatwohnraum.
Wirtschaftsgebdude werden in der Bi-
lanz der Hofgemeinschaft gefiihrt, Pri-
vatwohnungen in einer Nebenbilanz.
Die Gesellschafter wohnen in Privat-
wohnungen, die ihnen solange zur Ver-
fiigung stehen, wie Sie Mitglieder der
Hofgemeinschaft Heggelbach GbR
sind. Wohnraum ist in der Regel sehr
schwierig genehmigt zu bekommen,

und deshalb muss der vorhandene
Wohnraum den Bewirtschaftern (Ge-
sellschaftern) zur Verftigung stehen.

Scheidet ein Gesellschafter altersbe-
dingt aus, so hat er auf Lebzeiten ein
Wohnrecht auf dem Hof;, sofern Wohn-
raum bis dahin geschaffen werden
konnte.

Es gilt der Grundsatz, dass im Falle ei-
nes Ausscheidens eines Gesellschafters,
ob als aktives Mitglied oder Alters hal-
ber, nur die Werte, wie z. B. Riicklagen,
Wohnraum oder Zusatzrente, in An-
spruch genommen werden konnen, die
bis zu diesem Zeitpunkt mit ihm zu-
sammen geschaffen wurden.

Paula und Lukas

Wir lieben
lebensmitte!.

Deshalb fiihren wir auch
Demeter-Produkte!

Herzlichen

Gliickwunsch zum
25-jahrigen Bestehen
der Hofgemeinschaft

Heggelbach!
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Wer hat die Siifigkeiten

Heggelbach im Wandel

geklaut?
D er Impuls fiir die Hofgemein- v 1'-:, i
Gummibiren in der Dose, Schokola- schaft ist in unserem Leitbild - B —
de auf dem Schrank oder in der hin- niedergeschrieben. In der Art X
tersten Schublade unter den Hand- des Wirtschaftens und in der Gestal-
tiichern, in Heggelbach war nichts tung der Eigentums- und Rechtsver-
sicher. Schon mit 2 %2 Jahren schliipf- hiltnisse versuchen wir unserem Leit- ==l
te ich in jede Wohnung und af} die bild Ausdruck zu geben. Stark reduziert
Stfligkeiten, die ich finden konnte. kann ich sagen, Zusammenarbeit und 'I'."' - L.
So kam es auch vor, das ich Leckerei- Freiheit der Beteiligten sowie Vielfalt
en gefunden habe, die schon in Ver- und Nachhaltigkeit des Tuns sind un- 5
gessenheit geraten waren. sere Herausforderungen.
Leider musste auch meine Schwester - g -
darunter leiden. War mein Osterha- Unser Bestreben ist es, unser Tun aus % %
sennest schon nach einem Tag leer, den gemeinsam erarbeiteten und for- L 5
so gab es noch das meiner Schwester, mulierten Zielen heraus zu gestalten. In | '
an welches ich mich manchmal ge- dem Setzen dieser Ziele, dem formulie-
wagt habe. Entschuldigung daftr. ren des Leitbildes, liegt noch alle Frei- & o—
Doch davon nicht genug, meine  heit. Jeder Beteiligte, aber auch jeder =~ e
Mutter hatte wegen diesen Vorfillen ~ der neu hinzukommt muss die Mog- : . i
sogar Angst ich wire suchtgefihrdet  lichkeit haben, an der Gestaltung dieser 3 E R |
und konnte spiter Kettenraucher — Ziele mitzuwirken. Diese Zielformulie- el R ST
werden. Es kam aber nicht so. rung findet bis in den Jahresetat hinein 1'_* e
Die Zeit vergeht, heute bin ich statt, der fiir jeden Betriebszweig zu Be- - e L -f-:. + ¢ - M
Kunststudentin in Halle und denke  ginn des Wirtschaftsjahres erstellt wird. ;E_' o -{—-'-_-.-"',"_ T i T =

Dies stellt eine wesentliche Qualitit
unserer Zusammenarbeit dar.

mit Freude an diese Erzdhlungen zu- Alle arbeiten zusammen, selbst die Kleinen
riick. Olivia
Ein Urimpuls, der uns motiviert (hat),
ist es, eine Landwirtschaft zu gestalten,
deren Perspektive eine Unabhingig-
keit der Bluts- und Eigentumsverhalt-
nisse darstellt, die aus Freiheit mit dem
eigenen Impuls ergriffen werden kann,
und die unseren Vorstellungen von
heutigen  Lebensverhiltnisse  ent-
spricht.

» Ein Gemeinwesen bilden und pflegen.

Fir unser Verstandnis einer Hofgemeinschaft wollen wir eine Bewusstsein-
sebene schaffen. Alle Mitglieder sollen dabei mitwirken. Durch regelmaRige
Treffen und Aussprachen soll fiir alle Beteiligten die Moglichkeit gegeben
werden, die Hofgemeinschaft als Ganzes zu erfassen und die Betriebskreis-
ldufe zu verstehen. Durch diesen Informationsfluss, der fiir Jeden eine Bring-
wie auch eine Holverpflichtung ist, schaffen wir eine Vertrauensebene fiir
eine gute innerbetriebliche Sozialgestaltung. So wollen wir uns in allen
Lebensbereichen gegenseitig unterstiitzen; Kinder, Praktikanten, Lehrlinge,
Erwerbstatige und alte Menschen der Hofgemeinschaft sind fur uns Teil
unseres Gemeinwesens, das wir als Abbild unserer Gesellschaftsstruktur
verstehen. Entscheidungen beziiglich der sozialen Situation der Hofgemein-
schaftsmitglieder werden wir gemeinsam gestalten und tragen. Dies betrifft
hauptsidchlich die Aufgaben- und Einkommensverteilung, Verantwortungs-
bereiche und Wohnsituation. Fiir einen guten Ubergang bei Gesellschafter-
und Generationenwechsel wollen wir die Existenzgrundlage schaffen.

Aus dem Leitbild der Hofgemeinschaft

Die gingige Perspektive eines landwirt-
schaftlichen Betriebes liegt in der Fort-
fithrung des Betriebs in der Blutlinie.
Dafiir hat der Gesetzgeber Rahmenbe-
dingungen geschaffen, die den Uber-
gang der oft hohen Werte in Form von
Boden, Gebiduden und Inventar zu sehr
giinstigen steuerlichen Bedingungen
ermoglicht. Unser ganzes System ,Le-
bensmittelpreise® basiert - unter vielen
Anderen - auf dieser Tatsache, so sind

Kosten fiir einen Generationeniiber-
gang in Form von sonst tiblichen Steu-
ern nicht eingerechnet.

Fir nicht in der Blutlinie stehende
Menschen ist es nach wie vor fast un-
moglich, einen Betrieb zu iiberneh-
men?

Fiir die in der Blutlinie stehenden Men-
schen ist es oft eine sehr hohe Belas-
tung, den Erwartungen in die Nachfol-
ge standzuhalten und zu einer ,freien®
Entscheidung zu kommen.

Um einerseits Menschen diese ,freie“
Entscheidung zu ermdglichen und an-
dererseits unsere Kinder nicht mit der
Erwartung ,Hofnachfolge® in Konflikt
zu stellen, formten wir unsere Gestalt
der Hofgemeinschaft.
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uch hier in Heggelbach ist die

Adventszeit mit all der Emsigkeit,
schonen Diiften und so vielen kleinen
und groflen Wiinschen mit Geheim-
nissen eingekehrt. Es ist auch die Zeit
der Besinnung auf Vergangenes und
Zukiinftiges.
Im letzten Jahr hat sich unsere Welt,
Innen- und Auflenpolitisch stark ver-
andert und nicht gerade zum Positi-
ven. Es scheint, dass nicht nur unserer
Umwelt sondern auch die Kulturen
und gesellschaftlichen Systeme ins
Schleudern geraten sind. Die Michti-
gen dieser Erde versuchen sich fast
schon perspektivisches vom 19.ins20.
Jahrhundert zu retten. Uns scheint,
dass um uns herum die Probleme
immer grofler und vielfiltiger werden
und wir hier in Heggelbach wie auf
einer ruhigen Insel leben. Kann das
unsere Perspektive sein? Reicht das,
was wir tun aus um dieser Entwick-
lung entgegen zu wirken, oder rudern
wir etwa sogar mit? Gerade die 6kono-
mischen Zwinge sind es, die uns
immer wieder unter Druck setzten
und uns zu Entscheidungen dringen,
welche nicht gerade dazu angetan
sind, bei der allgemeinen Entwicklung
( zB. ,Wachse oder Weiche®) nicht
mitzumachen.

» Die Hofgemeinschaft Heggel-
bach hat in 25 Jahren ein inno-
vatives, zukunftsweisendes
Hofkonzept entwickelt.

Wir wiinschen weiter viel Erfolg
bei dessen Umsetzung in den
nichsten 25 Jahren. Wir freuen
uns, die Hofgemeinschaft als
Partner zu begleiten.€¢

Marion Isabelle Buley, Relationship
Manager okologische Landwirtschaft,
Produktion und Handel, Triodos Bank
NV Deutschland

Beratungsdienst

Okologischer Landbau
Ulm e.V.

Liebe Hofgemeinschaft Heggelbach,

der Beratungsdienst Okologischer
Landbau Ulm e. V. gratuliert

herzlich zum 25-jdhrigen Jubildum!
Mit Innovationsgeist, Idealen

und Unternehmermut zeigt die
Hofgemeinschaft neue und erfolgreiche
Wege auf. Danke fiir die konstruktive

Zusammenarbeit mit all den herzlichen

Kontakten, zum Beispiel bei der
langjdhrigen und bewihrten Kartoffel-
Sortendemonstration mit Koch- und
Geschmackspriifung in Donaueschingen,
dem Fachaustausch zur bio-dynamischen
Betriebsfiihrung, den neuen Impulsen.
Alles Gute fiir die Zukunft!

Wir freuen uns auf die weitere
Zusammenarbeit.

www.oekoulm.de

Wir sind fur Sie da - gestern, heute und morgen...

Wir machen den Weg frei.

Wir freuen uns, dass wir die Hofgemeinschaft Heggelbach
von Anfang an in finanziellen Angelegenheiten betreuen
durften und auch heute noch ihr Partner sind. Zukunft in einer
lebendigen Gemeinschaft. Dass dies vor Ort gelebt wird, macht
uns als regionale Volksbank besonders froh.
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Freie Landbauschule Bodensee

Die Landbauschule hat das Ziel praxisnahe Kurse fiir die
biologisch-dynamische Ausbildung am Bodensee anzubieten.

Seit nun bereits iiber 30 Jahren bietet die Freie Landbau-
schule Bodensee in Zusammenalizeit mit den Demeter-Hofen
und -Girtnereien der Region und deren Betriebsleitern, sowie
nahe stehenden Fachleuten, den theoretischen Unterricht fiir
die biologisch-dynamische Ausbildung an. Eine besondere
Chance in unserer Region liegt darin, dass viele Auszubildende
trotz freier Schule schon nach zwei Jahren die staatliche
Berufsabschlusspriifung ablegen diirfen.Weiterhin bietet die
Dichte an Demeter-Betrieben hier im Bodenseeraum unseren
Schiilern iiber die Kurswochen auf den verschiedenen Betrie- |
ben einen vielseitigen und umfassenden Einblick in die berf,s-l

Der Unterricht findet im Wesentlichen im. lb‘]
statt. Jeder Jahrgang hat sechs Kurswoche
v Monat zwischen Oktober und Mirz. Di {(q e ﬁ e guf
regionalen Hofen statt. Im Sommerha
mare, ExKkursionen und

Woche

. ;ﬁ‘r'-blﬂ 1sch-d amlsché ILa.iidwlrtschi‘;l e.V.
| 755%/68 87« www.landbauschule-bokn,see.d
i i

o LT N

Cikologische
Saatgutproduk

chnikfrel

Gente

fian

Wichtig! — die Momente etwas gemeinsam zu erleben

Alle unsere bisherigen Gemein-
schaften sind in den letzten Jahren
am Zerfallen, seien es Staatenge-
meinschaften, Religionsgemein-
schaften, Familien, etc......

usammenschliisse funktionieren
2 nicht mehr einfach aus der Tra-
dition oder aus einem Zusam-
mengehdorigkeitsgeftihl. Grund hierfiir
sind die immer stirker werdende Indi-
vidualisierungs- und Bewusstseinspro-
zesse. Diese sind durchaus zeitgemifs,
passen aber so nicht mehr in die alten
Strukturen, die einstmals von ,oben*
gegeben, durchaus richtig waren (nicht
wertend gemeint !).
In dieser Situation befanden wir uns als
Demterbetriebe im Bodenseeraum vor
fiinf Jahren ebenso.
Jedem war klar, dass wir uns als Deme-
terbetriebe auch in einem rechtlichen
Raum befinden (Demeterbund, Lan-
desarbeitsgemeinschaft, etc.) In diesem

‘. rr h Odllk o und Pr ax1s- KO bl Raum traten wir aber, obwohl wir eine
e]:rleb ondern bietet 1 kei so grofle Anzahl von Betrieben sind,
etrl' Sle‘t als Fac'hi | élﬁkra nicht auf. Durch diese Unterlassung, -

X u | T und damit Tolerierung, unterstiitzten

b ';' X, L) \ wir aber ebenso die Entwicklung in der

Gesamtbewegung. Unsere ,, Vertrauens-
leute, die diese Arbeit der Auflenvertre-
tung auf sich genommen hatten, konn-
ten uns nicht vertreten, da sie von uns

Damit [hnen unsere Kunden im Naturkost-Einzelhandel in Siiddeutschland stets
frischeste und mdglichst verbandszertifizierte Ware anbieten kénnen bedarf es mehr
als Qualitat. Es ist die Leidenschaft zu unseren Produkten und das Bestreben fiir

keinen Riickhalt, sprich Auftrag und
Entlastung erhalten hatten. ,Martin
Hahn aus einem Protokoll 2004
Deshalb haben wir uns in der Region
als Biindnis fiir biologisch dynamische
Arbeit am Bodensee zusammenge-
schlossen. Mittlerweile sind wir ca. 40
Betriebe die dem Biindnis angehoren.
Ein alle 3 Jahre gewidhlter Koordinati-
onskreis aus der Zeit 7 Personen ( 5
Frauen und 2 Minner ) ist Anlaufstelle
fiir alle Fragen von innen und auflen.
Es gibt Gruppen, die sich schon seit vie-
len Jahren treffen ( Biuerinnen, Jung-
bauern, Priparate...), und immer wieder
neue Gruppen die sich auch zeitlich be-
grenzt zu bestimmten Themen zusam-
menfinden. An der LichtmefStagung im
Januar bearbeiten wir tiber 1-2 Tage in-
tensiv ein inhaltliches Thema. Je nach
Bedarf werden auf 3-4 Mitgliederver-
sammlungen im Jahr einberufen- fur
Themen die von Verbandsseite angeregt
werden, fiir den Abschluss der Anerken-
nung, um unserem Delegierten, Tho-
mas Schmid, das Votum erteilen.

So ist im Laufe der letzten Jahre aus
yvielen individuellen Einzelkimpfern®
eine Gemeinschaft entstanden, die ver-
sucht sich gegenseitig zu unterstiitzen
und die durch Ulrike Schmid von ih-
rem Biiro in Heggelbach aus mit Infos
geftttert und an ihre Aufgaben und
Pflichten erinnert werden.

dynamische Arbeit

Heggelbach am Anfang

Die neue Heimat meines groflen
Bruders.

Ein Ort den ich im dichten Nebel
kaum gefunden habe.

Eine ganz andere Welt.

Ein einfaches Leben, viel Arbeit, Ide-
alismus, teilweise Chaos, Verinde-
rung, Begeisterung, Riickschlige,
Improvisation, Erfolge....

Nach Heggelbach kam man nicht
einfach zu Besuch - es gab immer et-
was zu helfen; ,,Kannsch vielleicht..“
Egal ob Kinder hiiten, Essen kochen,
eben mal was im Schlachthof abho-
len ...

Es hat aber auch viel Spaf} gemacht,
denn es ist auch Tolles entstanden.
Heggelbach war fiir mich auch der
Ort an dem ich meinen Mann ken-
nengelernt habe (allerdings nicht
beim Arbeiten sondern beim Fes-
ten!).

Heggelbach heute

Eine grofle Landwirtschaft.

Ein Wirtschaftsunternehmen.

Heute kommen wir ,nur“ noch zu
Besuch und die Kinder machen ,Fe-
rien auf dem Bauernhof®.

Eigentlich kénnte man meinen jetzt
haben Sie ihr Ziel erreicht.

Aber ich bin jedes Mal erstaunt, wie
viel sich noch immer verindert.

Es scheint keinen Stillstand zu ge-
ben.

Noch immer gibt es viel Arbeit, Idea-
lismus, Riickschlige, Begeisterung,
Erfolge....

Fiir die nidchsten 25 Jahre wiinsche
ich Euch alles Gute!

Mai 2011 Christiane Weidner

BODAN Grosshandel fiir Naturkost GmbH

Zum Degenhardt 26
88662 Uberlingen

[LLET] TN A

LLLEXT PP
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unsere Einzelhandler Partner und Férderer der Bio-Landwirtschaft zu sein. Aus diesem
Grund sind wir froh, seit einem Vierteljahrhundert in der Hofgemeinschaft Heggelbach
einen treuen und zuverldssigen Partner an unserer Seite zu wissen.

Telefon 07551/9479-0
Fax 07551/9479-222
www.bodan.de info@bodan.de

P Betriebszweige
einrichten und
entwickeln.

Derzeit gibt es 6 Betriebszweige,
die buchhalterisch getrennt
erfasst werden:

- Felderwirtschaft und
Schweinemast

- Milchviehhaltung mit
Nachzucht

- Milchverarbeitung

- Vermarktung

- Ferienwohnungen

- Energieversorgung (wird in
einer eigenen Gesellschaft,
Heggelbach Sid GbR, gefiihrt)

- Buchhaltung

Weitere Betriebszweige

konnen eingerichtet werden.
Entscheidungen dartber treffen
wir in der Betriebsversammlung.
Die entsprechenden
Zustandigkeiten, Tatigkeitsfelder
und Schnittstellen sind
gesondert benannt in:
“Verantwortlichkeiten zum
Leitbild”. Ziel ist, ein gutes

und reibungsloses Arbeiten zu
ermoglichen. Dabei liegt die
Verantwortung hinsichtlich der
Ausstattung der Gebdude und
Maschinen, der Planung, sowie
Gestaltung der Arbeit bei dem
jeweiligen Leiter des betreffenden
Betriebszweiges.

Die Betriebszweige sollen im
Sinne dieses Leitbildes entwickelt
werden. Dazu formulieren die
jeweiligen Verantwortlichen
Entwicklungsziele

und informieren die
Hofgemeinschaftsmitglieder
dariiber, so dass dariiber
gegebenenfalls diskutiert werden
kann. So bleibt die Entwicklung
des Hofes fiir Alle tiberschaubar.
Die rechtliche und finanzielle
Verantwortung obliegt allen
Gesellschaftern und ihren
Partnern (Betriebsversammlung),
wobei der jeweils zustdandige
Betriebszweigleiter den anderen
Gesellschaftern Rechenschaft
abzugeben hat. Wir unterstiitzen
uns in unseren verschiedenen
Betriebszweigen durch
arbeitswirtschaftliche und
finanzielle MaRBnahmen, wie
auch in ideeller Hinsicht.

Es ist uns ein wichtiges Anliegen,
ein Bewusstsein fiir Aufgaben
zu entwickeln, die in unserer
Buchhaltung nicht gesondert
aufgefiihrt werden. Dazu
gehoren die Biro- arbeit und
die Hauswirtschaft, aber auch
Ausbildung, Landschaftspflege
und Offentlichkeitsarbeit.

Aus dem Leitbild der Hofgemeinschaft

2 Einen ganz herzlichen Gliick-
wunsch zum 25. Geburtstag
wiinsche ich Thomas und Ulrike
Schmid sowie den anderen
Familien der Hofgemeinschaft
Heggelbach. Ich bin besonders
beeindruckt von der Tiefe und
Ernsthaftigkeit, mit der die Famili-
en der Hofgemeinschaft Heggel-
bach ihr soziales Zusammenleben
und -arbeiten gestalten. Diese
Arbeit findet in besonderer Weise
ihren Ausdruck in dem Leitbild
von Heggelbach und der regelmi-
Rig stattfindenden Leitbildarbeit.
Das Ergebnis sind wunderbar
leckere und gesunde Lebensmittel.
Damit leistet Heggelbach einen
ganz wesentlichen Beitrag zur
Gesundung unserer Lebensver-
hiltnisse. Die Hofgemeinschaft
Heggelbach kann damit Vorbild
sein fiir viele andere Hofe und fiir
eine integrierte, moderne Lebens-
weise. €€

Alexander Schwedeler, Geschdftsleiter
Triodos Bank NV Deutschland

Stallgeschichten -
Eine Kuh erzihlt

allo, ich bin die Susi. Mit mei-
H nen 15 Jahren bin ich im Au-
genblick die idlteste von uns 45
Kiithen. Darum hat mich Thorsten der
Kuhbauer gefragt, ob ich nicht ein bis-
serl erzihlen will. 25 Jahre Hofgemein-
schaft Heggelbach, das ist ja toll! Da
kenn ich noch die Ida, die war zu mei-
ner Geburt 1996 auch schon 11 Jahre
alt, die wusste noch wie das hier am An-
fang war.
Viel ist passiert in der Zeit und umbe-
baut worden. Einmal hat sogar unsere
Heuscheune gebrannt, da ist unser gan-
zes Winterfutter, auf dass wir uns schon
so gefreut hatten, verbrannt. Nun bin
ich aber froh, dass seit 7 Jahren der glei-
che Kuhbauer hier ist, da kann ich mich
dann dran gewohnen, der kommt auch
immer wieder. Manchmal ist er aber
auch linger weg, denn die von der Hof-
gemeinschaft machen auch gerne mal
Urlaub. Spannend ist dann immer noch
was wir fiir einen Lehrling bekommen
- mag sie Kithe oder lieber Schlepper?
Von Ostern bis Herbst helfen dann im-
mer wochenweise junge Menschen aus
den Waldorfschulen mit im Stall, die
wundern sich immer, wie viel Hilfe wir
Kithe brauchen. Aber nun stelle ich
Euch erst mal noch die anderen Stallbe-
wohner vor. Im Kuhstall leben noch so
an die 50 Schweine, weitere 50 Schwei-
ne wohnen rechts und links vom Weg,

Als Préparatebiille — Immer noch nicht
ausgedient

der auf die Weide fiihrt. Die begriifien
uns dann immer wenn wir von der Wei-
de nach Hause kommen. Da sind na-
tirlich unser Kilber - ich habe tibrigens
auch schon 11 kleine Plirrer bekom-
men - die fiir ein paar Tage bei uns Ma-
mis sein diirfen. AnschliefSend kommen
sie in den Kindergarten und bekommen
dort noch drei Monate lang Milch. Da-
nach kommen sie zu den Absetzern in
den Stall. Dort gibt es dann drei Grup-
pen, damit die ganz kleinen nicht mit
den Halbstarken und den ganz Starken
zusammen sein miissen. Nach zweiein-
halb bis drei Jahren kommen sie dann
wieder zu uns zuriick in die Kuhherde,
um dort ihr erstes Kalb zu bekommen.
Insgesamt sind wir 80 Rinder. Zum
Gliick ist auch ein Stier bei uns in der
Herde, der uns jeden Wunsch von den
Lippen abliest. Ja, besonders froh bin
ich auch, wenn im Frithjahr die ersten
Schwalben zu uns in den Stall kommen,
die zwitschern immer so schén und
fangen uns die listigen Fliegen weg.
Aber zuriick zu unseren Stieren. Mal ist
der Deckstier ein Sohn von uns und
manchmal kommt auch ein Stier von
einem anderen Hof zu uns, dass ist echt
spannend. Beim Jungvieh steht nun ein
ganz hiibscher, der behauptet, dass er
ein Original Braunvieh aus der Schweiz
ist. Sind wir alles nur Kopien? Ich weifd

o R

Hungmge Muler und Jakob hat alles im anf

nicht, ob er da nicht iibertreibt. Unser
Bauer sagt immer unsere Kinder sollen
einmal nur aus Gras, Klee und Kriutern
viel Milch machen ohne unnétig dick
zu werden. Wir haben frither immer
noch Getreideschrot zu fressen bekom-
men, doch da wir so eine gute Verdau-
ung haben sollen wir nun nur noch
Gras fressen. Das Getreide brauchen
die Menschen fiir ihre Ernihrung.
Denn es gibt viele Menschen die Hun-
ger leiden, weil wir Tiere soviel Getreide
und Sojaschrot fressen.

Der Thorsten sagt immer wir sind Welt-
meister im Rohfaser (Gras...) verdauen
und sollen da immer noch besser wer-
den. Da denke ich: gut wenn es fiir ei-
nen guten Zweck ist wollen wir uns an-
strengen. Es macht ja auch Spafd riesige
Mengen Heu und Gras zu fressen, so
dass der Tierarzt uns fast nicht mehr
auf Trichtigkeit untersuchen kann.
Wir Kiithe haben 11 ha Weiden auf de-
nen wir tags grasen dirfen. Zum Nacht-
essen bekommen wir von unseren 17 ha
Kleegras immer frisches Futter. Fiir den
Winter haben wir 40 ha Wiesen die alle
zu Heu getrocknet werden. Da wird
schon meistens frih im Jahr gemiht,
damit uns das Heu auch gut schmeckt
und wir viel Milch daraus machen kon-
nen. Die Jugend hat 15 ha Weiden auf
den sie den ganzen Sommer tber gra-
sen diirfen. Bei Kugler s verwohnt die

jungen Rinder der nette Giinther, der
die Tiere jeden Tag besucht. Im Herbst
erzihlen sie noch lange von ,ihrem
Giinther*.

So was gibt es noch zu erzihlen? Ja ge-
nau! Stolz sind wir Rinder auch auf un-
seren Mist und die Gille, die so wichtig
fur das Bodenleben und die Erhaltung
der Bodenfruchtbarkeit ist. Es gibt kei-
nen besseren Mist als den Rindermist.
Froh sind wir auch, dass wir unsere
Horner behalten diirfen, so kdnnen wir
unser Futter mit Hilfe der kosmischen
Krifte besser verdauen. Erst wenn wir
in das Salamialter kommen werden die
Hoérner nach dem Schlachten uns abge-
nommen. Die Hérner kommen dann
wieder auf den Betrieb und im Herbst
werden sie mit unserem Kot geftillt und
vergraben.

Im Frithjahr kommen sie wieder aus
dem Boden raus und werden dann
durch Rihren dynamisiert und auf die
Felder und Wiesen gespritzt. Ich staune
was wir alles konnen. So, genug gequas-
selt, ich muss nun weiterfressen.

Ach ja, ich sollte doch auch noch erzih-
len, dass wir im Moment rund 5000 Li-
ter Milch pro Kuh und Jahr geben nur
aus dem Grundfutter. Ich bin gespannt,
was meine Enkel dazu in 25 Jahren sa-
gen, wenn es nach dem Willen von un-
serem Bauern geht, sind das dann noch
mal ein paar hundert Liter mehr!

vl

Vomrbetten fiir den Winter-Heuernte
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as letzte Jahr war ein schweres Jahr

fiir uns. Die wirtschaftliche und
finanzielle Situation hat sich entgegen
unserer Einschitzung allgemein und
besonders in der Landwirtschaft ver-
schlechtert. Wir haben uns in den gan-
zen Jahren durch die vielen Investitio-
nen, die notwendig waren finanziell
und kriftemifig stark verausgabt. Es
kristallisierten sich die Schwerpunkte
der Arbeit sowie die Einsatzfihigkeit
und Belastbarkeit eines Jeden heraus.
Trotz  verdoppelter — Betriebsgrofie
(durch Pacht), Aufstockung der Kuh-
herde und Vergroferung der Kiserei
reichte das Einkommen nicht. Der Ver-
kaufserlos fir Getreide ging um 1/3
zuriick. Zu der Arbeit in der Landwirt-
schaft kommt die immer schwieriger
werdende Vermarktung der Produkte.
Im Frithjahr 1992 schlossen sich 12
Demeterbetriebe in der ,Bauernge-
meinschaft Bodensee GmbH® zusam-
men, um eine stabilere und durch-
schaubarere Vermarktung zu erreichen.
Thomas hat in unserer Notsituation
eine wichtige und notwendige Verbin-
dung geschaffen. Er entschloss sich fiir
die Bauerngemeinschaft titig zu wer-
den. Ulrike tibernahm zusitzlich die
Buchfithrung fiir diese. Ende 1992
haben wir ein Milchkontingent vom
Nachbarbetrieb dazu gepachtet, um
die Milch- und Kiseproduktion zu stei-
gern. Es ist unsere sicherste Einnahme-
quelle. Ina, unsere Bewohnerin im
Alten Haus, hat sich in der Kiserei ein-
gearbeitet und unterstiitzt Karin und
Rolf bei der Herstellung der mittler-
weile 4 Kisesorten (Bergkise, Schibli,
Tilsiter und Camembert). Die Nach-
frage nach ,Heggelbacher Kise“ ist
immer noch groler als das Angebot.
Wieder machte eine Schwibisch Gmiin-
der Waldorfschule ihr Praktikum bei
uns. Thr Projeke fiir die Zeit war das
Pflastern unseres Hofes. Téglich freuen
wir uns, dass wir simtliche Gebiude
trockenen Fufles erreichen kénnen.
Zu unseren 7 Kindern ist im Herbst
noch Heike, eine 17-jihrige Pflege-
tochter hinzugekommen.

JAHRESBERICHT 1 993

ir machen weiter.

So iiberraschend wie fiir euch,
kam auch fiir uns der Entschluss von
Martin und Bruni, aus der Hofgemein-
schaft auszuscheiden. Wie Martin
euch bereits mitgeteilt hat, wollen wir,
die Familien Schmid und Raneburger,
den Hof in Heggelbach weiterfithren
und weiterentwickeln. Fiir uns ist die
neue Situation eine Herausforderung,
der wir uns stellen und welche wir
auch bewiltigen wollen. Dabei sind in
erster Linie zwei Aspekte zu bertick-
sichtigen. Arbeitswirtschaftlich wer-
den wir zuerst einmal noch stirker
gefordert sein. Wir werden dieses Jahr
sehr eng mit Martin Hahn und Klaus
Niedermann, beide auch Mitglieder
der Bauerngemeinschaft, zusammen-
arbeiten, d.h. gemeinsame Organisa-
tion und Abwicklung der Arbeiten vor
allem im AufSenbereich der Landwirt-
schaft. Eine wichtige Stiitze sind
unsere drei Lehrlinge, Alex, Till und
Joachim, sie sehr selbststindig und
engagiert die tdglichen Hofarbeiten,
Melken, Futterholen usw. erledigen.
Finanziell stellt sich fiir uns die Situa-
tion nicht so einfach dar. Der Lowen-
anteil des Eigenkapitals der Hofge-
meinschaftstammtaus dem Vermogen
der Fam. Reyer. Wir sind mit ihnen im
Gesprich, wie ein Teil des Kapitals fiir
ihren laufenden Lebensunterhalt und
den Aufbau einer neuen Existenz frei-
gemacht werden kann, ohne den Hof
zu gefihrden. In den Bemiihungen,
die finanzielle und rechtliche Situa-
tion zu kliren, hat C. Czesla uns seine
volle Unterstiitzung zugesagt. Er ist
unser Steuerberater, hat uns von
Anfang an in allen Fragen begleitet
und ist von uns allen auch als Schlich-
ter in unserem Gesellschaftsvertrag
benannt worden. Wir wiirden uns
freuen, euch alle Anfang September
hier bei einem Hoffest zu sehen, um
dann hoffentlich das Weiterleben des
Hofes feiern zu kénnen.
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Unser Gemiiseanbau

der Gemuiisefliche in der Fruchtfol-

ge stetig ausgebaut worden. Die Ba-
sis fiir diese Entwicklung ist im Zusam-
menschluss mit sieben anderen
Demeter-Betrieben am Bodensee zu se-
hen, die eine gemeinsame regionale
Vermarktung angestrebt haben. Auch
wenn Heggelbach aufgrund der Lage,
Gelidndebeschaffenheit und Boden kein
typischer Gemiiseanbaustandort ist, so
haben sich doch in den letzten Jahren
Kulturen gefunden, die bei uns gut
wachsen und zufrieden stellende Ertri-
ge bringen.

I n den letzten 15 Jahren ist der Anteil

Anbau

Der Anbau ist im Frithjahr geprigt vom
Sden und Pflanzen; unsere Jungpflan-

?Herzlichen Gliickwunsch
zu 25 Jahre Heggelbach!

Ich bewundere sehr was ihr
hinbekommen habt in diesen
Jahren: einen Hof mit solch
positiver Dynamik zu entwickeln,
der in die ganze Region und sogar
den ganzen Demeter-Verband so
heilsam ausstrahlt. Ein ,,Geheim-
nis“ scheint mir dabei euer Mut
zu sein, mit Selbstbewusstsein
und auf Augenhohe mit euren
Partnern die Zusammenarbeit
sinnvoll zu gestalten. Weil die
euch brauchen, weil ihr gute
Arbeit macht die sich positiv
heraus stellen lisst.

Es ist eine grofie Freude, fiir
solche Betriebe wie euch titig sein
zu diirfen. Herzlichen Dank fiir
eure ,Biodynamik®, fiir eure
Anregungen, Gespriche und
Impulse! €€

Stephan 1lli, Vorstand Demeter e.V.

zen kommen von der Bioland-Girtnerei
Birthele auf der Insel Reichenau. Dann
folgt viel Pflegearbeit in Form von Ha-
cken, Jiten, teilweise Giefen und paral-
lel beginnt auch schon die Ernte der
Bundzwiebeln. Ab August liegt der
Schwerpunkt unserer Arbeit bei der
Ernte, wobei vieles frisch verkauft wird
wie Zuckermais und Sellerie mit Griin.
Spiter beginnt die Ernte der Lagerware
wie Rote Bete, Sellerie, Pastinaken etc.

Kulturen und Umfang

Kartoffeln werden auf einer Fliche von
12-14 ha angebaut. Etwa zwei Hektar
werden mit Folie abgedeckt zur Ernte-
verfrithung. Ab Juli werden Frihkartof-
feln vermarktet. Anschlieffend geht es
nahtlos mit Lagerware weiter.

|

Auf der Heimfabrt vom Pflanzen und Olivia war oft beim Papa dabei

Gemiiseart  Fliache in Hektar
Sellerie 6
Kohl 0,6
Salat/Knoblauch 0,6
Zuckermais 6
Zwiebeln Steck 0,3
Bundzwiebel 0,6
Pflanzzwiebel 2,2
Schalotten 1
Wurzelpetersilie 1
Pastinake 1,7
Rote Bete 4
Summe 24
Aufbereitung

Wenn die Friichte vom Feld kommen,
werden sie auf dem Hof aufbereitet und

in Kisten auf Paletten fertig fiir unsere
Abnehmer hergerichtet. Das Wurzelge-
miise wird gewaschen, sortiert und ab-
gewogen. Kartoffeln und Zwiebeln wer-
den trocken gebiirstet und dann
abgepackt, Zuckermais muss geschilt
und in Schalen abgepackt werden.
Bundzwiebeln werden gebiindelt und
gewaschen in Kisten verpackt. Ebenso
wie bei der Pflege der Kulturen auf dem
Acker sind auch hier viele Menschen
notigt.

In unseren beiden Kiihllagern wird vor
allem das Wurzelgemiise gelagert, um
dann nach und nach im Winter gewa-
schen, sortiert und verkauft zu werden.

Vermarktung

Wie eingangs schon angedeutet, ist un-
sere Vermarktung regional ausgerich-
tet. Dass bedeutet unsere Produkte gibt
es in Naturkostliden im Gebiet zwi-
schen Bodensee, Miinchen und Stutt-

gart, welche von der Firma BODAN aus
Uberlingen beliefert werden.

Seit tiber zehn Jahren arbeiten wir mit
der Firma Feneberg im Allgiu und de-
ren regionaler Biomarke “VON HIER®
zusammen.

Bei Edeka Stidwest gibt es seit vier Jah-
ren einzelne unserer Gemiseprodukte
unter dem ,,Unsere Heimat Bio“ Label,
sowie bei den Markantliden beliefert
von der Firma Okle aus Singen.

Mitarbeiter

Im Gemiisebereich gibt es drei verant-
wortliche Betriebsleiter. Zwei Lehrlinge
sind fest in diesem Bereich sowie im
Sommer viele Praktikanten von Schu-
len und Universititen. Von April bis
Oktober sind 3-6 polnische Saisonar-
beiter mit in diesem Bereich beschif-
tigt. Diese kommen teilweise schon seit
vielen Jahren und machen den Anbau
in diesem Umfang erst moglich.

Jana in den Kartoffeln, vielleicht sucht sie
Kartoffelkdfer

Okologisch. Kontrolliert.
FENEBERG

... fir VonHier von Feneberg.

Sellerie, Zwiebellauch, Suppengriin und Pastinaken.

Dafiir sagen wir ganz herzlich Danke.

Nur bei FENEBERG und im KAUFMARKT bekommen Sie VonHier, die Marke fiir kontrolliert 6kologische Lebensmittel aus unserer Region*.

Und aus Heggelbach kommt viel gutes VonHier-Gemiise wie Kartoffeln, Rote Bete und Zuckermais gekocht oder roh, Schalotten, Zwiebeln,

FENEBERG
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Schon wieder Zwiebeln mit Rote Bete

25 Jahre Heggelbach: eine

personliche Erinnerung
Mein Kindheitswunsch, nach den
Ferien bei meinem Onkel auf dessen
Hof: auf einem Bauernhof leben.
Mit ca. 11 Jahren, nach der 1. Arbeit,
die ich dort tun musste, nicht durfte:
einen Gutsbesitzer heiraten! Nach
dem Abitur Studium der Landespfle-
ge in Niirtingen, Kommentar jenes
Onkels: die Studentinnen wollen
doch sowieso nur einen Bauern an-
geln. Mein Gedanke hierzu: NIE IM
LEBEN!
Und doch kam es, wie es kommen
musste? Nach Studium und Heirat
zog ich mit Thomas und den anderen
Familien nach Heggelbach, um ge-
meinsam einen Hof zu betreiben.
Nur wegen der Heirat eines ,Bauern®?
Nein! Die Praambel, die wir unserem
Gesellschaftsvertrag damals voran
gestellt hatten, traf auch meine Moti-
vation. Ich wollte mein Berufs- und
Privatleben mit von mir selbstgewihl-
ten Partnern teilen. Die biologische
Landwirtschaft war fiir mich nach
meinem Studium selbstverstindlich,
das ,dynamische® kam erst im Laufe
der Zeit dazu. An soziale Spannun-
gen dachten wir nicht wirklich, wir
waren ja geiibt, hatten doch jeder
mindestens ein paar Jahre Wohnge-
meinschaftserfahrung hinter sich.
Wie man sich irren kann!
Als wir unser Konzept fiir Heggelbach
machten, war zwar fiir jeden minnli-
chen Gesellschafter der Arbeitsbe-
reich klar, an uns Frauen hatten wir
zunichst nicht gedacht. Wir packten
in den ersten Jahren tiberall dort mit
an, wo Not am Manne war. Nur in ei-
nem Punkt schliipften wir aus der tra-
ditionellen Frauenrolle. Ab dem zwei-
ten Jahr hatte jeder der 6 Erwachsenen
einen Kochtag in der Woche. Auch die
Kinderbetreuung fand 6fters gemein-
sam statt, damit die anderen aufs Feld
konnten. Zu meinem jetzigen Arbeits-
bereich, der Buchftihrung und der
Biiroorganisation, kamich dann eher
aus Zufall oder ,, Notwendigkeit als
aus personlicher Motivation). Tho-
mas hatte kaum Zeit sich um die
Buchhaltung zu kiitmmern, und legte
mir immer mehr Zettel und Ordner
zum Bearbeiten auf den Tisch. Die
Arbeit konnte ich mit Kindern gut be-
wiltigen, und mit der Zeit wurde sie
mir auch immer wichtiger. Mittler-
weile liegt mein Hauptaugenmerk bei
der Bilanzerstellung darauf, wie die
Zahlen so aufgearbeitet werden kon-
nen, dass sie innerhalb der Hofge-
meinschaft mdoglichst allen eine
Transparenz bieten, aber auch nach
auflen darstellen, was wir tun.
Bedauert habe ich meinen Entschluss
in diesen 25 Jahren nie. Mit Entschei-
dungen und Situationen gehadert,
habe ich natiirlich &fters. Riickbli-
ckend war mir klar, dass meine per-
sonliche Entwicklung durch die
schwierigen und schénen Beziehun-
gen innerhalb der Hofgemeinschaft
entscheidende
Aspekte erhalten hat. Vorausblickend
freue ich mich darauf, die nichsten
25 Jahre hier mitgestalten zu durfen.
Hike

Schweline als
Verbindungsglied

u futtern gibt es reichlich und

2 vielfiltig: Molke mit Getreide,
Leguminosenmischung ad libi-

tum, Futterreste aus dem Kuhstall, al-
lerlei Abfille vom Gemiseputzen. Fiir
die Getreidemischung sit wir Winter-
gerste im Gemenge mit Wintererbsen
der Sorte EU33 an. Damit ist die Ver-
sorgung mit 100% eigenem Futter mog-
lich, der notige Eiweiflanteil von 30% ist
kein Problem. Die Schweine kommen
als kleine Ferkel mit etwa 25 kg Gewicht
nach Heggelbach. Sie kommen vom
Biolandbetrieb Maria und Carlo Honig
aus Wilde, der sich ganz auf Ferkel

konzentriert. Auf dem Heggelbachhof
leben sie in drei verschieden Altersgrup-
pen mit Stroheinstreu und Auslauf. Die
Kleinen, meist zwischen 50 bis 60, sind
neben den Rindern im Kuhstall unter-
gebracht. Die mittlere Gruppe besteht
aus 15 bis 20 Schweinen, die Alteren le-
ben wieder in einer grofien Gruppe mit
50 bis 60 in einem dritten Stall. Aus die-
sem Stall werden sie dann, wenn sie
grof} genug sind, zum Schlachten ge-
bracht. Das Fleisch wird regional tiber
eine Vermarktungsgesellschaft ver-
marktet, Abnehmer ist zum grofiten
Teil die Fa. Okle in Singen.

Biologisch-dynamischer

uf den Feldern der Hofgemein-
Aschaft Heggelbach, wird neben

dem vielseitigen Feldgemiise
und den Kartoffeln, auch Kleegras und
Getreide angebaut.
Das Kleegras dient uns zu Anfang der
Fruchtfolge, um den Boden zwei Jahre
ruhen zu lassen. Auflerdem hates durch
die Knollchen Bakterien die Eigen-
schaft Stickstoff in den Boden zu brin-
gen. Durch den Bewuchs und die Mih-
oder Weide-Nutzung (Kleegras wird an
die Kiihe gefiittert) wird das Unkraut
unterdriicke.
Nach Kleegras steht bei uns Sellerie,
Zuckermais oder Frithkartoffeln. Dann
kommyt ein Getreide in der Fruchtfolge.
Bis jetzt wird nur Futtergetreide ange-
baut. Triticale und Winterweizen je-
weils mit Wintererbsen im Gemenge.
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5,40 m Arbeitsbreite, von Jona nach Abschluss seiner Ausbildung gebaut ~ Kompostumsetzung, da geht was
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Ackerbau

Die Erbsen als Leguminose bringen den
Mehr-Ertrag und die Mischung ist als
Schweinefutter optimal, durch das zu-
sitzliche Eiweif3 der Erbse.

Um mit heimischem Eiweif§ klar zu
kommen, und weil es gut in die Frucht-
folge passt, bauen wir zusitzlich Acker-
bohnen an.

Der Ackerbau lebt durch die Fruchtfol-
ge, in der auch immer wieder Zwischen-
friichte angebaut werden.

Durch den geschlossenen Betriebskreis-
lauf kommt die Giille und der Stallmist
in Form von Kompost auf alle Felder.
Dies noch im Zusammenhang der Bio-
logisch-dynamischen Priparate, gibt
uns die Méglichkeit, gute Ertrige und
gesunde  Bestinde zu  erzielen.
Die Anbautechnik geht vom Pflug bis
zu selber entwickelten Maschinen.

e ; - el

Wir gratulieren der Hofgemeinschaft
Heggelbach zum 25jihrigen Jubilidum

Liebe Freunde der Hofgemeinschaft Heggelbach, als wir im Jahr 2006 gemeinsam
diese Eiche pflanzten, war sie fiir uns das Symbol der Verbundenheit und
Gemeinsamkeit unserer Uberzeugungen. So wie diese Eiche, die bis zu 40 Meter
hoch wird und ein halbes Jahrtausend lebt, soll unsere Partnerschaft stark werden,
Friichte tragen und gute Verinderungen bewirken.

Gemeinsam gehen die Hofgemeinschaft Heggelbach und die Okle GmbH, der
»Nahversorger aus Leidenschaft®, den Weg der gesunden Lebensmittel - verant-
wortungsvoll fiir Mensch und Natur, auf dem festen Fundament der strengen
Demeter-Richtlinien. Genussvolles Beispiel: Die im Hause Okle hergestellte Demeter
Frischland-Qualitit, fiir die die Hofgemeinschaft Heggelbach das Rind- und Schweine-

fleisch liefert.

Jeder erfiillt dabei partnerschaftlich seine Aufgaben:

Die Hofgemeinschaft Heggelbach ist der gute Partner fir besten Kise und mit Liebe
und Sorgfalt gesite, gehegte und geerntete landwirtschaftliche Produkte. Okle, der
»Nahversorger aus Leidenschaft® und die von Okle verantworteten Mirkte bieten die
kompetente Biihne fiir die vorziiglichen Produkte der Hofgemeinschaft Heggelbach.

Grof3handelszentrale
Nahversorger aus Leidenschaft

78224 Singen - Telefon: 07731/829-0

Sk
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ie Thr ja alle aus unserem letzten

Schreiben erfahren habt, ist die
Familie Reyer vergangenes Jahr aus
personlichen Griinden aus unserer
Hofgemeinschaft ausgeschieden. Wir,
die Fam. Schmid und Raneburger wol-
len weitermachen und haben auch
eine Losung fiir die finanzielle Tren-
nung gefunden. Die Mercurialis
Gemeinschaft, ein gemeinntitziger
Verein mit Sitz in Salem hat den
Grund und Boden des Hofes iiber-
nommen. Die Mittel hierfiir kamen
durch den neu gegriindeten Landwirt-
schaftsfond bei der GLS Bank. Wir
werden den Betrieb als Pichter des
Vereins weiterfithren. Durch die Bil-
dung einer ,Landwirtschaftsgemein-
schaft“ wollen wir im nichsten Jahr
eine Kapitaldienstentlastung errei-
chen um eine dauerhafte Wirtschaft-
lichkeit unseres Betriebes zu gewihr-
leisten. Die Umbauarbeiten am
Viehstall und der neuen Bergehalle
sind schon weit vorangeschritten und
wir hoffen, dass wir vor Beginn der
neuen Saison damit fertig werden. Seit
September ist Gottfried Grundler als
fester Mitarbeiter in der Kiserei.
Damit wird auch fiir uns die Arbeits-
belastung im nichsten Jahr geringer,
woriiber wir wirklich sehr froh sind!
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Seit Dezember 94 haben wir einen
neuen Mitarbeiter, der sich vorwie-
gend um das Milchvieh kiimmert.
Knut Ellenberg ist mit seiner Frau
Kristine und den beiden Kindern Leni
und Malte im alten Wohnhaus einge-
zogen. Mit 1995 geht fiir den Acker-
und Futterbau ein 2. schwieriges Jahr
zu Ende. Nach einem kiithlen April
folgte ab Mitte Mai bis Ende Juni eine
sehr feuchte, regnerische Periode. Kar-
toffeln, Kraut und Sellerie litten sehr
unter diesen Bedingungen. Von
Anfang Juli bis Mitte August folgte
eine sehr heifle und trockene Zeit, die
vor allem das Wachstum des Griinfut-
ters hemmte und zu einer Knappheit
Mitte August fithrte. Seit Anfang die-
ses Jahres haben wir begonnen 4 Klini-
ken in Uberlingen zu beliefern. 2 mal
wochentlich erhalten diese von uns
Gemiise und Milchprodukte. Hierfiir
haben wir dieses Jahr auch zum 1. Mal
Salat und Feingemiise selbst ange-
baut. Damit kénnen wir absolute Fri-
sche, ein wichtiges Kriterium fiir die
Kiichenchefs, gewihrleisten. Zur Kise-
rei lasst sich fur das vergangene Jahr
feststellen, dass der Kidsemarkt nicht
mehr so einfach wie die davor liegen-
den Jahre, erweiterungsfihig ist, da
immer mehr Anbieter (EU) auch auf
den Biomarkt dringen.
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ND ES GELANG DOCH

Fiir uns Menschen auf dem Hof
war 1996 das Jahr unseres 10-jihrigen
Bestehens und es war mit der Frage
verbunden Kénnen wir vom Hof und
der Landwirtschaftsfond der GLS alle
Bedingungen erfiillen, damit der Mer-
curialis e.V. die Flichen endgiltig
tibernehmen kann. Beim Fond zeich-
nete sich schon im Friihjahr eine posi-
tive Entwicklung ab, die Situation auf
dem Hof war etwas schwieriger. Hans-
Werner Sailer hatte einen Finanzie-
rungsvorschlag, in dem simtliche
Darlehen durch die GLS Bank umge-
schuldet werden sollten.Um den noch
offenen Betrag von 150.000 DM ohne
Sicherheit zu finanzieren, fanden sich
40 Menschen aus unserem Umfeld fiir
eine Biirgschaft. 10 Jahre Heggelbach-
hof war 1996 und in den vergangenen
Jahren fiir die Menschen hier auf dem
Hof nicht immer ein Grund zum Fei-
ern. Trotzdem, oder gerade deswegen,
gab es ein schones Fest vor Pfingsten
mit Freunden und Nachbarn und mit
vielen guten Beitrigen aus dem Kreis
der Besucher. Eine sehr schéne Veran-
staltung war unser ,Priparatetag” zu
Michaeli. Einen ganzen Tag haben wir,
begleitet von mehreren kleinen Vor-
trigen, biologisch-dynamische Pripa-
rate hergestellt......
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Die Bauerngemeinschaft

Unsere Prinzipien

ine wichtige Grundlage unseres
ESchaffens ist die Beziehung und
Gestaltung zu unseren Abneh-
mern.
Eine auf gutem Fundament verankerte
Vermarktung unserer Produkte sichert
unsere Existenz und fordert den Erfolg
unserer Vertragspartner.
Dieser Erfolg wird getragen von unse-
rer aller Motivation. Diese erhalten wir
aus der Uberzeugung fiir unsere Arbeit
und der Anerkennung derselbigen.
Die Anerkennung duflert sich in stabi-
len Abnahmen, die eine langfristige
Planung ermoglicht, fairen Preisen und
einer offenen Kommunikation.
Das fordert das Vertrauen in die Zu-
kunft und damit die Bereitschaft sich
neuen Herausforderungen zu stellen.

&

Kiseret

Alexandra wobnt zwar aufSerbalb, gehort aber mit ibren drei
Kindern unbedingt dazu

Landwittschaft

t Rimpertsweiler

HuEu P

Bodensee

Wir sind eine starke Gemeinschaft, die
viel leisten kann und bereit ist, dieses
Vermdgen in eine wechselseitige Bezie-
hung einzubringen. Dem liegt die Ein-
sicht zu Grunde, dass die Forderung
des Gesamterfolges auch der Forderung
des Einzelnen dient.

e Ziel dieser Vereinbarung ist, darzule-
gen, wie das Grundanliegen erreicht
werden kann, mit unseren landwirt-
schaftlichen Produkten sowohl quali-
tativ als auch quantitativ die Bedtirf-
nisse des Kunden zu erfiillen

® Die Entwicklung eines eigenstindi-
gen Profils durch zukunftsfihige
Handelsformen erfordern daher

Nachvollziehbarkeit,
Transparenz und
Kommunikation

Der Heggelbachhof ist keine isolier-
te Welt fiir sich - etwa zehn Deme-
terbetriebe am Bodensee, darunter
derzeit drei Girtnereien und an-
sonsten Gemischtbetriebe mit Ge-
miiseanbau, haben sich zu einer
losen Gemeinschaft zusammenge-
schlossen. Die Mitglieder dieser
»Bauerngemeinschaft Bodensee®, er-
ginzen sich mit Absprachen und
Zusammenarbeit und stehen den
Grof$hindlern als Gemeinschaft ge-
geniiber. ,Anstatt uns gegenseitig
auszubooten und die Preise zu un-
terbieten, liegt unsere Stirke in der
Gemeinschaft“ erklirc  Ulrike
Schmid dazu. Auch fiir die Grof3-
hindler ist dieser Zusammenschluss
ein Vorteil, da die Erzeuger im Ver-
bund ein verlisslicher Lieferant auch
groflerer Partien sind.

Bauern

Gemeinschaft

Bodensee

www.bauerngemeinschaft.de
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Die 5. Jahreszeit wird gelebt — Pino mit Thorsten, Florian und Paula
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Lena und Olivia: Kunstschaffende, erziehende Heggelbacher
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Generationen-Mix mit sechs
Unternehmern in einer Hofgemeinschaft

Florian Reyer ist biodynamischer
Gemiisegartner und Landwirt-
schaftsmeister. Im Sommer 2009
wurde er zweitjiingstes Mitglied
der Hofgemeinschaft Heggelbach
in Herdwangen am Bodensee.
»In meinem Kopf gab es nie den
eigenen Familienbetrieb, immer
die Hofgemeinschaft“.

us der Kindheit heraus existiert
‘ \ dieses Bild in ihm, denn zwi-
schen seinem fiinften und 13.
Lebensjahr lebte er mit Eltern und Ge-
schwistern auf dem Heggelbachhof.
»Meine Verbindung ging nie ganz verlo-
ren. Gerade Thomas Schmid, der neben
meinen Eltern zu den Griindern zihlc,
war ein Vorbild.“ Die junge Reyer-Fami-
lie mit Heilerziehungspflegerin Andrea
und den beiden Tochtern Paula und
Selma (dreieinhalb Jahre und sechs Mo-
nate alt) hat wie alle anderen hier ihre
eigene Wohnung mit Garten. Fiir das
Gemeinschaftsleben gibt es kaum et-
was fest Vorgegebenes. ,Dadurch ent-
steht mehr an gemeinsamer Aktivitit,
weifd das Paar dieses Freilassen zu schit-
zen. Die Familien verabreden sich, es-
sen miteinander , treffen sich zu Kino-
oder Spieleabenden oder gemiitlich auf
ein Bier, organisieren Feste und fahren
zu Veranstaltungen.
Fiir die Zusammenarbeit der sechs Ge-
sellschafter gelten dagegen klare Ab-
sprachen. Jeder der Unternehmer ist fir
den jeweiligen Betriebsbereich voll ver-
antwortlich - auch finanziell - und zu-
stindig fiir gesamtbetriebliche Transpa-
renz. Florian Reyer, der Girtner, der sich
in seiner Ausbildung im Gewdichshaus
schnell eingesperrt fiihlte, ist nicht nur
zustindig fiir seinen Gemtuseanbau. Er
kann auf dem Heggelbachhof zusitzlich
sein Hiandchen fiir Ackerbau und Tech-
nik einbringen. Das allwéchentliche Ri-

tual des Hofabends hat sich bewihrt.
Montags zwischen 20 und 23 Uhr sitzen
alle Gesellschafter und ihre voll stimm-
berechtigten Partnerinnen zusammen,
um alle wichtigen Anliegen und aktuel-
len Fragen zu besprechen. Neben dem
Alltdglichen, das vor allem auch in den
Arbeitsbereichen etwa beim gemeinsa-
men Frithstiick geklart wird, geht es hier
um Schwerpunktthemen wie Leitbildar-
beit, Betriebswirtschaft oder Qualitits-
entwicklung, weit reichende Entschei-
dungen und das soziale Miteinander.
,»Es gibt schon mal Tage, wo das anstren-
gend ist“, schmunzelt Florian Reyer.
»Aber grundsitzlich ist die Besprechung
am Montagabend Basis fiir das Funktio-
nieren der Hofgemeinschaft.“ Und er
weifl: Es knirscht immer da, wo noch
zu wenig Klarheit ist. Wir sagen uns im-
mer wieder: die Dinge miissen auf den
Tisch. Da gibt es die Hol- und die Bring-
schuld.“ Soziale Kompetenz wird ebenso
gefordert und geférdert wie die gemein-
same Weiterentwicklung des Biodyna-
mischen in diesem Demeter-Gemein-
schaftsprojekt. Die Landwirte sind sich
einig: Demeter ist zukunftsweisend und
muss eigentlich Vorbild fiir die gesamte
Landwirtschaft sein. Sie erleben es berei-
chernd und spannend, wie gerade in der
Gemeinschaft die Entwicklung der Be-
triebsindividualitit des Heggelbachho-
fes voranschreitet. Der geschlossene
Hofkreislauf ist angestrebt. Der Leitge-
danke des Organismus, in dem ein Or-
gan das andere nihrt, spendet mehr
Kraft.

So setzen die Heggelbacher nicht nur
auf hofeigenes Futter und selbst pripa-
rierten Diinger, sondern auch auf im-
mer autonomere nachhaltige Energie-
konzepte. NebenderPhotovoltaikanlage
gibt seit 2008 den Hackschnitzelholz-
vergaser, der Strom und Wirme fiir den
gesamten Hof liefert. ,,Das sind kreative
Prozesse, Arbeit an Landbaukultur®, be-
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Paula, Florian, Selma und Andrea frenen sich des Lebens

E nevkauf sulger

Wenns nicht passt, wird es passend gemacht. Florian bat den Fendt Gerdtetrdger wmgebaut

tont Florian Reyer, den vor allem die
Vielfiltigkeit der Gemeinschaft reizt. Er
ist ein Tiiftler, der verstehen will, wie die
Technik funktioniert, die Maschinen
des Hofes wartet und repariert - auch
schon eigene Gerite entwickelt hat, die
den Gemiiseanbau einfacher machen.
,Durch den Austausch mit den anderen
kann ich vieles durchdenken und vor-
priifen.“ Fiir den Endzwanziger wirkt
die Gemeinschaft als Kraftquelle. ,Sie
setzt Energie frei, wir erginzen uns.”
Natiirlich schitzt der junge Familienva-
ter auch das Plus an persoénlicher Frei-
heit. ,Wir vertreten uns gegenseitig und
kénnen in den Urlaub fahren.“ Inspirie-
rend ist fur ihn auch der auf dem Heg-
gelbachhof gelungene Generationen-
Mix. ,Das wissen nicht nur die Alteren
zu schitzen.“ Von den Erfahrungen
profitieren und den Mut zum Neuen
dazugeben, das leitet auch beim Schwer-
punktthema  Qualitdtsentwicklung:

»Ich will die Prozesse, die Arbeitsbedin-
gungen und die Produkte immer weiter

i | e L

verbessern®, unterstreicht der junge
Girtner und Landwirt. ,Noch mehr auf
den Bodenorganismus achten, auf Tier-
gesundheit, die samenfesten biodyna-
misch geziichteten Sorten einsetzen.”
Und die Kette vom Erzeuger bis zum
Verbraucher lebendig werden lassen.
»Zu meinem unternehmerischen Den-
ken gehort, dass ich die Verbraucher
auch fiir meine Bediirfnisse sensibilisie-
re“, unterstreicht Florian Reyer. Er
macht keinen Hehl aus seiner Absicht,
mit seiner Arbeit das Geld zu verdienen,
das er fiir das Leben und die Zukunfts-
fihigkeit von Hof und Familie braucht.
»Nur aus Pioniergeist und Bediirfnislo-
sigkeit leben - das ist nichts fiir mich.
Ich brauche nichtviel, aber gewissen Be-
durfnissen will ich gerecht werden.”
Passt das nicht wunderbar auch zu sei-
nem Motto: ,Die Welt zum Positiven
verindern kann ich nur durch mein ei-
genes Tun. Anthroposophische Impulse
flieen da ein, aber der eigene Kopf ist
mir noch wichtiger.“
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Hanfsamenanbau, das gibt doch einen coolen Hintergrund fiir unsere Waldorfpraktikanten.

Olivia gefillt es.

Markdorf - MeBkirch - Stockach
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m Grofden und Ganzen hatten wir

ein gutes Jahr, mit wenig unerfreuli-
chen Uberraschungen und einer
ordentlichen Ernte.Das vergangene
Jahr war gepriagt durch die betriebs-
wirtschaftlichen Anforderungen. Es
galt den Hof mit seinen enormen
Kapitalkosten o6konomisch, sprich
finanziell, zu stabilisieren. Mit Hilfe
unseres neu gegriindeten Wirtschafts-
kreises sind wir nun dabei, die Ein-
nahmen und Ausgaben besser zu
durchleuchten und zu greifen. Unse-
rem Wirtschaftskreis gehoren an:
W. Birkenstock, ehem. Geschiftsfiih-
rer der M.-Bauer-Schule in Stuttgart,
1. Zucker, Vorstand im Mercurialis
e.V., M. Bockemiihl, Lehrer der Wal-
dorfschule Uberlingen und R. Kiist,
verantwortlich fur die Verwaltung der
Dorfgem. Lautenbach.
Gerne wiirden wir uns fiir die ruhi-
gere Winterszeit den Bau eines
Maschinenschuppens  vornehmen,
damit unsere teuren landwirtschaftli-
chen Maschinen und Gerite gut ver-
sorgt durch den Winter kommen. Um
das letzte Stiick der Hofanlage noch
abzurunden, miissen Boschungen
bepflanzt und ca. 100 m? Wegbefesti-
gung noch fertiggestellt werden.
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Das Jahr 1998 stand im Zeichen
einer neuen Absatzmoglichkeit.
Die Firma Feneberg, die im Allgiu 70
Filialen betreibt, brauchte fiir ihre
neu eingerichtete Bio-Abteilung Pro-
dukte. Zusammen mit 3 groflen
Demeter-Hofen in unserer Nachbar-
schaft haben wir mit diesem Abneh-
mer Vertrige geschlossen. Thomas
hat sich fachlich intensiv mit dem
Anbau von Gemuise fiir diesen Super-
marktauseinandergesetzt. Aufler dass
es eine Belastung war, war es auch
eine sehr interessante Aufgabe.

Im Kuhstall, dem Herzstiick des Ho-
fes, war eine Krankheit ausgebrochen,
die aber im Laufe des Jahres wieder
besser wurde, sodass wir hoffen, jetzt
wieder in eine stabile Milchleistungs-
kurve zu kommen. Leider zeigt uns
die Novemberzeit, wenn wir die Bilanz
bekommen immer noch, dass unsere
Aufgabe, den Heggelbach-Hof in eine
stabile finanzielle Situation zu brin-
gen, noch nicht abgeschlossen ist. Da-
fiir sind weiterhin wie bisher folgende
Mafinahmen notwendig: Senkung der
Kosten, wo es moglich ist, Senkung
der Kapitalkosten durch das Finden
weiterer Darlehensgeber, Umkreisbil-
dung durch Baum-, Schaf-, Hecken-
und Weidenpatenschaften und Betei-
ligungen, Steigerung der Einnahmen.

JAHRESBERICHT 1 999

ie schon im Februar angekiin-

digt, hat uns die Familie Ellen-
berg im Mirz 99 verlassen, um auf
Hof Klostersee einen neuen Lebensab-
schnitt, mit weiterhin viel Arbeit und
sozialem Engagement zu beginnen.
Wir wiinschen ihnen dabei viel Erfolg
und ein gutes Gelingen. Wie jedes Jahr
hatten wir zahlreiche Praktikanten.
Die Arbeit mit diesen Jugendlichen ist
nicht immer leicht, aber spannend zu
beobachten, wie sich diese Alters-
gruppe in den letzten 10 Jahren
gewandelt hat. Im Juni begannen wir,
unsere neue ,,Gemiisehalle“ zu bauen,
damit die Aufbereitung d.h. Waschen
und Sortieren endlich nicht mehr bei
jedem Wetter unter freiem Himmel
geschehen muss. Mit der Problematik
bzw. auch den Perspektiven fiir unsere
Art von Landwirtschaft haben wir uns
im Laufe des letzten Jahres stark aus-
einandergesetzt. Wir sind dabei auch
auf 2 Modelle gestof3en, die in Nord-
deutschland auf 2 Hofen praktiziert
werden. Es geht darum die Kosten
eines Hofes am Anfang eines Wirt-
schaftsjahres zu erfassen und auf viele
Kopfe zu verteilen. Sie werden dann
nach der Ernte entweder in Form von
Produkten oder in bar zuriickbezahlt.
Fiel die ernte schlecht aus werden so
die Belastungen auf viele Képfe ver-
teilt. Wie sind dabei diese Modelle fiir
unsere spezielle Situation zu tiberle-
gen und werden sie davon auch wei-
terhin unterrichten.
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Die Hofkaserel

olf Raneburger und Helmut
RSterk sind fiir die Kiserei zustin-
dig und werden dabei noch von
Freddy als Mitarbeiter unterstiitzt. In
der Hofkiserei wird die auf dem Hof er-
zeugte Milch zu vier verschiedenen Ki-
sesorten verarbeitet. Die Qualitit des
Kises wird von der schonenden Behand-
lung der Milch, dem Verzicht auf jegli-
che Zusitze und chemische Hilfsmittel,
die handwerkliche Verarbeitung und
die sorgfiltige Kisepflege bestimmrt.
Und die geheimnisvolle Zutat? ,Sie ist
wissenschaftlich nicht messbar, sie kos-
tet uns nichts und steht uns immer zur
Verfiigung. Die Liebe! Die liebevolle Zu-
wendung beginnt bei den Tieren und
reicht bis zum Servieren. Erfahrungsge-
mifd geht nichts davon verloren!“ mei-
nen die Heggelbacher. Der Kise wird
dreimal wochentlich an Liden, Restau-
rant und Marktfahrer ausgeliefert, zwei-
mal in der Woche - jeweils Dienstag
und Freitag von 17.00-19.00 gibt es ei-
nen Ab-Hof Kiseverkauf.

Karin packt an

Rolf' mag seinen Kdse

Wie wird man Hofkiaser?

or 25 Jahren haben sich drei Fa-
Vmilien zusammengefunden, um

gemeinsam Landwirtschaft zu

betreiben.
Als sie dann, 1986, im Linzgau einen 50
ha Betrieb fanden, welcher ihren Vor-
stellungen eines geeigneten Hofes ent-
sprach gingen sie sofort ans Werk. Bei
der Planung, was auf diesem Betrieb
moglich und zu erwirtschaften ist, stell-
ten sie schnell fest, dass es fiir ein Aus-
kommen fiir drei Familien sehr, sehr
eng werden wiirde.

Es musste eine Idee her wie, neben der

Landwirtschaft, noch zusitzlich ein Fa-

milieneinkommen auf dem Hof zu er-

wirtschaften ist.

Wihrend einer Planungsbesprechung

fiel dann plotzlich: ,Wir machen eine

Hofkiserei®.

Der Vorteil war dann schnell gefunden:

- Wir sind im westlichen Bodenseeraum
die erste BIO-Hofkiserei.

- Es konnen alle Gesellschafter auf dem
Betrieb ein Familieneinkommen er-
zielen. (Feldgemtisebau, Milchvieh-
wirtschaft und Kiserei)

- Die Milcherzeugung kann einen bes-
seren Milchpreis erzielen.

Der Vorschlag war fantastisch, blieb

nur noch zu kliren ,WER von uns®

macht’s?

Da wir alle gelernte Landwirte waren

und keiner eine Ausbildung im Bereich

Molkereiwirtschaft hatte wurde es

plotzlich ganz still in der Runde. Nach

einigen Minuten des ,Insichgehens®
sagte der mit dem wohl schlechtesten

Nervenkostiim: ,Ich probiere es®, das

das war ich, Rolf.

Nun habe ich 25 Jahre auf dem Heggel-

bachhof die Kiserei verantwortlich ge-

fuhrt und ich muss sagen:

»Es war eine sehr schone Aufgabe und

meistens auch eine gute Zeit“. Ich glau-

be, ich wiirde mich wieder so entschei-
den. Rolf Raneburger

Ob der wobl den Durchblick hat

Und hat alles fest im Griff

Unsere Arbeitsgebiete:

v Buchfiihrung

75 Jahre Kompetenz in der Steuerberatung

von landwirtschaftlichen Betrieben

v' Jahresabschluss BMVEL - und/oder Steuerbilanz

v Lohnabrechnungen incl. Sozialversicherungsmeldungen nach Osteuropa
v Erstellung aller relevanten Steuererklirungen

¥ Beratungen bei Gesellschaftsgriindungen und Betriebsiibergaben

LG G

www.lgg-steuer.de * BopserstraBle 17, 70180 Stuttgart * 0711 164270

25-ja

Wir gratulieren

der Hofgemeinschaft
Heggelbach zu Ihrem
hrigen Jubilaum

Autohaus Repp
Rengoldshauser StraBBe 1
88662 Uberlingen/See
Tel. 07551/4188

Seit (iber 25 Jahren

VOLVO-Vertragspartner am Bodensee

N
AUTOHAUS-REPFP.DE

Volvo. ﬂ:ni' life
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Anfang der 90iger Jahre horte ich
von einem Biohof im Uberlinger
Hinterland, die Kise in handwerkli-
cher Tradition herstellen. Meine
Neugier war geweckt. Nach ein paar
Sommer auf Schweizer Kuhalpen,
einem Gesprich mit Rolf auf dem
Okomarkt stand einem Praktikum
in der Hofkiserei Heggelbach nichts
mehr im Wege.

Uber die Jahre hinweg entwickelte
sich ein Arbeitsplatz der mich fach-
lich, durch die Ausbildung zum Hof-
kiser, aber auch persénlich durch
die soziale Struktur der Gemein-

schaft reifen und wachsen lief3. Die — : . Al F"i"\ EF
Wege trennten sich dann wieder, SCHIBLI

doch das Erlebte hatte einen festen iz B
Platz in mir gefunden. i i - } i ; - | TILSITER
Jahre spiter fiel es uns wieder zu, als { —
Rolf fiir die Kiserei und ich fiir mich
neue Perspektiven suchten. Im Ok-
tober 2007 kam ich dann zuriick
nach Heggelbach mit dem Ziel, die
Kisereiproduktion zu leiten, in der
Gemeinschaft zu leben, um uns klar
zu werden, ob ein Einstieg als Gesell-
schafter von allen tragbar und berei-
chernd sein wird.

Seit dem neuen Wirtschaftsjahr bin
ich nun Gesellschafter und freue
mich mit all den hier lebenden Men-
schen die Zukunft des Heggelbach-
hofes nachhaltig und sozial zu ge-
stalten,sowiebiologisch-dynamische —1
zu bewirtschaften. Helmut Sterk —I

Gruner Baum

n.-]'Hinlr-

" Vels) ‘@
H-- 2
=] .rls.r:i:mr.u;m.rs
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Noch nicht 25 Jahre, aber fast zehn ﬁ:tf; 4

Jahre habe ich jetzt mit dem Heggel-
bachhof zu tun.

Als ich im Jahr 2001 hierher kam, sah
vieles noch ganz anders aus. Bis heu-
telebt der Hof von einer gigantischen
Entwicklung, von Vielseitigkeit und

Siebt aus, wie wenn es da bei Freddy warm ist

Ihr lieben ,,Heggelbacher!

Sogar mit Sellerie, Wurzelpetersilie, Pastinaken,

stindig neuen Herausforderun- Es ist kaum zu glauben 25 Jahre ist es her, diese Gemiisen mit Wiirze,
gen. Genau dieses hat mich vor 10 da Ihr kaamt von Stuttgart so daher... Heggelbach wurde bekannt in Kiirze!
Jahren begeistert und heute immer ins Hiigelland um Billafingen Des Weiteren der Zuckermais: ein Leckerbissen,
noch. Die Aufgaben sind das Mitein- wollt IThr wagen bio-dynamisches Gelingen. wer mochte ihn noch missen ?
ander, das Arbeiten und vor allem Und siehe da, diese Kerle und ihre Damen Zuletzt die Zwiebeln im Bund
Verantwortung zu tibernehmen. zu was fiir raschen Taten sie da kamen: machen das Angebot rund.
Die Hofgemeinschaft war damals Alsbald wurde ein Haus bezogen, ...s0 stromen die LKWs voller Paletten...,
ein grofes Vorbild fiir mich, wie das manch einer hitte gesagt: ein Schloss - ungelogen! geschlossen wurden manche Wetten...
Leben auf den Hofen erhalten wer- des weiteren, die , Kuh“ und auch das ,Schwein® Es kommen Sommer und Winter
den kann. Ich wollte immer Land- in einem Stall sich finden ein. Und viele viele Kinder...
wirtschaft machen und lange Zeit Es entsteht darauf geschwind die Kiserei ! Mit Freunden und Kollegen
etwas Eigenes, Neues anfangen. Aber lange ldf3t‘s nicht auf sich warten: wurde man zu ,Strategen®.
dann hab ich gemerkt, dass in Heg- Heggelbacher Bergkis, Tilsiter und Camembert Denn Bio, ohne Gezeter,
gelbach alles oder vieles von dem was sich finden auf edlen Speisekarten. nennen’s die Heggelbacher: DAS IST DEMETER !!!
mich begeistert, lebt und ich be- Und auf den einstigen Getreidestoppeln Drum wiinschen wir euch zu diesem Tag:
stimmt auch selber tun kann. gedeihen nun die feinsten Kartoffeln ! so weiter, Schlag auf Schlag !
Jona Kreis Aber nicht nur die Frucht aus den Anden, Es bleiben euch stets verbunden

die Leidenschaft auch erwacht fiir die Randen. Die Griine Kiste und ihre Kunden.......... Geert Neyrink

LI ] F‘, ..___" 'r|_|—__-||-_- B
\El |
| erei und Samen-
r-Erzeugnisse an.

Hofladen Wochenmalfdk_t:
den-Offnungszeiten:

tag und Freitag von 10.30
end der Schulsommerferien si

gsmilch direkt ab Stall: Mo
Sa. Hofgut Rengoldshausen Rengoldshauser §
www.rengo.de gruenekiste@reng

JAHRESBERICHT 2000

ie  Mitarbeitersituation war

1999/2000 sehr bewegt. Nach-
dem wir im Herbst einen neuen
Gesellen fiir den Gemiisebereich und
einen zweiten Lehrling gefunden
hatten, dachten wir zuerst, wir konn-
ten aufatmen. Aber der Geselle ver-
liefS uns nach zwei Monaten Probe-
zeit. Auch unsere zweite Aus-
zubildende stellte innerhalb dieser
Zeit fest, dass ihre Vorstellung von
der Landwirtschaft doch nicht der
Realitit entsprach bzw. sie lieber mit
Kindern als mit Tieren und der Erde
umgehen wollte. Auch unser lang-
jahriger Mitarbeiter in der Kiserei,
Herr Grundler, wollte nach sechs
Jahren Heggelbach sich neu orientie-
ren. Fiir uns bedeutete dies zu Beginn
des Jahres, die Arbeit auf wenige
Schultern zu verteilen und Gespri-
che mit verschiedenen Menschen zu
fithren, bis es dann zu neuen Einstel-
lungen kam. Allerdings haben wir
noch keine befriedigende Losung fiir
den Stall gefunden. Es zeigt sich sehr
deutlich, dass es immer weniger
Menschen gibt, die bereit sind, sich
dem enormen Arbeits- und Verant-
wortungsdruck in der Landwirt-
schaft zu stellen. Insgesamt stehen
wir, wie viele unserer Kollegen, auch
in nichster Zeit vor der Frage, wo die
Zukunft der Landwirtschaft liegt,
bzw. wie wir unter dem alltidglichen
Druck unsere Motive und Ideen
bewahren, wiederfinden, in die Tat
umsetzten konnen.

JAHRESBERICHT 2001

as Jahr 2001 stellte uns von

Anfang bis Ende vor grofle
Schwierigkeiten. Es begann mit BSE,
MKS (Maul- und Klauenseuche),
einem vollig verregneten Friihjahr
und endete mit einem starken Frost,
in dem alles zum Erliegen kam.
Die tiefe Verunsicherung der Ver-
braucher in folge von BSE und MKS
fithrte zu einem wahren Boom im
Absatz von Bioprodukten. Diesen
konnten wir der durch das verregne-
te Frithjahr, durch einem 4-6 Wo-
chen verspiteten Erntebeginn, und
z. Teil sehr schlechten Ertrigen (vor
allem bei Kartoffeln), nicht ausnut-
zen. Durch unseren Tierverlust im
Dezember 2000 hatten wir weniger
Milch und wurden auch im Kiseab-
satz dem Boom nicht gerecht.
Nach fast zwei Jahren guter Zusam-
menarbeit ist unser Mitarbeiter im
Gemdiisebereich Dick Troost Ende
des Jahres wieder nach Holland zu-
riickgekehrt. Fiir unseren verwaisten
Stall dbernimmt Karsten Meyer
mehr und mehr die Verantwortung,
seine Lebensgefihrtin Alena Lange
ist die neue Mitarbeiterin in der Ki-
serei.
Gemeinsam versuchen wir nun eine
Konzeption fiir den Hof zu erarbei-
ten, die es Menschen ermoglicht in
die Betriebsgemeinschaft einzustei-
gen. Die finanziellen, rechtlichen
und ideellen Fragen, die durch einen
Ein- bzw. Ausstieg oder auch einer
altersbedingten Ubergabe entstehen,
sind ja weder bei uns, aber auch bei
vielen unserer Kollegen nicht ge-
klirt. Gemeinsam mit C. Czesla ver-
suchen wir derzeit Ansitze fiir Lo-
sungen zu finden.
Um zu einer nachhaltigen Verinde-
rung beziiglich dieser Fragen, aber
auch in Bezug zur biologischen bzw.
biologisch-dynamischen Landwirt-
schaft und ihren Produkten zu kom-
men, bedarf es in jedem Fall noch
grofler Anstrengungen, sowohl sei-
tens der Landwirte, wie der Verbrau-
cher, um die richtigen Fragen stellen
und die richtigen Antworten geben
zu kénnen.
Unser gemeinsam mit Mercurialis
veranstalteter Priparatetag Ende
September, der sehr gut besucht war,
stand ganz im Zeichen der Verinde-
rung von BSE und MKS. Wir beweg-
ten die Frage, wie hinsichtlich der
Priperateherstellung mit dem Ver-
bot, die tierischen Hiillen zu verwen-
den, umgegangen werden soll.
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Urlauber in He

ggelbach

Nach einem spannungsreichen

Endspurt war es im August 2007
soweit: Die ersten Gaste zogen in
die neuen Ferienwohnungen ein!

staunten Gesichter ,- was? sind wir

wirklich die Allerersten?“
Die Idee, Ferienwohnungen einzurich-
ten, ist aus der Frage der Wohnsituati-
on bei uns am Hof entstanden. Als die
Aufnahme von uns Krugs in die Hofge-
meinschaft eine ausgemachte Sache
war, entschieden wir uns gleichzeitig
auch, die Halbruine ,altes Haus“ anzu-
packen. Der Grundriss des ca. 160 Jahre
alten Hauses war so grof3, dass die Feri-
enwohnungen unterm Dach leicht rea-
lisierbar erschienen.
Es hatte auch niemand etwas gegen die
Idee einzuwenden.
Wir Jungen waren bis dato ganz ohne
Bauerfahrung, was aber durch Schmids
und Raneburgers, die schon auf so
mancher Baustelle gebuddelt hatten,
mehr als ausgeglichen wurde. Nicht ah-
nend, was so ein Bau fiir den Alltag be-
deutet, haben wir uns also in die Pla-
nungen gestiirzt und bald daraufin die
Bauarbeiten. Zwischendrin ist noch un-
ser Lukas auf die Welt gekommen....
Spannend und aufregend war"s und so
viele Entscheidungen haben wir noch
nie vorher gleichzeitig treffen miissen!
Wir haben mehr oder weniger gleichzei-
tig das Dach des alten Hausteils ent-
kernt und den Wirtschaftsteil abgeris-
sen um stattdessen einen Anbau
hochzuziehen. Das neu-alte Dach wur-
de isoliert und mit alten Biberschwanz-
ziegeln gedeckt. Der alte Wohnteil be-

| ch erinnere mich noch gut an die er-
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Sie fiibren uns etwas vor

kam auch eine Isolierung und dann gab
es rundum neuen Putz und den leuch-
tendgelben Anstrich. Im Innern sind
die alten Wohnungen praktisch unver-
indert geblieben, im Dach dartiber ent-
stand eine, im neuen Dachteil zwei Fe-
rienwohnungen. Dort wo frither Stall,
Scheuer und Gesindekammern waren,
wohnen jetzt die sechs , Kriige auf zwei
Etagen.

Dank der guten Zusammenarbeit mit
den Handwerkern in der Umgebung
und den vielen Stunden Arbeit, die die
Hofgemeinschaft selbst in den Bau in-
vestiert hat, ist doch ein ganz schones
Haus dabei herausgekommen!

\,\egse\bo\c\'\
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Die Aufregung, ob auch wirklich alles
rechtzeitig fertig wird, liegt nun schon
einige Jahre hinter uns. Die Freude,
Gisten einen schonen Urlaubsort an-
bieten zu konnen, ist aber geblieben:
Mit jedem Menschen, der hier Ferien
macht, kommt ein bisschen ,,grof3e wei-
te Welt“ zu uns nach Heggelbach. Jede
Familie, die wir beherbergen, bringt
ihre besonderen Fragen mit und erlebt
ihre speziellen Freuden. Sei es das Bud-
deln in der Sandkiste, Treckerfahren
oder Hiihner besuchen, das Ausspan-
nen im Garten oder die Mithilfe im
Kuhstall... Viele schone Begegnungen
hatten wir in den vergangenen Jahren
und manch ein Grillabend weitete sich
schon zum Gartenfest
aus!

Auch Freundschaften sind
schon entstanden, die an-
tennenartig tiber den All-
tag hinausragen. Ich bin
begliickt, wenn ich Interesse
an unserer Arbeit spiire und
komme auch gerne mit un-
seren Besuchern in einen
Austausch dartiber. Ebenso
freue ich mich zu erfahren,
was die Menschen antreibt,
die sich fiir andere Berufe ent-
schieden haben.

Im Laufe der Zeit konnten wir
schon in viele strahlende Ge-
sichter blicken, die ihren Urlaub
genieflen - das macht Freude!
Und ich wage zu behaupten: Ein
bisschen Urlaubsstimmung firbt
auch auf die stets beschiftigten

Aus dem Gastebuch

Das wir in den 12 Urlaubstagen nur
einen kurzen Ausflug gemacht haben,
spricht fiir die vielfiltigen Erlebniss-
moglichkeiten auf Eurem Hofgelidn-
de. Fiir Lena und Daniela war das tig-
liche Fiittern und Besuchen der Kiihe,
Kilbchen, Schweine, Hiithner und
Limmchen ein fester Bestandteil des
Tages.Lena musste zwischen durch
auch die Tellerschaukel beschaukeln
und den ,Kuhabenteuerweg“ bewan-
dern und Neues erkunden.

Danielas Interesse die Kiihe zu fiit-
tern, weitete sich dahin aus, dass sie
sich im Melken iibte und fiir Peter ei-
nen Becher Milch molk. Peter balan-
cierte Steine aus, entspannte beim Le-
sen und baute mit Lena ein
Osterhasennest. So konnte jeder sei-
nen Freuden nachgehen und zwi-
schendurch auch ein nettes und ange-
nehmes Schwitzchen mit Euch
halten. Sehr, sehr angenehm empfan-
den wir auch den rund um die Uhr
gedffneten Schrankladen, mit seinem
vielfaltigen und gesunden Angebot,
die Kisereiangebote und ,,Gemiisethe-
ke“. All diese Kostlichkeiten konnten
wir bei traumhaftem Ausblick in der
wunderschén gestalteten und einge-
richteten Wohnung geniisslich ver-
speisen. Die Krénung des Ganzen wa-
ren die frischen Brotchen der
Hofbickerin Kerstin. Der Abschied
fiel uns dann doch etwas schwer, ganz
besonders Daniela. Lena konnte aller-
dings ganz schnell trésten und sagte:
» Mama, du muf3t nicht traurig sein,
wir kommen doch wieder!“

Unsere Feriengdste kinnen mitarbeiten

Wir mochten uns nochmals ganz
herzlich bei Euch fiir die wunderscho-
ne Zeit bedanken, und wiinschen
Euch noch einen gemiitlichen Abend.
Viele liebe Griife von
Lena, Peter und Daniela

Liebe Heggelbacher,
wie gern kommen wir bald mal wieder
an den Bodensee gefahren, um ein
paar entspannte Tage in eurer Hofge-
meinschaft zu verbringen. Nach Friih-
lings- und Herbstbesuchen stehen
schliefllich noch zwei Jahreszeiten
aus... Ella ist ja inzwischen per Du mit
den allermeisten Eurer Tiere und freut
sich schon, Lukas, Hannah und Co.
bald wieder zu sehen. Und auch wir
freuen uns schon auf ein Wiederse-
hen mit allen zwei- und vierbeinigen
Hofbewohnern!
Liebe Griile aus Giefen und alles
Gute zum 235.!

Heggelbacher ab! Wertschtzing ,merey Gdste Tanne, Micha und Ella
Eine We

2008 wollten wir unseren grofien Jungs noch ein letztes

Mal einen Bauernhof-Urlaub angedeihen lassen. Natur

pur fir uns Stadtpflanzen - ob Jarl und Bjarne nicht

fm schon zu alt sind? Ob ein Demeter-Bauernhof wohl so

richtige Grofistadtpflanzen aufnehmen wiirde ... Grof3-
J stidter, bei denen die Milch aus dem Tetrapack im Kiihl-
regal kommt ...??? Schon die ersten Mails waren sehr
lustig - jaja, Grof3stidter wiren sehr willkommen.
Milch, Kise, Quark, Wurst und Fleisch, Gemiise, Kerstins
Laden mit den lebenswichtigen Dingen - schnell wuss-
ten wir, wo wir was finden konnten. Jarl und Bjarne wa-
ren nur selten zu sehen. Das Trampolin, der Stall, der
Traktor, der Gabelstapler, Ralleys auf Bobby-Cars, die
Kiihe, Ziegen, Hiithner, Katzen ... alles lockte und war
spannend. Aber besonders die Freundschaft zu Moritz
und Familie wuchs und wurde durch viele Briefe ge-
stiarkt. So kamen wir wieder: 2009, 2010, 2011 - eigent-
lich sind wir schon viel zu alt .... Aber Heggelbach ist ein-
fach schon und tut soooooooooo00 gut.

Oder lieber ein Gedicht?

Fiir einmal Bauernhof wir kommen wollten,

doch wussten wir nicht, dass es noch viele Jahre mehr
werden sollten.

Lecker Milch, Quark, Kise, Gemiise frisch,

Waurst und Fleisch es uns angetan.

Das kam bei uns alles direkt auf den Tisch.

v

'E Der Kontakt hielt nach dem Urlaub mit Briefen an.

‘f_}; Wir kamen immer wieder nach Heggelbach,

Y zum Erholen, Schmausen, Traktorfahren, ach.

% Es geht uns sehr gut bei Euch, wir kénnen’s nur

by empfehlen,

'_;‘; solch ein Heggelbach-Urlaub sollte in keinem Jahr und
§ Alter fehlen.
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» In den
Bereichen des
Umweltschutzes
und Alternativ-
energien aktiv
sein.

Beziiglich Klimaschutz und
endliche Energieressourcen leitet
uns die ldee eines geschlossenen
Betriebskreislaufes und einer
ausgeglichenen Energiebilanz.
Ein wichtiger Aspekt dabei ist uns
auch die Pflege und Gestaltung
der Landschaft. Unter dem
Gesichtspunkt der Biodiversitat
wollen wir diese Entwicklung
fordern.

Aus dem Leitbild der Hofgemeinschaft

Anspruch des Energie-
konzeptes der Hofgemein-

schaft Heggelbach

B Durch den Einbezug erneuer-
barer Energien, wie z. B. Biogas,
Windkraft oder Solarenergie,
soll fur die Hofgemeinschaft
ein moglichst geschlossener
Energiekreislauf entstehen.

B Die 6konomischen Verhiltnisse
sind dabei so zu gestalten, dass
die Existenz des Hofes gesichert
ist und moglichst noch weitere
Entwicklungsmdglichkeiten
fiir den Hof geschaffen werden.

B Die Verhiltnisse in der Erarbei-
tung und Umsetzung des
Energiekonzeptes sind so zu
gestalten, dass den Menschen im
Umbkreis der Hofgemeinschaft
eine Mitwirkungs- und Mitver-
antwortungsmoglichkeit in der
Energiefragestellung geboten
wird.

Regenerative Energien in

Heggelbach

schaft ist der Umweltschutz und

damit auch die Produktion von
und mit umweltfreundlicher regenera-
tiver Energie. Thomas Schmid hat sich
in diesem Bereich fortgebildet und ist
inzwischen immer weniger im Gemiise-
bau, sondern mehr und mehr in der
Sparte ,Energiewirtschaft“ auf dem
Hof beschiftigt. Als innovative Anlage
wurde als erste Serienanlage dieser Art
ein Holzvergaser in Verbindung mit ei-
nem Blockheizkraftwerk in Betrieb ge-
nommen, ein Prototyp der Firma Span-
ner. Der Holzvergaser wird mit

Ein grofles Thema der Hofgemein-

Hackschnitzeln betrieben. Dabei ent-
steht Gas, das den Motor des Block-

Und Florian grabt und gribt und gribt — die Wairme will ve

Strom und Warme aus
Hackschnitzeln

Spanner Holz-Kraft-Anlage

Typ
Leistung elektrisch [kW el]

Gosamtwirmeleistung [kW th) 70 92 115
Wiirmeleist. Vergasereinh.[kWth] 10 12 15
Wiirmeleistung BHKW [kW th] 60 80 100

45

heizkraftwerkes antreibt. Der erzeugte
Strom wird nach dem EEG (Erneuerba-
re Energien Gesetz) in das Stromnetz
eingespeist. Wasser kiithlt den Motor
gegen Uberhitzung und mit der dabei
entstehenden Wirme wird der Heizbe-
darf des gesamten Hofes gedeckt. Der
Clou der Anlage ist, das sie nur liuft, so
lange die Wirme tatsichlich benotigt
wird. So wird quasi mit der Heizung
Strom erzeugt, und die bei der Stromer-
zeugung anfallende Wirme verpufft
nicht ungenutzt.

Wer Interesse an der Besichtigung der
Anlage hat, kann sich unter der Num-
mer 0173 2982067 melden und einen
Termin vereinbaren.

akob wird seine Energie auf dem Hack-

schnitzelberg los

SOnntagst'ﬁhstiick

Heggelbachhof

»Wozu braucht mich der Klimawandel?*

»D¥as Leben kénnte doch so schon sein

Ab 10.00 Lhr Friihstiick

11.00 Rundgesprich zum Thema
AnschlieBend stellen wir unsere Olpresse
vor und berichten zu unseren
Aktivititen in der Energiefrage.

Zum Ausklang : Lowenzahnbliitensammeln
Sonntag, 22. April um 10.00 Uhr
Heggelbach 8 Tel (77557 8668

Veranstalter: Mercurialis €.V, Salem
Hofgemeinschaft Heggelbach

auf dem

oder

rteilt werden

Aus dem Veranstaltungskalender 2007

Heggelbach heizt
nachhaltig

Sie sind Besitzer der ersten
Holz-Kraft-Anlage der Firma
Spanner RE2. Was gab Anstof3,
sich auf das Projekt einzulassen?

en Ausschlag, weshalb wir uns

D fiir das Projekt entschieden ha-
ben, gab Herr Bleul selbst. In

einem langen Vorab-Gesprich stellte er
sich all unseren Fragen und Zweifeln,
wodurch wir schlussendlich erkannten,
dass die Firma ganz hinter dem Vorha-
ben steht. Und auch wir in der Hofge-
meinschaft waren uns geschlossen dar-
iiber einig, uns darauf einlassen zu
wollen. Zudem muss fairerweise er-
wihnt werden, dass durch eine entspre-
chende Vereinbarung mit der Firma das
Risiko, zumindest in finanzieller Hin-
sicht, betrichtlich minimiert wurde.
Das benétigte Gebdude hitten wir oh-

nehin gebaut, da die Idee eines zentra-
len Heizraumes bereits lingere Zeit im
Raum stand. Wire das Vorhaben ge-
scheitert, hitte eine Hackschnitzelanla-
ge ihren Platz darin gefunden.

Heggelbach mit Deutschen
Solarpreis 2009 ausgezeichnet
Durch die Nutzung heimischer
Ressourcen ist es der Hofgemeinschaft
Heggelbach gelungen, zum einen
den gesamten Wirmebedarf nach-
haltig zu decken und zum anderen
iiber den eigenen Bedarf hinaus Strom
aus Erneuerbaren Energien zu
produzieren. Das ganzheitliche
Konzept der Hofgemeinschaft
Heggelbach zeigt, wie 6kologische
und energetische Nachhaltigkeit in
einer lokalen Gemeinschaft verwirk-
licht werden kann.

Es wird hichste Zeit, dass der Holzvergaser kommt. Kalt ist es schon!

JAHRESBERICHT 2002

m Laufe des letzten Jahres hat die

idullere Form unseres Hofes wieder
ein Stiick mehr Gestalt bekommen. So
konnten wir die Auflenfassade unserer
Gemtsehalle fertigstellen, der Hof
wurde wieder ein Stiick mehr gepflas-
tert, der Triebweg fiir die Kithe wurde
neu aufgebaut und die Béschung um
Giillegrube und Gemiisehalle wurde
mit einheimischen Heckengehotlzen
bepflanzt.
Im letzten Winter haben alle Beteilig-
ten des Hofes intensiv unsere Aufga-
bengebiete diskutiert und neue formu-
liert. Eine sehr breite Aufgabe nahm
die Betreuung von Schiilern des Land-
wirtschaftspraktikums ein, und zum
ersten Mal waren auch zwei Praktikan-
ten aus betreuten Einrichtungen, der
Girtnerei am Stiiffel in Hamburg und
der Girtnerei im Pestalozzi - Kinder-
dorfin Wahlwies bei uns.
Wie schon in den letzten Jahren legten
wir gemeinsam mit dem Landwirt-
schaftsamt und dem Beratungsdienst
fiir okologischen Landbau einen
Getreidesorten und einen Kartoffelver-
such an. Zum ersten Mal hatte wir die-
ses Jahr aber auch Sorten von Berthold
Heyden grofiflichig angebaut.
Im Juli waren sowohl Mitarbeiter der
Fa. Feneberg bei uns zu Gast, als auch
ca. 50 Kollegen aus nah und fern. Ende
Juli fand dann unser diesjdhriges Sonn-
tagsfrithstiick statt. Es begann schon
um S Uhr morgens mit einem vogel-
kundlichen Rundgang, anschlieSend
konnte man friihstiicken, beim Melken
oder Kisen zuschauen und am Ende
traf man sich auf den Versuchsflichen.
Im September stellten wir dann gemein-
sam mit den Mitgliedern des Vereins
und anderen Interessierten unsere Pri-
parate her, wobei wir uns dank einer
Einfithrung von A. Zucker thematisch
mit dem Kieselpriparat beschiftigten.
Zum Abschluff der Saison war im
November noch W. Schwarz mit zwei
Schiilern des Georgenhofes aktiv. Sie
setzten einen Teil der Hecken auf den
Stock, und zersigten alte umgefallenen
Obstbiume

JAHRESBERICHT 2003

iir uns, Karin und Rolf mit Alexan-

dra und Sebastian, Ulrike und Tho-
mas, mit Lena und Olivia ist das acht-
zehnte Jahr in Heggelbach vergangen.
Wir merken dies an unseren Kindern,
lingst keine Kinder mehr, sondern
Jugendliche, Erwachsene, die ihre eige-
nen Wege gehen. So war die Alceste,
Alexandra, in ihrem FOJ fiir neun
Monate in Kirgisien.
Im Mai stellten sich Kerstin und Thors-
ten Krug mit ihren Kindern Moritz,
Hanna und Jakob fiir die Arbeit im
Milchviehbereich vor. Wir tauschten
Erfahrungen aus, und nach einer
Woche ,Schnuppern® entschieden wir
uns, es miteinander zu versuchen. Seit
Mitte Oktober sind sie auf dem Hof,
und wir haben ziigig begonnen an den
Grundlagen fiir die Entscheidungeiner
gemeinsamen Zukunft zu arbeiten.Ein
fester Bestandteil der Arbeit waren wie-
der die vierzehn Waldorfschiiler, die
mit viel Freude ihr Landwirtschafts-
praktikum absolvierten. Wir hatten
dieses Jahr wieder drei schéne und gut
besuchte Veranstaltungen. Bei unserer
Praparatearbeit im April sammelten
wir Léwenzahn, gruben unsere Pripa-
rate vom Herbst aus und beschiftigten
uns mit dem Kiesel. Im Mai war unser
Sonntagsvogelfrihstiick mit  Karl
Roth . Vor allem der Vogelrundgang
brachte, obwohl zur gleichen Jahres-
zeit, ein vollig anderes Erlebnis der
Vogel wie im Jahr zuvor. Anschlieffend
an den Rundgang versuchten wir
zusammen mit Thomas Bayer, Deme-
terlandwirt und Hiithnerhalter, uns
dem Verstindnis fiir das Wesen der
Vogel zu nihern. Im Herbst zu Micha-
eli hatten wir unseren alljihrlichen
Priparatetag. In 2004 besteht fiir uns
eine wichtige Aufgabe darin, daf§ Kers-
tin und Thorsten Krug mit ihren Kin-
dern ihren Platz auf dem Hof und in
unserer Hofgemeinschaft finden und
dafiir wiinschen wir uns und allen
unseren Freunden und Mithelfern ein
schones, aber auch erfolgreiches Jahr.
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Verlosung: Samstag, 4.6., 17.00 Uhr in der Halle

Liebe Freunde und Interessierten,

seit nunmehr iiber drei Jahren lebe ich mit meiner Familie
hier in der Hofgemeinschaft Heggelbach. Ich kann mir fiir 1. Preis:
mich und uns wahrlich kein schoneres Fleckchen auf Er-

den dafiir vorstellen. Hier ist unser zu Hause, in der es nun 2. Preis:
viele kleine und gréflere Dinge fuir euch zu entdecken gilt. 3. Preis:
Konnt ihr alle Fragen beantworten? Dann ab mit dem
Bogen in den vorgesehenen Kasten rechts des Eingangs
der ,,Festhalle“ bis 16.55 Uhr.

Am Samstag, den 4. Juni um 17.00 Uhr findet die Verlo-

4.-10. Preis:

sung in der Halle statt, bei der viele tolle Preise zu gewin- wiinscht Euch
nen sind:

Andrea Reyer im Namen aller Heggelbacher!

Teilnahmebogen liegen aus!!!

(-D <« Was zeigt das Brennen dieses Lichtes an?

An welchem Gebiude befindet sich
dieses Kunstwerk und welcher Kiinstler
hat es gemacht?

4 Zu welcher Maschine gehért dieses Rohr?

Was ist das? p

<« Wie lautet der weitere Text auf
diesem Schild?

Zwischen was steht Thorsten Krug hier? p

@ 4 Was ist das?

m Wie lautet diese Jahreszahl ganz?

Was ist das? P> |

<4 Was ist denn das fiir ein Ding und wo
hingt es?

Wann ist unser Hofverkauf? p

™ ' 4 Diese Maus sitzt auf unserem Kise-

o -

mobil, das welchen Namen trigt?

Welcher Gesellschafter der Hof- p>
gemeinschaft trigt diese Mdhne?

4 Welche Gesellschafterfamilie wohnt
hinter dieser Gaube?

Gewinnspiel: Was ist denn das???

Eine Woche Urlaub

in einer unserer Ferienwohnungen
Ein Laib Kise

GrofSe Gemiisekiste aus Heggelbach
Kisegutschein iiber 10 Euro

Viel Spafd und viel Erfolg beim Suchen und Finden

q\ |

Florians Weg zur Hofgemeinschaft Heggelbach

Im folgenden Text mochte ich erzihlen
wie ich Landwirt in Heggelbach gewor-
den bin.

Wie manche vielleicht wissen, bin ich
mit Heggelbach schon seit 25 Jahren
verbunden; als kleiner Fiinfjihriger
kam ich von Stuttgart-Mohringen mit
meinen Eltern hierher. Die ersten Jahre
waren gerade fiir uns Kinder eine aben-
teuerliche Zeit, wir mussten die Umge-
bung erkundschaften und mit all den
Baustellen auf dem Hof war immer was
los. Schon damals war ich, wenn s um
Maschinen ging, immer vorne mit da-
bei. Spiter waren mir dann zu viele an-
dere Kinder auf dem Hof unterwegs.
Deshalb war ich dann oft bei Nachbar
Klaus, denn da gab’s ja noch groflere
Maschinen. Als ich 13 Jahre alt war, ha-
ben meine Eltern die Hofgemeinschaft
verlassen und ich fand das natiirlich
tiberhaupt nicht toll. Mit 13 darf man
endlich mehr alleine Traktor fahren,
aber so war’s dann. Wir zogen nach
Bambergen und in jeder freien Zeit war
ich dann in Ochsenbach bei Esch-
manns und hab gebaut und gebauert.
Ende der Schulzeit war ich wieder oft in
Heggelbach und habe lieber Heu ge-
miht oder Giille gefahren als auf das
Abi zu lernen. Nach dem Abitur wolle
ich erst mal richtig mit den Hinden ar-
beiten, um den Kopf frei zu bekommen.
So verschlug es mich in die Dorfgemein-
schaft Tennetal als Zivi fiir Straflenbau
und Gértnerei. Dort gefiel es mir so gut,
dass ich beschloss, die Ausbildung zum
Gemtisegirtner zu machen - mit Tieren
hatte ich es nicht so. Gemiisebau war da
also genau das Richtige. Schon in dieser
Zeit habe ich mich immer wieder mit
Thomas getroffen und so bin ich nach
der Ausbildung fiir ein Jahr wieder nach
Heggelbach, dieses Mal als Geselle. In
dieser Zeit wurde mir immer klarer, dass
ich gerne in der Hofgemeinschaft im
Gemiisebau titig sein mochte.

Vorher wollte ich aber erst noch den
Meister machen. Mit meiner Frau And-
rea, die ich im Tennetal kennen gelernt
habe, ging ich ins niederbayrische
Landshut und habe auf der dortigen
Okoschule meinen Landwirtschaft-
meister gemacht. Meine Freude an rie-
sigen Landmaschinen lebte ich bei ei-
nem viermonatigen Praktikum auf
einem 500 ha Biobetrieb mit 700 kw
Biogasanlage voll aus. In meiner Meis-
terarbeit beschrieb und berechnete ich
den Gemtusebau der Hofgemeinschaft
und bekam so auch in die Zahlen und
betriebswirtschaftlichen Vorginge ei-
nen tiefen Einblick.

In Landshut wurde unsere Tochter
Paula geboren. Nach der Schule ging’s
zurtick nach Heggelbach, mit den an-
deren Gesellschaftern hatten wir uns
im Voraus auf ein Jahr zur Probe verab-
redet, danach wollten wir uns alle ge-
meinsam entscheiden: Einstieg in die
Betriebsgemeinschaft oder nicht? In je-

? Hofgemeinschaft !

Um es gleich vorneweg zu nehmen: Es
gibt nichts schoneres und ich wiirde
sofort wieder ja sagen zu dieser
,Zweitehe“!

Anfangs haben wir jedoch einigen
Mut zusammen nehmen missen, um
uns auf diesen Weg zu begeben. Der
Traum unserer Lehr- und Wanderjah-
re ist ja immer der kleine, beschauli-
che Selbstversorgerhof gewesen...vor
Betriebsgemeinschaften hatten wir ei-
nigen Respekt, da wir eigentlich im-
mer nur von sozialen Schwierigkeiten
gehort hatten!

Was uns nun nach Heggelbach ge-
fithrt hat, weifd ich nicht sicher zu sa-
gen. Mir scheint aber, da hat jemand
an Schicksalsfiden gewebt, denn mit
Vernunft hatte diese Entscheidung
bei mir wenig zu tun. Es hat mich ein-
fach hingezogen zu diesen Menschen,
an diesen Ort.

Was treibt uns an?

Was ich bei uns allen durchgingig spi-
re, ist das gemeinsame Ziel, diesen Hof
so gut und sinnvoll wie méglich zu be-
wirtschaften. Und zwar gemeinsam.
Wir lieben diesen Hof als Lebensort
und er ist unsere Existenzgrundlage,
weil wir die Méglichkeit haben, hier
sinnvoll titig zu sein. Auch unsere Kin-

nem Jahr lernten wir uns gegenseitig
und die Vorstellungen jedes einzelnen
gut kennen. Dieser Prozess wurde vor
allem an unseren Hof-Montagabenden
durch intensiven Austausch iiber die
Ziele und Visionen fiir die Hofgemein-
schaft erlebbar.

Zum ersten Juli 2009 sind wir dann of-
fiziell in die Hofgemeinschaft Heggel-
bach GbR. als fiinfter Mitunternehmer
eingestiegen.

Jona Kreis, Thomas Schmid und ich ge-
stalten seitdem den Gemiise- und
Ackerbau gemeinsam, dass heifit von
der Anbau- und Etatplanung tiber den
Anbau bis hin zur Vermarktung tragen
wir die Verantwortung. Mein Schwer-
punkt ist zum einen der gesamte land-
technische Bereich, dann natiirlich der
Gemiiseanbau und als neuste Entwick-
lung auch die Verpackung von Zwie-
beln und Kartoffeln.

Ich m&chte mit meiner Arbeit dazu bei-
tragen, den Okolandbau so weiterzu-
entwickeln und zu praktizieren, dass er
die richtige Antwort fiir die Frage nach
der Zukunft der Landwirtschaft ist. Ich
meine, dass noch grofie Weiterentwick-
lungen im biologischen Anbau not-
wendig sind, aber auf die meisten Prob-
leme der heutigen industrialisierten
Landwirtschaft hat der biologische An-
bau die richtigen Losungsansitze.

Ich mochte gesunde, leckere Lebens-
mittel erzeugen und meinen Kunden
klar machen, dass ich jeden Tag mein
Bestes fiir sie gebe. Dafiir wiinsche ich
mir, dass sie meine Arbeit wertschit-
zen, das meine ich nicht nur monetir.
Die Hofgemeinschaft stellt fiir mich
eine der moglichen Losungen fur die
Landwirtschaft dar. Durch die Gemein-
schaft konnen auf einem Betrieb viele
Betriebszweige verwirklicht werden,
wodurch wie in Heggelbach ein sehr
vielseitiger Gemischtbetrieb entstehen
kann, bei dem sich Spezialisierung mit
Vielfalt verbindet. Als groflen Vorteil
erlebe ich die gegenseitige Hilfe, sei es
bei Arbeitsspitzen oder zur Vertretung
fiir Urlaub oder einfach das Gesprich
untereinander, um die eigenen Ideen
und Pline wohlwollend kritisch hinter-
fragt zu bekommen.

Neben der Zusammenarbeit innerhalb
des Betriebes hat fiir mich der Kontakt
zu anderen Berufkollegen einen hohen
Wert, denn ich bin der Meinung tiber
mehr Austausch und Kooperation lie-
Ben sich viele Probleme, auch der kon-
ventionellen Landwirtschaft, in unserer
Region l3sen.

Denn das Schénste, aber auch das
Schwierigste an der Landwirtschaft ist
ihre Vielseitigkeit und es reicht schon
lange nicht mehr, nur gut Schlepper
fahren zu kénnen.

Ich bin gespannt was die nichsten 25
Jahre in Heggelbach mit sich bringen
und freue mich auf die neuen Heraus-
forderungen. Florian

der erleben dies und ich glaube das ist
von unschitzbarem Wert!

Unsere Gemeinschaft ist sehr freilas-
send und doch getragen von einer brei-
ten gemeinsamen Basis, iiber die wir
uns immer wieder im Rahmen von
Leitbildarbeit verstindigen. Die Arbeit
an gemeinsamen Zielen wirkt so ver-
trauensbildend, dass Alltagsprobleme
unsere Grundpfeiler nicht so schnell
zum Wackeln bringen. Meine Partner
hier in der Hofgemeinschaft erlebe ich
als Stiitze und Mutmacher, ja ich den-
ke, wir entwickeln uns mit- und anein-
ander und lernen tiglich dazu. Jedes
Lebensalter trigt ganz besondere Qua-
lititen in sich. Deshalb bin ich dank-
bar, das wir all diese Qualititen hier
versammelt haben und dass wir uns so
wunderbar erginzen konnen. Gestirkt
von dieser Gemeinschaft fiihle ich
mich nach und nach in immer mehr
Verantwortung hineinwachsen.
Danke, ihr Lehrmeister!

Zum Schluss noch ein paar Gewiirze
fir den Eintopf nach Kerstins Ge-
schmack: Zuversicht, den Weg als Ziel,
Vertrauen in sich selbst und andere,
Wahrhaftigkeit, Humor und ganz viel
Liebe.

Und natiirlich Sellerie. Kerstin
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P Mit dem Mercurialis-
Verein zusammen-
arbeiten

Der Mercurialis-Verein ist fiir die
Hofgemeinschaft seit vielen Jah-
ren ein zuverldssiger Partner.
Seine soziale Ausrichtung bietet
der Hofgemeinschaft in vielen
Bereichen die Moglichkeit der
Zusammenarbeit. Grundlage
dafir ist die “biologisch-dynami-
sche Wirtschaftsweise” auf dem
Heggelbachhof.

Gemeinsam organisieren wir
offentliche Informationsveran-
staltungen (Volkspadagogik und
Verbraucheraufklarung). In den
Bereichen des Umwelt- und Na-
turschutzes haben wir schon viele
gemeinsame Aufgaben bewaltigt
und werden so auch in Zukunft
weiter handeln.

Soweit die Einrichtung neuer
Betriebszweige die Ziele des Ver-
eins betreffen, z.B. sozialthera-
peutischer Anspruch = Schaffung
von Praktikantenplatzen fur
Schiiler, Einbindung von betreu-
ungsbediirftigen Menschen, wer-
den wir mit dem Verein zusam-
menarbeiten. Kapital- und Finan-
zierungsfragen wollen wir ge-
meinsam |6sen.

Aus dem Leitbild der Hofgemeinschaft

Es muss 1993 gewesen sein, als ich
durch Thomas Schmid in Gespra-
che einbezogen wurde, die von den
Partnern des Heggelbachhofes
schwere Entscheidungen forderte.

onflikte in der Zusammenarbeit
I<ft‘1hrten damals dazu, dass Fami-

ie Reyer den Hof verlassen wollte.
In die Eigentiimer-GbR Reyer /Ranebur-
ger/Schmid war seinerzeit fur den Kauf
des Hofes ein grofier Teil des Vermogens
von Reyers hinein geflossen. Dieses woll-
ten sie natiirlich fiir den Aufbau ihrer
neuen Existenz nutzen. Die Beziehungen
waren so belastet, die Differenzen so
grof}, dass Reyers keinen Grund sahen,
groflere Opfer fiir den Erhalt des Hofes
zur Losung der Konflikte zu bringen, als
die beiden bleibenden Familien, die den
Hof weiter bewirtschaften wollten.
Freunde, die einander ,leiden mochten,
hatten den Hof zusammen gekaulft. Jetzt
mussten diese Freunde aneinander lei-
den. Es ging um Sein oder Nichtsein des
Heggelbachhofes.
In monatelangen Gesprichen rangen
und suchten wir auch mit der Hilfe ande-
rer Konfliktbegleiter nach einer Losung,
die fiir alle akzeptabel war. Schwere Zei-
ten waren das. Auch mich, die noch nicht
direkt beteiligt war, brachten diese Be-
gegnungen an innere existentielle Gren-
zen. Fir Reyers, Raneburgers und
Schmids betraf es alles, auch die eigene
materielle Existenz.
Eines Tages entstand eine rettende Mog-
lichkeit. Wenn das Eigentum des Hofes
in einen gemeinnitzigen Triger tber-
fithrt wiirde, wiren Reyers bereit, auf ei-
nen Teil ihres Vermogens zu verzichten.
Es wurden verschiedene Vereine und
Moglichkeiten gepriift. Erst ganz zuletzt
kamen wir auf die Idee, den Mercurialis-
verein, in dem T. Schmid und ich Vor-
stinde waren, in Erwigung zu ziehen.
Mercurialis e. V. war eine sehr gute Opti-
on, denn dadurch, dass meine Familie
und ich den eigenen elterlichen bio. dyn.
Hof 1986 in einen Verein tibertragen hat-
ten, waren uns die Moglichkeiten zu ei-
ner solchen Trigerschaft und die Zusam-
menarbeit mit der Landwirtschaft bei
der Gestaltung der Satzung so wichtig,
dass wir sie schon im Zweckparagraphen
vorgesehen hatten.
Ich erinnere noch das Telefonat mit un-
serem Vorstandskollegen und GLS -
Bankvorstand H. W. Sailer, als ich ihm
den Vorschlag, einen Hof zu iiberneh-
men, unterbreitete. Grofle Zweifel hatte
er, begeistert war er nicht, aber er war be-
reit, mit seinem ganzen Kénnen und sei-
nem Sachverstand beizutragen, dass die
richtigen Fragen identifiziert wurden.
Nun begannen wir das Abenteuer, die
Mitglieder des Mercurialisvereins fiir den
Hofkauf zu gewinnen. Bei einer au8eror-
dentlichen MV am 18.8.1994 fand eine

Préparatetag: Andreas Zucker ist immer dabei

B

Vorstand Ilsabe" Zucker — was die wobl da machen?

Wie wurde der Heggelbachhof
ein Mercurialishof?

eingehende Aussprache iiber die ganze
Problematik statt:
- zu den personlichen Vorstellungen der
Landwirte und ihren Partnerinnen
- zu den Fragen der Mitglieder des Ver-
eins
- zur Gemeinniitzigkeit
- zu finanziellen Risiken fiir den Verein,
- zur wirtschaftlichen Situation der Hof-
gemeinschaft und
zu einem mdglichen Vertragsentwurf.
Am 13.10. 1994, nachdem an Klirungen
fiir all diese Fragen gearbeitet worden
war, konnte bei einer weiteren aufleror-
dentlichen Mitgliederversammlung der
Kauf des Hofes einstimmig beschlossen
werden! Allerdings war fiir den kleinen
Verein diese Anfrage so groff und die
Lage des Hofes so unsicher, dass die Zu-
stimmung unter dem Vorbehalt erfolgte,
dass bis zum 30.9. 1996 ein Vertrags-
riickeritt moéglich war, wenn bis dahin
die offenen Punkte nicht geklirt werden
konnten.
Die Voraussetzungen ftir den Abschluss
des notariellen Kaufvertrages des Heg-
gelbachhofes mit Flichen von ca. 40 ha
fiir 700 000 DM waren geschaffen. Das
wirtschaftliche Eigentum der Milchquo-
te und der aufstehenden Gebiude blie-
ben bei der GbR Raneburger - Schmid.
Mit iibernommen wurden die driicken-
den, bestehenden Belastungen von 1.022
000 DM bei der Volksbank Uberlingen
und bei der GLS Bank Bochum.
Damit hatten wir als Mercurialisverein
zwei ganz grofle Aufgaben vor uns. Von
Februar 1995 bis September 1996 wurde
in zahlreichen, intensiven, engagierten
Gesprichen in unterschiedlicher Beset-
zung an der Ausarbeitung der landwirt-
schaftlichen und finanziellen Grundla-
gen der Hofbewirtschaftung und der
Zusammenarbeit mit dem Mercurialis e.
V. gearbeitet.
Die Kerngruppe war der Wirtschafts-
kreis, fiir den ich Herrn W. Birkenstock
gewinnen konnte, der uns tiber viele Jah-
re half, eine geordnete Buchhaltung zu
entwickeln. Auch M. Bockemiihl, R. Kiist
und W. Ebner und spiter Birbel Miiller
wirkten zeitweise in diesem wichtigen
Organ mit. Dieser Wirtschaftskreis wur-
de bindend als Begleitungsgremium bis
ca.2000 ins Vertragswerk aufgenommen.
An den finanziellen Fragen waren der
Steuerberater C. Czesla und H. W. Sailer
von der GLS-Bank in Bochum unschitz-
bare Stiitzen.
Dies war eine sehr aufregende Zeit voller
Unsicherheiten fiir alle Beteiligten. Wo-
her sollte ein kleiner armer Verein den
Kaufpreis von 700 000 DM nehmen?
Wie konnte die unertriglich, hohe Belas-
tung viel zu kurzfristiger und zu teurer
Darlehen des landwirtschaftlichen Be-
triebes nachhaltiger gestaltet und der
Kapitaldienst verkraftbarer werden? Je-
der in dieser Schicksalssituation hat hier

allen guten Willen aufgebracht, um die
Rettung des Hofes in gemeinniitziger
Trigerschaft zu erméoglichen.

Der Kaufpreis kam zusammen durch ei-
nen neuen Landwirtschaftsfond der GLS
- Bank, durch Privatdarlehen und
Zweckzuwendungen der Treuhandstel-
len Bochum und Stuttgart und durch
eine ganze Anzahl von grofen und klei-
nen privaten Darlehen und Schenkun-
gen, ohne die der eine Schritt auf die
Wende in die Zukunft nicht méglich ge-
wesen ware.

... und doch reichte es nicht aus, denn
fiir die unertriglichen Belastungen des
laufenden Betriebes war die Losung noch
nicht gefunden!

Ich erinnere mich, wie H. W. Sailer mir
kurz vor unseren Sommerferien Anfang
August 96 mitteilte, es fehlten noch Si-
cherheiten tiber 150000 DM, ohne die
die GLS-Bank sich nicht fiir die Neuord-
nung des Finanzkonzepts des laufenden
Haushalts der Betriebsgemeinschaft en-
gagieren konne. Er empfehle Mercurialis
den Vertragsrickeritt, wenn nicht tiber
diesen Betrag Biirgschaften gefunden
wiirden.

Neuordnung hief3, dass die GLS-Bank
einen sehr groflen Rahmenkredit geben
wiirde unter der Mafigabe, dass wir ener-
gisch weiter arbeiten, um diesen Kredit
durch Beteiligungen, Schenkungen und
Darlehen zu reduzieren.

Verzagen war keine Option. Vor meiner
Abreise warb ich also noch schnell in ei-
nem Brief an alle Kollegen auf bio.-dyn.
Hofen und an alle Freunde, die mir und
uns einfielen, um Biirgschaften z. B tiber
3 000 DM fur den Heggelbachhof.

Nach den Ferien Mitte September schau-
te ich mit grofler Spannung in meine
Postmappe ... und siehe da, es waren ge-
ntigend Burgschaften darin! Eine Welle
der Solidaritit war zu spiiren.

So konnte der Vorstand des Mercurialis
e. V. am 30. 9. 1996 auf das Riicktritts-
recht vom Kaufvertrag verzichten und
wurde Triger des Eigentums des Heggel-
bachhofes.

Gelungen

Damit war uns ein bahnbrechender
Schritt gelungen, denn Gemeingiiter,
wie Boden, Wasser, Luft und Warme sind
keine Waren, die Menschen produzieren,
verkaufen verbrauchen, und wieder pro-
duzieren kénnen.

Trotzdem haben Menschen begonnen
Boden wie eine Ware zu behandeln und
zu vererben wie ein privates Eigentum.
Doch die Erde ist keine Ware, die ver-
braucht und neu produziert werden
kann. Sie ist die Moglichkeit fur alle
Menschen auf ihr ihren Schicksalsweg
zu gehen und von ihr zu leben.
Mercurialis konnte das Geld, das ihm
zugeflossen ist, dafiir einsetzen, dass das
Land dieses Hofes nie mehr Ware ist,
sondern ein Recht, das denen durch
Pacht gegeben wird, die es auf bio.- dyn.
Weise pflegen und bewirtschaften wol-
len.

Was war die Kraft, die das gute Ende er-
moglicht hat?
Keine physische Daseinssicherung gab
mehr Halt. Ich glaube, es war die Lei-
denssubstanz, die beim Schreiten durch
den Nullpunkt entstand. Es war das Ver-
trauen aller Beteiligten auf die Hilfe aus
der geistigen Welt, die wir auch Zukunft
nennen. Guter Wille, gute Gefiihle, das
Vertrauen zueinander ist Substanz in
dieser geistigen Welt. Sie entstand durch
die authentische, sachgemif3e und ver-
antwortliche Pflege der Beziehungen zu
und unter all den vielen Menschen, die
beigetragen haben zu diesem Wandel.
Ich selbst war etwa sieben Jahre intensiv
beteiligt, zu motivieren, Zweifel zu zer-
streuen, Fragen zu bearbeiten und im-
mer wieder meine innere Biirgschaft fiir
die Menschen auf dem Heggelbachhof
zu priifen, denn viele Menschen haben
sich auf meine positive Haltung in ihrem
Engagement verlassen.
Das waren die Jahre wert, denn heute
sehe ich, dass Zukunft moglich wurde.
llsabe” Zucker

Was wichst denn da? Tillmann Feuchtinger hat etwas entdeckt.

JAHRESBERICHT 2004

Wir Menschen der Hofgemein-
schaft Heggelbach blicken auf

ein besonders ereignisreiches Jahr
zuriick. Einerseits waren wir das ganze
Jahr tiber regelmifiig mit den Fragen
beschiftigt, die den Einstieg von uns
Neuen in die Betriebsgemeinschaft
betreffen. Andererseits gab es doch
einige Ereignisse, die einen leicht aus
der Bahn werfen konnten: So der
grofle Hagel Anfang Juli und der
Brand unserer Scheune im Dezember.
Wihrend die groflen Kinder immer
mehr ihre eigenen Wege gehen ,bringt
unser junger Nachwuchs wieder Le-
ben auf den Hof. Rolf weif3 sicher ein
lustiges Lied davon zu singen, wenn
er morgens erst mal riesige Kistenbur-
gen abtragen muss, um an den Milch-
wagen heranzukommen...
Ansonsten haben wir im Frithjahr viel
gebaut: Zum einen konnte endlich die
lange geplante Maschinenhalle errich-
tet werden. Zum anderen war vor al-
lem Jona mit dem Bau eines Bodenbe-
arbeitungsgerites beschiftigt: Ein
Grubber fiir die Saatbettbereitung.
Den Bau dieser Maschine hatte er sich
zusammen mit Thomas noch als Ab-
schluss seiner Lehre vorgenommen.
Auflerdem ist im Laufe der ersten Jah-
reshilfte ein kleiner Hithnerstall fiir
20 Tiere entstanden.
Im Mirz kam Eva Schonfelder wieder
nach Heggelbach, um Thomas tat-
kriftig im Gemiisebereich zur Seite zu
stehen.
Ende Mai fanden unsere gutnachbar-
lichen Vorbereitungen auch wieder ei-
nen kronenden Abschluss im Pfingst-
fest. Unserem dreitigigen Dorffest,
das uns Heggelbachern einen mindes-
tens einwdchigen Ausnahmezustand
beschert, war sogar das Wetter hold!
Am 8. Juli waren interessierte Men-
schen zu Gast, um sich die Kartoffel-
und Getreideversuche anzusehen, die
auf unseren Flichen durchgefiihrt
werden. Nur ein paar Stunden spiter
prasselten eiergrofie Hagelkorner auf
unsere Felder nieder und liefSen zu-
nichst nur eine Spur der Verwiistung
zuriick. Auch simtliche Dicher wur-
den in Mitleidenschaft gezogen (nur
gut, dass die neue Maschinenhalle
noch nicht gedeckt war). Das war ein
richtiger Schock. Vor allem den Ge-
misebereich hat es hart getroffen: Der
Hagel kam mitten in der Bundzwiebe-
lerntezeit, plotzlich war das ganze
Zwiebelkraut zerschlagen, das Kartof-
felkraut ohne Laub, der Mais sah
schlimm aus und das Getreide lag da-
nieder. Die Acker mit den jungen Rote
Beete-Pflinzchen waren ganz ver-
schlimmt. Es hat ein paar Tage gedau-
ert, bis wir auf die neue Situation ein-
gestellt waren. Im weiteren Verlauf der
Saison haben die Pflanzen dann aber
bewiesen, dass sie unglaubliche Rege-
nerationskrifte besitzen, denn fast
alle Kulturen konnten sich gut erho-
len und haben uns doch noch eine re-
lativ gute Ernte beschert!
Im Spitherbst, nach der Ernte, fand
sich wieder die Zeit um baulich weiter
zu machen: die alte Schmutzschleuse
im ,Neuen Haus“ wurde verwandelt,
so dass jetzt noch ein schénes Zimmer
mehr fiir Lehrlinge oder Mitarbeiter
zur Verfiigung steht.
Doch gerade am nichsten Tag fing
unsere Scheune zu brennen an: Ein
technischer Defekt in der Werkstatt
fuhrte binnen weniger Minuten zu ei-
ner lichterloh brennenden Scheune.
Obwohl all unser Heu und Stroh und
das Getreide sowie die komplette
Werkstatt verbrannt sind, hatten wir
doch Gliick im Ungliick, denn es kam
kein Mensch und nur ein Tier zu Scha-
den (nimlich eine unserer Stallkatzen)
und auch der eng angrenzende Stall
konnte vor den Flammen geschiitzt
werden.
Doch die Arbeit eines ganzen Jahres
steckte als Winterfutter in der Scheu-
ne!
Inzwischen hat sich die Traurigkeit
tiber diesen Verlust aber schon ein we-
nig verwandelt: Wir blicken nach vor-
ne und ergreifen die Chance, eine
neue, gemeinsam gestaltete Scheune
zu bauen, die schon ab Mai das nichs-
te Heu beherbergen soll!
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P Die Kapitalsituation fiir den
Heggelbachhof zukunftsfihig gestalten.

Ziel unserer Kapitalorganisation ist es, den Heggelbachhof langfristig mit
ausreichendem Kapital zu versorgen. Dieses Kapital soll so beschaffen sein,
dass es die Risiken des Betriebes mittragt und tilgungsfreien Charakter be-
sitzt. Dadurch kann der Heggelbachhof den Bewirtschaftern einen Lebens-
und Arbeitsbereich bieten, ohne in den privaten Erbstrom zu gelangen. Die
Kapitalvergiitungen (Zinsen) missen hierzu ertragsabhangig gestaltet wer-
den und fiir alle Mitglieder der Hofgemeinschaft klar erkennbar sein. Die
Wirtschaftlichkeit wird erreicht durch die Deckung der Betriebskosten, der
Erwirtschaftung der Abschreibungen und der Entnahmen. Die Eigenkapital-
konten sollen so gefiihrt werden, dass sie sich aneinander angleichen und
ausgeglichen sind, also keine positive wie negative Entwicklung nehmen. Die
landwirtschaftliche Kapitalmehrung entsteht durch die nachhaltige Verbes-
serung der Boden, Pflanzen und Tierbestande. Sie findet ihren Ausdruck
nicht in der tblichen betriebswirtschaftlichen Rechnung, sondern durch eine
angemessene Darstellung dieser speziellen Wertschopfung. Wir wollen an
der Wertschopfungskette arbeiten, um damit eine Verbesserung in der Zu-
sammenarbeit zwischen Erzeugern - Verarbeitern - Handlern und Verbrau-
chern zu erreichen und um so auch eine gerechte Preisgestaltung zu erzielen.

» Unsere Vision

Handelbare Anteilsscheine, - Kapital wird als handelbare Anteilsscheine
durch den Kapitaleigentiimer zur Verfligung gestellt. Es gibt keine Kiindi-
gung der Anteile, sondern die Moglichkeit der VerduRerung. Damit hat der
Kapitaleigentimer die Freiheit, seine Ziele fiir die Nutzung zu andern. Durch
seinen aktiven Verkauf der Anteile sorgt er aber dafiir, dass die Ziele derer,
denen er das Kapital zur Verfligung gestellt hat, weiter zu realisieren sind..

Aus dem Leitbild der Hofgemeinschaft

Beteiligungsmodelle
der letzten 25 Jahren

B Direktdarlehen von zinslos bis max.  Heggelbachhof-Beteiligung
3 % Zinsen

M Stille Beteiligung Nr. 1 fiir die Fi-
nanzierung des Kisekellers (auch
Kiseaufessaktion genannt, da die
urspriingliche Summe von 5000
DM innerhalb von 7 Jahren durch
Naturalien getilgt wurde bis auf ei-
nen Rest von 1000 DM, der als Stil-
le Beteiligung im Hof bleibt)

M Baumpatenschaft

M Schafpatenschaft

M Weidenpatenschaft

B Heckenpatenschaft

M Beteiligung fiir das Dach der
Gemiisehalle

Unser neuestes Angebot:
B GENUSSRECHTE

Die Triodos Bank

Europas fiihrende Nachhaltigkeitsbank

ie Triodos Bank N. V. ist Euro-
D pas fithrende Nachhaltigkeits-
bank. 1980 gegriindet, hat sie
mittlerweile mehr als 280.000 Kunden,
die sich darauf verlassen konnen, dass
die Triodos Bank ausschlief}lich Unter-
nehmen, Institutionen und Projekte fi-
nanziert, die zum Wohle von Mensch
und Umwelt beitragen - indem sie in
den Bereichen

- Umwelc (Erneuerbare Energien, Oko-
logische Landwirtschaft / Naturkost,
Nachhaltige Immobilien, Umwelt-
technologien)

- Kultur (u. a. Bildung, Kindererzie-
hung, Kunst, Glauben und Lebens-
philosophien, Freizeit) sowie

- Soziales (Herstellung und Handel im
Non-Food-Bereich, Dienstleistungen,
Gesundheit, Fair Trade, Mikrofinan-
zierung, Sozialprojekte, sozialer Woh-
nungsbau)

titig sind.

Triodos Bank wiinscht der
Hofgemeinschaft Heggelbach
alles Gute zum 25-jdhrigen
Jubildum.

Die Philosophie der Triodos Bank

Die Triodos Bank steht fiir ganzheitli-
ches, nachhaltiges Denken. Ziel ist ein
Gleichgewicht von Mensch, Umwelt
und Wirtschaft. Dies driickt sich auch
im Namen der Bank aus: ,tri hodos*
steht fiir griechisch ,,drei Wege*“.

Die Triodos Bank finanziert daher mit-
hilfe der Gelder ihrer Kunden nur Un-
ternehmen, Institutionen und Projekte,
die einen Mehrwert fiir Mensch und
Umwelt schaffen.

Ziel ist die Maximierung der Nachhal-
tigkeit, nicht der Rendite. Dennoch
miissen die Kunden der Triodos Bank

Finanzierer fiir 6kologische
Landwirtschaft

Seit 1980 begleitet die Triodos Bank
dkologische Landwirtschaft, Weiterver-
arbeitung und Bio-Handel in allen Fra-
gen der Finanzierung und tiglichen Fi-
nanzabwicklung. Als Bank interessieren
die Triodos Bank nattirlich wirtschaft-
liche Aspekte einer Unternehmung.
Doch dabei belisst sie es nicht. Auch

okologische und soziale Fragen nimmt
sie sehr ernst.

Die Hofgemeinschaft Heggelbach ist
seit 2010 Kreditkunde der Triodos
Bank. Mit dem Kredit der Bank wird
eine Verpackungsanlage fiir Gemtise fi-
nanziert. Hierdurch kann die Hofge-
meinschaft ein breiteres Spektrum an
Hindlern bedienen, die abgepackte
Ware nachfragen.

Genussrechte
Elegante Kapitalbeschaffung

Liebe Freundinnen und Freunde
der Hofgemeinschaft Heggelbach,

Wir mochten Euer Interesse fiir eine
Genussrechtsbeteiligung an unserem
Hof wecken.

Beim Tag der Offenen Tiire am 4. Juni
und in dieser Hofzeitung konnen Thr
euch ein sehr gutes Bild unserer Situ-
ation machen, - was geworden ist,
und was noch alles werden kann -.

Findet ihr Euch in den Zielen und Ide-
en, die wir in unserem Leitbild zum
Ausdruck bringen, wieder?

Alternative Formen der Finanzierung
und im Umgang mit Eigentum sind
wesentliche Bausteine unserer Ge-
schichte.

Nach intensiven Uberlegungen sind
wir zu der Uberzeugung gelangt, dass
wir Euch einladen wollen, am Erfolg
unseres Unternehmens teilzuhaben.
Dies bieten wir an mit einer Genuss-
rechtsbeteiligung, die fiir Euch und

Warum gerade Genussrechte?

P Die Form der Genussrechte gestat-
tet es uns, Euch an unseren Zielen
und Ideen teilhaben zu lassen - ohne
komplizierte Rechtskonstruktionen
oder aufwindige rechtliche Eintra-
gungen

» Die besondere Konstruktion der
Genussrechte ermoglicht zudem eine
vergleichsweise nachhaltige Rendite
fur Euch als Anleger

» Thr haften maximal mit Eurem
eingelegten Kapital

P Genussrechte sind fur partner-
schaftliche Beteiligungsverhiltnisse
bei entsprechender Gestaltung be-
sonders geeignet.

Was haben Sie davon?

Ihr erhaltet eine Verzinsung in Hohe
von 2% des von euch eingelegten Ka-
pitals liegt. Zudem werdet Ihr iiber die
Entwicklung und die Trends unseres
Betriebes regelmiflig informiert. Das
Genussrechtsmodell wird rechtlich
und wirtschaftlich betreut von Ernst
Lauppe (Rechtsanwalt) und Gernot

M Leihgeld nicht auf eine marktiibliche Rendite fur uns vorteilhaft ist. Meyer (Unternehmensberater)
und faire Konditionen verzichten.
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Nachhaltig seit 1980.

Bewusst leben,
bewusst einkaufen
und jetzt auch:
bewusst Geld anlegen.
TriodosTagesgeld. 1,3 % p.a.

Geld allein bewegt nichts. Um etwas zu bewegen, braucht es
Menschen. Sie zum Beispiel. Und es braucht eine Bank wie
die Triodos Bank:
Wir finanzieren okologische, kulturelle und soziale Projekte oder
Unternehmen, die fur eine gesunde und lebenswerte Zukunft
arbeiten. Lassen Sie uns gemeinsam mit Geld etwas bewegen -
rufen Sie uns an oder besuchen Sie unsere Website,um jetzt alles
uber unsund Ihr neues Konto zu erfahren.

Ihre Triodos Bank. Europas fuhrende Nachhaltigkeitsbank.

Informieren Sie sich jetzt Uber uns und Ihr neues Konto:
www.triodos.de/tagesgeld oder \.069 7171 9191.

Triodos @ Bank

“Stand 29.04.2011 (Anpassung vorbehalten)
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» An der Hof- und
Landschaftsge-
staltung arbeiten.

Unsern Heggelbachhof wollen
wir so gestalten, dass das Hof-
bild fiir uns und unsere Besucher
ein angenehmes und sicheres
Dasein ermoglicht. Wir werden
dem Landschaftsbild forderliche
und kiinstlerische Aktionen auf
unseren Hofgeldnde unterstiitzen.
Die uns umgebende Landschaft
wollen wir mit Gehélzen, Obst-
und Laubbdumen und Hecken
gestalten.

Aus dem Leitbild der Hofgemeinschaft

Landschaft und Schonheit

ie Schonheit unserer Kultur-
D landschaft ist ja keine ganz na-
tiirliche, sie ist von Menschen
gestaltet, die dort gerodet, geackert, ge-
pflanzt, gepflegt und gemiht haben
und von den Tieren geprigt, die dort
auf Futtersuche waren.
Es ist eine Aufgabe, diesen Erholungs-
raum Landschaft auch in Zeiten mo-
derner Landwirtschaft zu erhalten,
denn ein grofler, quadratisch- prakti-
scher Acker ist ohne Zweifel leichter mit

einem Schlepper zu bestellen als ein
schénes, aber verwinkeltes Stiickchen
Land mit ein paar Biumen und Bi-
schen darauf.

Da gebt es noch sebr elementar zur Sache

Aspekt der Energiegewinnung

10.00 Uhr Fruhstick

Mercurialis Cremeinsehall o ¥, Salem

SOnntagst'ﬁhstiick
auf dem
Heggelbachhof

Natur{nur)schiitzen oder auch nitzen ?
Hecken, Bdschungen, Feuchtgebiete unter dem

Sonntag 20.April 2008 in Heggelbach
11.00 Uhr Rundgesprich zum Thema

anschlieBend Léwenzahnpfliicken

Veranstalter. Hotpemeinschalt Flegaelbach Tel 07537668 und

Aus dem Veranstaltungkalender 2008

Hariolf; Gisela, Mecki und Ulrike mit Lena geben in die Feinbeiten

Um dieser Aufgabe gerecht zu werden
hat die Hofgemeinschaft vor vielen Jah-
ren schon drei grofle Hecken angelegt,
die aus der Landschaft gar nicht mehr
wegzudenken sind. Sie bieten, wie wir
immerwiederbeiunserenSoFRUHrund-
giangen erfahren konnten, vielen Vogel-
arten und anderem Getier Lebensraum
und Nahrung. Die Hecken miissen ge-
pflegt werden, d. h. wir setzen jedes Jahr
einen Teil davon ,jauf den Stock“, damit
wieder junges Holz austreiben kann.
Mit dem Holzgas-Kraftwerk schlief3t
sich der Kreis, denn die Hackschnitzel
aus den Hecken liefern uns Energie fuir
den Hof.

Tiere auf der Weide beseelen eine Land-
schaft. Auch deshalb méchten wir wei-
terhin unsere kleine Schafherde auf der
groflen steilen Weide hinterm Hof gra-

B Jahreswagen

Berthold Restle

B Neuwagenvermittlung von VW, Audi,
BMW, Ford, Opel, Mercedes

B Unfallinstandsetzung

Autobaus

r""

sen sehen. Die Tiere halten den Bewuchs
kurz, das gibt vielen Pflanzenarten die
Moglichkeit, Fufy zu fassen: Spaziergin-
ge tber die Schafkoppel erinnern mich
immer wieder an Wanderungen im Ge-
birge auf kriuterreichen Almen...

Ein weiteres Betitigungsfeld in der Land-
schaft ist die Pflege der Obstbiume. Ent-
lang der Straflen und auf den Kuhweiden
gibt es noch einen Bestand von alten
Hochstimmen: Wunderschone, grofle
Biume, die uns im Frihjahr mit Bliiten
und im Herbst mit Obst beschenken.
Im Laufe der Jahre musste der eine oder
andere greise Baum gefillt werden. Die
entstandenen Liicken haben wir mit
jungen Biumen bepflanzt, die einer in-
tensiven Pflege bediirfen, bis sie eines
Tages auch majestitisch-grofy Schatten
und Obst spenden konnen.

Die Insektenwelt ist auf blithende Pflan-
zen angewiesen. Im Frithling blihen
Weiden, Haselstriucher und die Obst-
biume. Dann gibt es Lowenzahn und
Raps und dann mihen wir die Wiesen,
um gutes Heu fiir die Kithe zu haben.
Als Ausgleich fiir dieses frithe Mihen,
das den Insekten einiges an Nahrungs-
vielfalt nimmt, sien wir Bliihstreifen
auf den Ackern ein. Das sind oft nur
kleine Flichen, die aber vielfiltige Bli-
ten fiir Wild- und Honigbienen bieten.
Die Natur beschenkt uns so reich, da
nehmen wir die Aufgabe, sie ein biss-
chen zu kultivieren, doch gerne an!

i T e -
Dorothea gestaltet mit ibren Mosaiken

Es war einmal ein junger Mann,
der fing z* Heggelbach zum Schaffen an.

! Und fiir euch war s ein klarer Fall,

B Gebrauchtwagenverkauf

B AusfGhrung samtlicher Reparaturen und Wartungen

88630 Pfullendorf/Aach-Linz - Bodenseestra3e 19

Tel. gesch. (07552) 8871 - Tel. privat (07552) 6353
Fax (07552) 1533
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DANKE !!

er fingt an bei Thorsten im Stall.

Ziune stellen und ausmisten

Und fiirs Gemiise repariert er die Kisten.
Auch Gmiis abpacken bis in die Nacht,

hat er sehr gerne mitgemacht.

Und stellt sich ein Sofa vor sein Zimmer
Und in der Pause, wo lag er immer ?

Er lernt nicht, den Kise selbst zu machen,
dafiir aber viele andre Sachen.

Denn man gab ihm Zeit und auch Vertrauen,
eine Heutrocknung sollt er dann bauen.
Wihrend seiner ganzen Zeit,

war es auch zu keinem Fest sehr weit.

Denn auch beim Tanzen gab er Gummi,
man sagt ihm er sei ein Flummi.

Und jetzt zum Schluss ein kleiner Tipp,

er fihrt nicht gerne durch den Wald,

denn dann bekommts sofort jeder mit,

denn schon einmal hat"s geknallt.

Das war die Zeit fiir den jungen Mann in Heggelbach,
der eine, denn ich sag nicht seinen Namen und hoff,
ihr wisst schon wen ich meine.

Florian

JAHRESBERICHT 2005

Schon wieder ist fast ein Jahr vergan-
gen, welches fir uns Heggelbacher
diesmal hauptsichlich durch Bautitig-
keiten geprigt war. Nachdem im
Dezember letzten Jahres unsere Heu-
bergehalle mit allen Futtervorriten
gebrannt hatte, mussten wir nach den
Verhandlungen mit den Versicherun-
gen sofort beginnen neue Futtervorrite
zu kaufen und Pline fiir eine neue Halle
zu schmieden. Dank der Mithilfe von
unseren Kollegen ist uns ersteres auch
gut gelungen. Wir konnten unser kom-
plettes Futter in Demeter bzw. Bio-
landqualitit erwerben.

Auch mit den Plinen und dem Bauge-
such fiir die Neue Halle kamen wir gut
voran. Nur das Wetter machte uns
zunichst einen gewaltigen Strich durch
unsere Rechnung. Der Winter wollte
und wollte nicht weichen, so dass wir
erst Mitte Mirz mit unserem Bau
beginnen konnten. Aber Dank der Mit-
hilfe von vielen Helfern und unseren
ortlichen Zimmerminnern haben wir
es gerade noch rechtzeitig zur Heuernte
geschafft.

Zu unserer groflen Freude ist unsere
Betriebsgemeinschaft seit Mitte diesen
Jahres wieder komplett. Trotz allen
dufleren Widrigkeiten sind Thorsten
und Kerstin Krug, die seit Oktober 03
auf dem Hof leben und arbeiten, in
unsere Betriebsgemeinschaft eingestie-
gen, und somit auch rechtlich gleich
gestellte Partner.

Trotz dieser ganzen Bautitigkeiten gin-
gen wir unserer normalen landwirt-
schaftlichen Arbeit nach. Dieser Bereich
hat dieses Jahr allerdings gelitten. Zum
einen hatte der lange Winter und das
kalte Friithjahr den Kulturen stark
zugesetzt, sie wollten nicht so richtig
wachsen, dafiir das Unkraut aber um so
mehr. Hinzu kam noch, dass viel Auf-
merksamkeit von Thomas durch die
Bautitigkeit abgezogen war. Wir wer-
den mit einem blauen Auge davon
kommen und hoffen auf das Jahr
2006.

JAHRESBERICHT 2006

Das Jahr 2006 war von ungewdhnli-
chen Wetterverhiltnissen gepragt:
Solange und hart der Winter am Anfang
war, bis in den April hinein frostig, so
mild und herbstlich ist das Jahr zu
Ende gegangen. Dazwischen gab es
einen heiffen Frithsommer und einen
total verregneten August. Entspre-
chend dem Wetter ging unser Hofjahr
langsam los.

Im Frithling haben wir unsere groflen
Schlepper durch Einbau eines Heiz-
pumpensystems fiir den Rapsdlbetrieb
umgeriistet. Das war sicherlich ein
Schritt in die richtige Richtung, der
aber auch viele Nerven gekostet hat,
denn es gibt noch recht wenig
Erfahrung.

Im Juni konnte man sich beim Vogel-
rundgang mit Karl Roth wieder von der
Niitzlichkeit unserer Hecken tiberzeu-
gen: Neuntoter und Goldammer haben
sich wunderbar lange gezeigt, andere,
wie die Grasmiicken, haben wir nur aus
weiter Entfernung trillern horen.

Das dlteste Hofgemeinschafts-Kind,
Florian Reyer, ist nach einem Jahr als
Girtnergeselle an Thomas® Seite nun
noch mal in die Welt hinausgezogen. Er
besucht in Landshut die Meisterschule.
Danach mochte er gerne wieder nach
Heggelbach kommen. Gleichzeitig ist
ein neues altes Gesicht wieder am Hof
aufgetaucht: Jona Kreis, Lehrling von
2001 - 2003, ist nach 2 jihriger Techni-
kerschule in Kleve auch wieder bei uns.
Florian und Jona tiberlegen, ob sie in
den nichsten Jahren in die Betriebsge-
meinschaft einsteigen wollen.

Im Kuhstall haben wir endlich fiir
unsere Jiingsten einen schonen Platz
geschaffen: Die Kilber konnen sich
jetzt auch mal sonnen und begriflen
auch gerne Spazierginger mit neugieri-
gen Schnauzen. Eine weitere Neuheit
ist unser ,Frisier-Stier Pinkus: Er
kommt gerne mit tiglich wechselnden
Frisuren in den Melkstand. Wir neh-
men allerdings an, dass er die neu ins-
tallierte elektrische Biirste als sein per-
sonliches Eigentum betrachtet - selten
noch sind Kithe mit neuer Haartracht
aufgefallen.
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Lehrlinge und Praktikanten

1988
1990

1991

1992

1993
1994

1995
1996
1997
1998
1999
2000
2001
2002
2003
2004
2005
2006
2007

2008

2009

2010

2011

Johannes Harslem
Anjav. Groling
Kerstin Fleischer
Tina Boeckmann
Mathias Zaiser
Achim Stetzler
Tilman Schnauder
Alex Metzler
Joachim Metzler
Johannes Ziilke
Achim Schiifer
Gunhild Borghoff
Holger Dahlem
Daniel Ruge
Daniel Pohl
Michael Friese
Michael Dreischaliick
Eva Schonfelder
Rainer Schiile
Monika Dietrich
Julia Moller
Patrick Emmerich
Bjorn Enders
Kerstin Weber
Jona Kreis

Gabriel Lamey
Anna Giinther
Achim Heitmann
Katja Reichmuth
Sven Niirnberger
Raphael Mordhorst
Felix Schaad
Merlin Schubert
Julius Held

Jana Pfleging
Johannes Krolzig
Arnold Schlaak
Yoeri Haageboum
Ricarda Wiinsche
Jakob Mannke
Arne Vesterhagen
Ramona Vierheilig
Lenz Keckeisen
Jessica Bichler
Noa Balogh

uf 25 Jahre kann ich nun noch
Anicht zuriickblicken, damals

habe ich noch Bauernhof mit
Holzkithen und Plastiktreckern ge-
spielt. Ich bin nun mit meiner Familie
Kerstin, Moritz, Hannah, Jakob, Lukas
und mir seit guten 7 Jahren hier in der
Hofgemeinschaft.
Wir haben schon die 10 Jahre zuvor in
der Landwirtschaft gearbeitet, sei es als
Lehrling, spiter als Student und Ver-
suchstechniker bis wir uns auf die Su-
che gewagt haben.
Was mich betrifft bin ich froh, dass wir
an einem Ort gelandet sind, wo jede
Stimme in unserer Betriebsversamm-
lung zihlt und wir unsere Entscheidun-
gen im Konsens treffen. Genossen habe
ich auch die freundlich, herzliche Auf-
nahme bei unserer Ankunft und das
Wohlwollen, das uns von Karin, Hike,
Rolf und Thomas entgegen kam. Dan-
keschén!
Was ich auch noch bemerkenswert fin-
de, sind unsere Lehrlinge (Weiblein wie
Minnlein), ohne welche die Hofgemein-
schaft so sicher nicht bestehen kénnte.
Sicher Ihr nehmt hier einiges mit, an Er-
fahrung im Beruf Landwirt aber auch

i
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Die Lebrlinge Till und Alex und unser Mitbewobner Klaus Dieter,
der seit 1988 bei uns wobnt.

an Lebenserfahrung und einen Einblick
was Verantwortlichkeit bedeutet. Es ist
schon zu sehen, wie ihr Euch hier fiir
ein bis zwei Jahre einbringt und euch
auf das Leben bei uns intensiv einlasst.
Die Hofgemeinschaft wird durch die
frischen jungen Menschen, die auch
schon mal ilter sind als ich, mit ihrem
yunverdorbenen“  Blickwinkel berei-
chert.

Dankeschon fiir den Einsatz !! Dies gilt
natiirlich auch fiir unsere engagierten
Praktikantinnen. Im folgenden ist eine
Liste aller Lehrlinge und Praktikantin-
nen. Thorsten Krug

Ricarda — wobin gehts?

Arne, aus Belgien, und Florian als Praktikanten, Jana und Arnold als Lebrlinge machen sich

doch gut im Rabmen

Jakob, mit immer wieder wechselnder
Haarpracht

=) A

Wenn s was zu reparieren gab - Achim ist genial!

Bei ibr gibt’s immer ein freundliches Wort
und natiirlich den Berchkds

?7So machen wir “s!

Seit 2003 arbeiten wir mit der
Hofgemeinschaft Heggelbach, ob
Tag oder Nache,
erfolgreich zusammen.
Wir stemmten viele geplante, aber
auch spontane, Projekte.
Selbst nach vielen Stunden und
langen Tagen verlies uns der
Humor und der Spaf} miteinander
nie!
Ich freue mich noch aufviele
gemeinsame Projekte€¢¢

Patrick Knoll.

mobil. 0171 9944936

Gartendesign & Pflege
Hofbefestigung Maurerarbeiten
Natursteine und vieles mehr ...

Oberndorf 9/1
88634 Herdwangen

Bagger - & Dienstleistungsbetrieb

fon. 07557-929845

mail. patrickknoll@gmx.de fax. 07557-929948
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Und was ist passiert?

ie Chronik ist schnell geschrie-
D ben: Nichts blieb wie es war. Es
gab miihselige Projekt wie der
Umbau des Kubhstalles, tragische mit
gutem Ausgang wie Brand und Hagel,
und es gibt Hohepunkte wie der Um-
bau des alten Hauses.
Unser Grundsatz, der bis heute lebt: In
eigener Regie bauen, moglichst viel sel-
ber machen und den Prozess moglichst
tief durchdringen. Die Planung erfolgte
in der Regel mit Freunden und Ver-
wandten, das Holz kam als Stammware
direkt aus dem Wald und wurde mit

Los ging es mit der Baracke, Rolf; Martin und Thomas auf dem Dach

Die neue Heuballe

Berthold Renner vor Ort gesidgt. Mit
allen - immer lokalen - Handwerken
versuchten wir, eine gemeinsame Sache
aus der Baustelle zu machen. Ein be-
sonderes Verhiltnis entstand zu zwei
Personen: Harald Geng,- Nachbar,

Schreiner, Zimmermann, Bauleiter,
Planer, Baukostenrechner,.....— und Pa-
trik Knoll, - Baggerfahrer, Maurer,
Landschaftsgestalter, ....... - die beide

immer eine Idee haben wie es weiter
geht und mit denen ich noch manches
Projekt verwirklichen mochte.

Hier einige Eindriicke:

Jiirgen Weidner, mittlerweile der Schwager
von Thomas, baut die Treppe am Heizhaus,
auf der wir heute noch rauf und runter laufen

Unser Erster Lebrling Jobannes Harslem mit
Rolf im neuen Kdsekeller

..ist fertig, Alle freun sich, dass das Dach zu ist.

SCHREINEREI
HOLZBAU
FENSTERBAU

SCHREINEREI HARALD GENG GMBH
BERGERHOF 2, 88634 HERDWANGEN
TELEFON (07557) 1500
WWW.HOLZ-GENG.DE

gelbach vereint.

Heggelbach baut
Es wird uns immer wieder nachge-
sagt, Bauern und Bauen liegt fiir uns
sehr nahe beieinander. Da muss ir-
gendetwas dran sein. Wer den Zu-
stand des Hofes 1986 kannte, der
wird mir zustimmen, dass es ohne
diese Nihe den Hof heute nicht
mehr gibe.
Bis 20 war mein Lebensplan ,, Bauin-
genieur”, wie mein Papa. Aber fur
den Ingenieur musste ich auf die
Uni, und das war mir viel zu viel The-
orie, ich wollte was tun, wollte bau-
en. Einmal ins Zweifeln geraten, be-
sann ich mich meines Opas. Der war
zwar Schulmeister, aber in seinem
Herzen war er ein Bauer. Und der
hatte mich in allen seinen Ferien das
Bauer sein auf dem elterlichen
Kleinstbetrieb erleben lassen.
An der ,Mistgibeles“- Uni in Niir-
tingen hab ich dann Bauer sein ge-
lernt. Mit Karin und Rolf, mit Bruni
und Martin, den Kindern und vor al-
lem mit Ulrike ging damals mein
Traum vom Leben in Heggelbach in
Erfiillung.
Hier durften zwei Herzen in meiner
Brust schlagen, Bauer und Bauen.
Insgeheim ging auch der Wunsch
meines Papas in Erfiillung, in allem
aber vor allem beim Bauen hat er uns
immer tatkriftig unterstiitzt.
Ich bin aus tiefem Herzen Bauer und
ich baue fiir mein Leben gern.

Euer Thomas

B F
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Unsere grofSte Herausforderung ist das alte Wobnbaus......

25 Jahre Hofgemeinschaft Heggelbach - fiir die einen ist
Heggelbach ein schwarzer Fleck auf der Landkarte, fiir an-
dere ein legendirer Kultort des s” phinxtfestivals, fiir wie-
der andere der Inbegriff 6kologischer Landwirtschaft und
fiir manche der wichtigste Fleck auf der Landkarte - nim-
lich die Heimat. Doch wann kann man von Heimat spre-
chen? Heimat ist nicht dort, wo man seinen Wohnsitz hat,
sondern dort, wo man verstanden wird. Insofern ist die
Hofgemeinschaft Heggelbach fiir mich zwar nicht mehr
direkt meine Heimat, jedoch prigte mich das Leben und
das Miteinander der Hofgemeinschaft in jungen Jahren
sehr und ich fiithlte mich immer ,daheim®. Diese Philoso-
phie vom menschlichen Miteinander trage ich bis in mein
heutiges Leben mit.

25 Jahre Hofgemeinschaft waren fiir mich auch viele Jahre
gemeinsamer Projekte. Projekte, die sich unter anderem
dadurch auszeichnen, dass sich aus Freundschaften auch
gute Geschiftsbeziehungen entwickeln kénnen.
Entwicklung kann nur entstehen, wenn Beziehungen auf
einer menschlichen, sozialen und fairen Ebene stattfin-
den. Diese drei Ebenen vereinen sich fiir mich ebenso in
der Bauweise in Heggelbach: Okologisches und nachhalti-
ges Bauen in Kooperation mit moglichst vielen regionalen
Handwerkern und Baustofflieferanten. Okologische
Landwirtschaft und 6kologisches Bauen sind hier in Heg-

Fur Euer entgegengebrachtes Vertrauen mdchte ich mich
hier ganz herzlich bedanken.

Viele Leute an vielen kleinen Orten, die viele kleine Schrit-
te tun, konnen das Gesicht der Welt verandern. Ich bin si-
cher, dass Thr noch viele Schritte tut, um das Gesicht der
Welt zu verindern, wie es dieses afrikanische Sprichwort
so schon sagt! Alles Gute!

Harald Geng

JAHRESBERICHT 2007

m November 2006 haben wir mit

dem Teilabriss und Umbau des alten
Hauses begonnen. Begiinstigt durch
den sehr milden Winter konnten wir
bis Jahresende die Bodenplatte fiir
den neuen Wohnteil und auch noch
das neue Dach fiir den alten Wohnteil
fertig stellen. Am 15.12 haben wir bei
sommerlichen Temperaturen die letz-
ten Ziegel auf das Dach gelegt und
konnten ruhig in die Weihnachtszeit
gehen. Im neuen Jahr ging es gleich
mit dem Innenausbau des Dachge-
schosses weiter und in der Faschings-
woche Mitte Februar begannen wir
mit dem Aufrichten des neuen Wohn-
hausteiles. Unser Ziel war, im Juli die
ersten Feriengiste begriflen zu
kénnen.
Thomas war ab November die meiste
Zeit auf der Baustelle, und so hat Jona
Kreis, zusammen mit Indira Winklar,
Girtnergesellin, und den Lehrlingen
Raphael Mordhorst, Merlin Schubert
und Felix Schad bis weit in den Som-
mer hinein die Verantwortung im
Gemiisebereich iibernommen.
Das Jahr war wieder von auflerge-
wohnlichen Wettersituationen
geprigt. Der April begann hochsom-
merlich warm , und vor allem das
Getreide, aber auch das Griinland lit-
ten unter der Trockenheit. So haben
wir am 27.April unseren ersten Heu-
schnitt eingefahren , so frith wie noch
nie in unserer tiber zwanzig jihrigen
Geschichrte.
Im April veranstalteten wir zusammen
mit der Mercurialisgemeinschaft ein
sehr gutbesuchtes Sonntagsfriihstiick
zur Klimafrage. Es fand eine sehr
intensive  Diskussion statt, und
anschliefSend stellten Jona Kreis und
Tobias Kopp unsere neue Olpresse
vor, mit der wir seit Beginn des Jahres
unser eigenes Pflanzendl fiir unsere
Traktoren pressen.

JAHRESBERICHT 2008

ir werden stindig mehr, nicht,

dafl wir eine Geburt in Heggel-
bach gehabt hitten, nein gleich drei
auf einmal sind dieses Jahr zu uns
gekommen. Zwei davon konnten
schon seitlingerem auf unserer home-
page ,www.hofgemeinschaft-heggel-
bach.de“ bewundert werden. Niamlich
Andrea und Florian, die im Friihjahr
mit ihrer Tochter Paula zu uns gesto-
Ben sind, um den gewachsenen Gemii-
sebereich mitzustemmen. Florian ist
im Anbau titig und Andrea kiimmert
sich um Paula und kocht zweimal die
Woche fiir die vielen Esser vom
,Gemiise“.
Jona hat sich ja nun schon letztes Jahr
zu uns gesellt und hat sich nach einem
Jahr Arbeit mit uns fiir den Eintritt in
unsere  Gesellschaft  entschieden.
Schon!!! Nun sind wir schon vier
Gesellschafterparteien. Wir sind alle
gespannt, wie es weitergehen wird.
Thomas hat ein faszinierendes BHKW
entdeckt, dafl mit Hackschnitzeln
betrieben werden kann. Ein Holzver-
gaser erzeugt durch Glut Gas, daf} in
einem Motor verbrannt wird, der
treibt einen Elektromotor an und
erzeugt so Strom. Die dabei frei wer-
dende Wirme kann fiir den gesamten
Hof verwendet werden. Nach einigen
Uberlegungen und einem Sonntags-
frithstiick zu dem Thema ,Landschaft
und Holzvergaser” haben wir uns ent-
schieden einen Prototyp der ersten
Serienfertigung zu erstehen und so
unsere maroden Heizsysteme zu erset-
zen und obendrauf noch Strom zu
erzeugen.
Einweiteres Sonntagsfrihstiick haben
wir mit dem Mercurialisverein zum
Milchstreik veranstaltet. Wir selber
haben uns zwar nicht an dem Streik
beteiligt, da wir die Milchwerke sozu-
sagen Dauerbestreiken und unsere
Milch selbst verarbeiten, doch das
Thema hat uns alle sehr bewegt. Den
Aufmacher ,Friithstiick ohne Milch®
haben wir gleich praktisch umgesetzt
und keine Milch und Kise aufgedecke,
daf war dann doch ein etwas trauriges
Bild und alle waren froh, daf sie doch
noch Joghurt ins Miisli bekamen.
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Versuch einer Chronik —
Anmerkungen zu Heggelbach

Hoért man den Ortsnamen Heggel-
bach, so wihnt man sich unmittel-
bar schon im Siiden der deutschen
Lande, man denkt an einen kleinen,
vertraumten Weiler, in dem die Kat-
zen vor Langeweile versuchen, die
Mauerkronen zu erwirmen und mit
wissendem Blick von oben herab
den Fremden oder Ankommenden
teilnahmslos begriifien.

Wer jedoch meint, dass Heggelbach
damit schon zureichend gekenn-
zeichnet wire, der irrt! Der irrt in
dem Sinne, dass er nichts davon
ahntin welchem Ausmaf} Heggel-
bach die alemannische Kulturszene
des gesamten Bodenseeraumes gera-
de hernach dominiert.

Zahlreiche Aktivititen zu diversen
Jahreszeiten legen davon Zeugnis
ab; verwiesen sei dabei nur auf das
bertthmt/bertichtigte Pfingstfest der
Heggelbacher Kulturverantwortli-
chen, das in seiner Streuung den
deutschen Kulturkreis lingst verlas-
sen hat. Wem jetzt angesichts dieser
zugegebenermaflen etwas reduzier-
ten Betrachtung schon ein anerken-
nendes ,Des glaubsch ja schier itt*
iiber die Lippen kommt, der sollte
sich noch auf einiges gefasst ma-
chen:

Nicht nur deshalb, weil die mittler-
weile weltweit betriebene Handar-
beit, das ,, Heggeln“ (das hochdeut-
sche Wort , hikeln“ driickt die damit
verbundene Miihsal nur unvollstin-
dig aus) hier in Heggelbach ihren
Ursprung erfuhr, sondern vor allem
wegen der groflen Schne der Ge-
meinde, die in dieser Hiufung (in
Bezug zur Einwohnerzahl) wohl ein-
malig auf der Welt sein durften.
Genannt sei dabei an vorderster
Stelle Deutschlands Vorzeigephilo-
soph G. Friedr. Wilhelm Hegel (das
urspriinglich zweite ,g“ in seinem
Namen wurde ihm von den neidi-
schen Tubingern aus lokalpatrioti-
schen Motiven heraus aberkannt),
der zu einer Zeit als Philosoph retis-
sierte, als die Wissenschaft noch um
die Wahrheit stritt.

In literarischer Hinsicht wire zu
nennen Joh. Peter Hebbel, dem von
einem schwer legasthenen, fast blin-
den Beamten auf der Passstelle die
beiden ,G"s“ in seinem Namen auf
den Kopf gestellt wurden und der
auf Grund dieser Untat bisher nur
von geneigten Epigonen als Orts-
mitglied zu identifizieren war.

Die musikalische Sensation globa-
len Ausmafes reprisentiert jedoch
die Groffamilie Bach mit Johann
Sebastian an der Spitze, deren Fami-
lienname der einzige ist, der noch
unverfilscht im Ortsnamen auf-
taucht und daher auch von einem
musikalischen Laien unschwer als
genuin Heggelbacher Name zu er-
kennen ist.

Ungliubige Zeitgenossen, die etwa
meinen kdnnten, dass dies alles Kise
sei, die sollen sich einmal vertrau-
ensvoll an Rolf und Karin wenden,
die konnen ihm erzihlen, dass Kise
nicht alles ist.

Aus Karin s Fundus — Autor unbekannt

Die Anfinge mit dem Parlatent

Heggelbach ist zwar ein feststehen-
der Ort, ein kleiner Weiler am Bo-
densee, aber die Hofgemeinschaft
Heggelbach ist immer in Bewegung!
Menschen kommen, Menschen ge-
hen, Menschen begegnen sich - und
die welche dort leben und arbeiten
sind auch bemiiht, nicht auf der
Stelle zu treten :-)

1997 habe ich meine Lehre in der
Landwirtschaft begonnen. So voller
Motivation etwas zu lernen und zu
tun fing in Heggelbach fiir mich das
Leben erst richtig an. Und es gab viel
zu lernen! Nicht nur, hart zu arbei-
ten, nein - auch ausgelassen zu fei-
ern. Denn das eine ist ohne das an-
dere jeweils auf Dauer nicht wirklich
erbaulich. Im Ringen um das Gelin-
gen lernt man natirlich, wenn man
will, auch eine Menge tber sich
selbst. Schliesslich lehrte auch die
Zeit, dafl es immer weitergeht, egal
welche kleineren oder grofleren Ka-
tastrophen einen auf seinem Weg
aus dem Gleichgewicht bringen, um-
zuwerfen drohen...

Als meine Lehrzeit abgeschlossen
war habe ich Heggelbach mit zwei
weinenden Augen und schweren
Herzens verlassen, um meine Leht-
und Wanderjahre anderswo fortzu-
setzen. Seitdem sind einige Jahre ver-
gangen - Lehrlinge kommen,
Lehrlinge gehen...

Der Zauber der wunderbaren Zeit
die ich dort erleben durfte hat mich
immer wieder nach Heggelbach ge-
zogen. Und auch heute noch, wenn
ich von Seelfingen die Hiigel hoch-
komme, sehe was auf den Feldern
gedeiht, spiire ich dieses leichte Krib-
beln im Bauch - die freudige Aufre-
gung des Wiederkehrens, wie wenn
man nach einer groflen Reise nach
hause kommt.

Fur mich ist Heggelbach ein ganz be-
sonderer Ort! Genau kann ich nicht
sagen warum, sind es die Sterne die
heller blinken, der Sonnenuntergang
der kaum schoner sein kann als
wenn man fur ein paar Minuten aus
der heif3en Schlepperkabine klettert
und die Beine streckt bevor es mit
dem Pfliigen weitergeht, die eigenen
Grenzen die man spiirt wenn man
alles gibt, das Wohlgefiihl wenn man
abends totmiide ins Bett plumpst,
das soziale Netzwerk das anders
tragt als die Anonymitit einer Grof3-
stadt, das Leben in und mit dem
Rhythmus der Natur, oder sind es
vor allem die Menschen und das was
zwischen ihnen dort lebt und ent-
steht. Eva

Bodenseearche

ferde kauen Heu, ein putzmunte-
Pres Bio-Schwein knabbert frech
an einem Notizblock, der gerade
so giinstig vor dem Koben schwebt und
nicht einmal die Ziegen meckern an die-
sem wunderschonen Herbsttag. Ja, so in
etwa stellt man sich eine ,Arche“ vor.
Eine moderne , Arche Bodensee“ schip-
perte gestern auch zwischen Meersburg,
Uberlingen, der Mainau und Konstanz.
Das Schiff ist beladen mit Menschen,
Tieren, Saatgut, landwirtschaftlichen

Die Arche im Uberlinger Hafen

Erzeugnissen und wirbt fur Artenviel-
falt und eine Bodenseeregion ohne
Gentechnik. Hinter dem Projekt steht
die Initiative ,,Gentechnikfreie Boden-
seeregion®, der rund um den See etwa
200 Organisationen angehoren. In
Meersburg haben an diesem Morgen
rund 20 Unternehmen die zur Arche

umfunktionierte Fihre ,Fritz Arnold“
geftll, viele Bio-Betriebe sind darunter,
aber auch konventionelle wie ,Reichen-
au Gemiise®.

Das S “phinxtfest
Heggelbach

Ein Fest fiir die ganze Dorfgemeinschaft

ie Heggelbacher Hofleute sind

D nicht nur in Sachen Landwirt-
schaft aktiv: alle zwei Jahre an
Pfingsten richtet die ganze Dorfge-
meinschaft das beliebte und gut be-

suchte dreititige S’ phinxt-fest fiir das
ganze Dorf aus. Es gibt ein grofles Kin-

Wir batten immer unseren Spaf$ mit den
Saukisten

Comrap wal v grukv =1 w

TR L L [ FFPTR PREEs o
pEnfe pilrukiuron Belir frafee ied Lparylifieoe
By u g e By m
WL i e oo A L ey, B e
shafirr wid L.

_ e v o s ety . Eeriary. pr Pl T s e gt T

Unser.e Nﬂchhdrn .Ria, Johann und Richard sind mittendrin

LR S I R g s T T e R TL e o
o e e e b ke e o e Bersiemmenr =dds
e i 1 s e g

derprogramm, das inzwischen traditio-
nelle ,Saukistenrennen® mit Begleitung
durch die ortliche Blaskapelle, ein Sin-
gertreffen, einen Marke und natiirlich
jede Menge Leckeres zum Essen und
zum Trinken!

Lui Ul

e a1

L
R bt gew oot e L ST §TBLE TLAT i i Ry
e ]
] M PO TR TS T SRS [ B T L
= aa e ms | B e
T [
Ep— [ S e S ra——p—— S—
Fomraapsan] | asgg emeh
L weimpnbiest o | E s imde—= cpin bt ] 5 orear@d e

b i iy b vk e LBy Fresip o sl ey Bkl b

JAHRESBERICHT 2009

_I_homas und die Firma Spanner
investierten viel Zeit, um den dau-
erhaften Betrieb unseres Holzverga-
sers zu erreichen. Selbst in diesem
Winter 2009/2010 tiifteln wir immer
noch an einer gleichmifligen Wir-
meerzeugung und deren Verteilung
innerhalb unserer Hofgemeinschaft.
Mittlerweile ist deutlich geworden,
dass ein solcher Prototyp viele Ideen
und zeitintensive Arbeit an der Weiter-
entwicklung benotigt.

Zum neuen landwirtschaftlichen
Wirtschaftsjahr am 1. Juli sind Andrea
und Florian Reyer nach einem Probe-
jahr in die Hofgemeinschaft eingestie-
gen. Voraus ging eine intensive Ausei-
nandersetzung mit allen Mitgliedern
der Hofgemeinschaft zum Thema
Leitbildarbeit, finanzielle Situation
des Hofes, Verantwortungsbereiche
des Einzelnen sowie Ideen, Vorstellun-
gen und Wiinsche fiir die weitere
Zukunft. Das Thema Wohnsituation
wurde und wird ebenfalls intensiv
bearbeitet.

Im Oktober wurde der Hofgemein-
schaft Heggelbach der Deutsche Solar-
preis verliehen. Diese Auszeichnung
erhielten wir in der Kategorie Land-
wirtschaft fir unser nachhaltiges
Energiekonzept in Zusammenhang
mit dem Holzvergaser.
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um neuen landwirtschaflichen

Jahr ist Helmut Sterk am
01.07.2010 als neuer Gesellschafter in
die Hofgemeinschaft Heggelbach ein-
getreten. Dartiber freuen wir uns sehr!
Somit hat sich die Anzahl auf sechs
Gesellschafter und deren Familien er-
hoht, die den Hof gemeinsam fithren.
Im Sommer hat uns die Geburt von
Selma Reyer begliickt, die piinktlich
zum 60. Geburtstag Thres Grof3vaters
zur Welt kam .
Da sich die Hofgemeinschaft immer
mehr vergrofert hat, warten wir aktu-
ell auf eine Baugenehmigung fir ei-
nen Altenteiler, Lehrlings- und Ge-
meinschaftsbereich. Die Pline hierfiir
sind schon sehr konkret geworden
und so hoffen wir dieses Jahr mit dem
Bau beginnen zu kénnen. Damit wird
sich die Wohnsituation verindern
und entspannen.
Auch 2010 hatten wir einige Um -und
Neubauten. So wurde die bisherige
Hackschnitzelhalle zur Abpackung
von Zwiebeln und Kartoffeln um-
funktioniert. Im Zuge dessen wurden
Maschinen fiir die Aufbereitung und
Verpackung sowie Holzgrof3kisten
zur Lagerung von Gemiise ange-
schafft.
Fur die Hackschnitzellagerung erfolg-
te ein Anbau an die jetzige Aufberei-
tungshalle gleich neben dem Holzver-
gaser. Dieser braucht im Alltag viel
Zeit, Engagement und kleinere Um-
bauten, um funktionieren zu kon-
nen.
Ein besonders sonniger Tag war, als
wir Bauern aus der Region, so wie an-
dere unterstiitzende Initiativen vom
Bodensee, eine gemietete Fihre sinn-
bildlich in eine Arche verwandelten.
Diese Bodenseearche wurde mit allem
beladen, was es vor der Gentechnik zu
schiitzen gilt. So waren viele Men-
schen, Tiere und alle von uns erzeug-
ten Lebensmittel mit an Bord. Diese
Aktion fand viel Beachtung in Funk
und Fernsehen.




